
ฐาน​ขอมูล​ทอง​ถิ่น​ จังหวัด​กําแพง​เพ​ชร​-ตาก

สํานัก​วิทย​บริการ​และ​เทคโนโลยี​สาร​สน​เทศ​ มหาวิทยาลัย​ราชภัฏ​กําแพง​เพ​ชร

วัน​ที่​ : 2024-03-13 00:41:40 หน า​ 1

เรื่อ​ง ขนม​เทียน​แกว​เอี่ยม​จิต​ร

ราย​ละ​เอี​ยด

        ขนม​เทียน​แกว​เอี่ยม​วิ​จิตร​ เริ่ม​ทําเมื่อ​ตน​ปี​ 2​541 เป็น​ขนม​ไทย​ประยุกต​ชนิด​หน่ึง​ที่​เกิด​จาก​ภูมิปัญญา​ชาว

บาน​ดัดแปลง​มา​จาก​ขนม​เทียน​ที่​คน​สวน​ใหญ​รูจัก​โดย​การ​เปลี่ยน​ตัว​ขนม​ที่​ทําจาก​แป ง​ขาว​เห​นี​ยว มา​ใช​แป ง​ถัว่

เขียว​และ​แป ง​มัน​ผสม​กัน​ทําให​ตัว​ขนม​ใส​มอง​เห็น​ไส​ขนม​อยู​ตรง​กลาง​ เมื่อ​แกะ​ใบตอง​ที่​หอ​หุม​ตัว​ขนม​จะ​รอน​ไม
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ติด​ใบตอง​และ​ไม​ติด​มือ​ ทําให​สะดวก​ใน​การ​รับ​ประทาน​ไส​ขนม​จะ​ใส​หมู​สับ​และ​กุงแหง​ลง​ไป​ดวย​ เวลา​รับ​ประทาน

จะ​รูสึก​เห​นี​ยว นุม​แปลก​และ​อรอย​ การ​ผลิต​จะ​ทําเป็น​กอน​เล็ก​ ๆ พอดี​คํา ซึ่ง​เป็น​เสนห​อยาง​หน่ึง​รับ​ประทาน​ได

เรื่อย​ ๆ โดย​ไมรู​สึก​อิ่ม​ เป็น​ขนม​ไทย​ที่​เป็น​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​เพราะ​ใชใบ​ตอง​หอ​ซึ่ง​เป็น​อีก​หน่ึง​ภูมิปัญญา​ชาว​บา

น ​เหมาะ​สําหรับ​รับ​ประทาน​เป็น​ของ​วาง​และ​เป็น​ของ​ฝาก​ที่​ผูคน​รับ​ประทับ​ใจ​ดวย​บรรจุ​ภัณฑ​ที่​ออก​แบบ​พิเศษ

        ขนน​เทยีน​แกว​เอีย่ม​จติร​เป็น​ขนม​ที่​ให​รสชาติ​อรอย​ หา​รบั​ประทาน​ได​ยาก​ มี​จาํหนาย​เฉพาะ​บาง​จดุ​เทานัน้​ได

รับ​การ​คัด​สรร​เป็น​ผลิตภัณฑ​หน่ึง​ตําบล​หน่ึง​ผลิต​ภัณฑ​  สิน​คา​ Otop ระ​ดับ​ 4 ดาว​         

        ขนม​เทยีน​แกว​เอีย่ม​วจิติร​เป็น​ขนม​ที่​เกดิ​จาก​ภมูปัิญญา​ชาว​บา​น ​โดย​นาย​วิ​เชยีร​ เอีย่ม​รกัษา​ ผลติ​ขึ้น​ภายใน

ครอบ​ครัว​ เป็น​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​จึง​ตัง้​ชื่อ​(ยี่​หอ​) “เอี่ยม​วิ​จิตร​” เพื่อ​ลูกคา​จะ​ได​จดจําได​งาย​กระบวนการ​ผลิต​จะ

ใช​วัตถุดิบ​คุณภาพ​อยาง​ดี​ เนน​ความ​สะอาด​ถูก​สุขลักษณะ​ตาม​หลัก​โภชนา​การ​ เพื่อ​ให​ผู​บริโภค​ได​รสชาติ​ที่​อรอย​

ชนิด​เกิน​ความ​คาด​หมาย​และ​ได​นําชื่อ​ยี่หอ​จด​ทะเบียน​เครื่องหมาย​การ​คา​ กับ​สํานัก​เครื่องหมายการคา​กรม

ทรัพยสิน​ทาง​ปัญญา​ เมื่อ​ปี​ 2​547 และ​ปี​ 2​54ขนม​เทียน​แกว​เอี่ยม​วิ​จิตร​ มี​จุด​เดน​ที่​ “ใส​ เห​นี​ยว นุม​แปลก​และ

อรอย​” เป็น​ขนม​ที่​เกิด​จา​การ​สรางสรรค​ความ​อรอย​เพื่อ​ผู​บริโภค​โดย​เฉพาะ​เมื่อ​รับ​ประทาน​แลว​จะ​มี​ความ​รูสึก​วา

เป็น​ขนม​ที่สุด​ยอด​ของ​ความ​อรอย​ หาก​ยัง​ไม​ผาน​การ​น่ึง​สุก​สามารถ​แช​ตู​เย็น​ได​ 15 วัน​ เมื่อ​น่ึง​สุก​แลว​สามารถ

เก็บ​ไว​ได​ 7 วัน​โดย​การ​แช​ตู​เย็น​ ตัว​ขนม​ที่​แช​เย็น​จะ​ไม​แข็ง​ เวลา​รับ​ประทาน​จะ​อุน​หรือ​ไม​ขึ้น​อยู​กับ​ความ​ตองการ

ของ​ผูรับ​ประ​ทาน

ภาพ​โดย​ : http://www.thaitambon.com/product/09228224621

คําสําคัญ​ : ขนม​เทียน​แก​ว

ที่​มา​ : http://www.thaitambon.com/product/09228224621

รวบรวม​และ​จัด​ทําขอ​มูล​ : กาญจนา​ จันทร​สิง​ห

วัน​ที่​ : 2017-02-27

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=581&code_db=610008&code_type=01Th
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