
ฐาน​ขอมูล​ทอง​ถิ่น​ จังหวัด​กําแพง​เพ​ชร​-ตาก
สํานัก​วิทย​บริการ​และ​เทคโนโลยี​สาร​สน​เทศ​ มหาวิทยาลัย​ราชภัฏ​กําแพง​เพ​ชร

วัน​ที่​ : 2025-05-17 10:25:21 หน า​ 1

เรื่อ​ง ขนม​ทอง​มวน

ราย​ละ​เอี​ยด

         ทอง​มวน​ เป็น​ขนม​หวาน​ที่​ทาน​เลน​ยาม​วาง​ และ​หลัง​อาหาร​มื้อ​หลัก​ เป็น​ขนม​ประเภท​หน่ึง​ ที่​มี​การ​จัด

ประกวด​ใน​งา​น ​“สาร​ทไทย​ กลวย​ไข​เมือง​กําแพง​” ขนม​ทอง​มวน​ของ​กําแพง​เพ​ชร​ มี​ลักษณะ​เดน​คือ​ หอม​ กร​อบ​

มัน​อรอ​ย

เครื่อง​ปรุง​ ประ​กอบ​ดวย

         1.​ แป ง​สา​ลี​ 850 กรัม​

         2.​ น้ําตาล​ทราย​ 600 กรัม​

         3.​ ไข​เป็ด​ 5 ฟอง​

         4.​ มะพราว​ขูด​ 1 กิโล​กรัม​

         5.​ แป ง​หอม​ผสม​อา​หาร​ ½ ชอน​ชา
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         6.​ งา​ขาว

วิธี​ทํา

         เริ่ม​จาก​การนํามะพราว​ไป​คัน้​จน​ได​น้ํากะทิ​ใหม​สด​ นํากะทิ​ตัง้​บน​ไฟ​ปาน​กลาง​ เคี่ยว​จน​กะทิ​แตก​มัน​ ผสม

แป ง​สาลี​กับ​น้ําตาล​ทราย​ นําน้ํากะทิ​ที่​เคี่ยว​แลว​มา​ผสม​กับ​แป ง​จน​เขา​กัน​ ใส​ไข​ลง​ไป​ ตี​จน​ขึ้น​ฟอง​ ใส​แป ง​หอม

ผสม​อา​หาร​ และ​งา​ขาว​ คนจน​เขา​กัน​ดี​ พัก​ไว​กอ​น ​ทา​น้ํามัน​บน​กระทะ​แบ​น ​รอ​จน​รอน​จึง​หยอด​แป ง​ที่พัก​ไว​ พ​อสุ

กกลับ​ดาน​จน​เหลือง​ทัง้​สอง​ขาง​ ใน​ขณะ​ที่​ขนม​ยัง​รอน​อยู​ พับ​มวน​ให​เป็น​รูป​ทรง​ตาม​ที่​ตอง​การ​ นําออก​จาก​เตา​ รับ

ประทาน​เป็น​ของ​วาง​ กับ​ชา​ กาแฟ​หรือ​เครื่อง​ดื่ม​เย็น​อื่นๆ

อัต​ลักษณ ​(เอก​ลักษณ ​)/จุด​เดน​ของ​ผลิต​ภัณฑ

         1.​ ผลิตภัณฑ​ทอง​มวน​มี​หลาย​ขนาด​ให​เลือก​และ​หลาย​ราค​า

         2.​ ผลิตภัณฑ​ทอง​มวน​มี​หลาย​รส​เชน​ มะ​พราว​ ใบ​เตย​ ฟัก​ทอง​ กลวย​ ฟัก​ทอง​ เผือ​ก

มาตรฐาน​และ​รางวัล​ที่​ได​รับ

         1.​ ผลิตภัณฑ​ได​ใบรับ​รอง​มาตร​ฐาน​ มผช.​ จาก​อุตสาหกรรม​จัง​หวัด

         2.​ ผลิตภัณฑ​ได​ใบรับ​รอง​มาตร​ฐาน​ อย.​ จาก​สาธารณสุข​จัง​หวัด

         3.​ นําผลิตภัณฑ​ทอง​มวน​ เขา​รับ​การ​คัด​สรร​ได​ ระดับ​สี่​ดาว​ ใน​ปี​ 2​551

เทคนิค​/เคล็ด​ลับ​ใน​การ​ผลิ​ต

         ขนม​ทอง​มวน​ใช​วตัถดุบิ​ที่​มี​อยู​ใน​ทอง​ถิน่​ สด​ สะ​อาด​ มี​คณุ​ภาพ​ และ​บรรจุ​ภณัฑ​ที่​สวย​งาม​ มี​หลาก​หลาย​ให

เลือก​ทัง้​ราคา​และ​ปริ​มาณ

 

คําสําคัญ​ : ขนม​ทอง​มวน

ที่​มา​ : http://www.otoptoday.com/wisdom/1723

รวบรวม​และ​จัด​ทําขอ​มูล​ : กาญจนา​ จันทร​สิง​ห

วัน​ที่​ : 2017-02-23

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=569&code_db=610008&code_type=01
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