
ฐาน​ขอมูล​ทอง​ถิ่น​ จังหวัด​กําแพง​เพ​ชร​-ตาก

สํานัก​วิทย​บริการ​และ​เทคโนโลยี​สาร​สน​เทศ​ มหาวิทยาลัย​ราชภัฏ​กําแพง​เพ​ชร

วัน​ที่​ : 2024-03-10 22:18:29 หน า​ 1

เรื่อ​ง สุธี​รา​ ฟารม​ปูนา​บานไร​อุด​ม

ราย​ละ​เอี​ยด

ชื่อ​เรื่อง​ : สุธี​รา​ ฟารม​ปูนา​บานไร​อุด​ม

วัน​ที่​จัด​ทํา : วัน​ที่​ 2​4 มีนาคม​ 2​563 

ประ​วัติ​ 

       กอน​ที่​จะ​ทาํฟารม​ปนูา​เคย​ทาํอาชพี​รบัจาง​มา​กอ​น ​แต​ก็​ไม​ประสบ​ความ​สาํเรจ็​จน​มี​หนวย​งาน​รฐับาล​มา​ให​ความ

รู​เกี่ยว​กับ​การ​เพาะ​ปู​นา​ จึง​ทดลอง​เพาะ​เลีย้ง​ปู​ไว​ใน​ที่​วาง​หลัง​บา​น ​จาก​นัน้​ก็​มี​กลุม​พอคา​แมคา​เขา​มา​ขอ​ซื้อ​ไป​ขาย

ตอ​ จึง​เริ่ม​หัน​มา​สนใจ​การ​เลีย้ง​ปูนา​อยาง​เต็ม​ตัว​ เมื่อ​เริ่ม​เพาะ​เลีย้ง​ปูนา​ได​มาก​ขึ้น​แต​บาง​ชวง​ตลาด​ตัน​ ราคา​ขาย

ไม​สูง​ เลย​ได​นําไป​แปรรูป​เป็น​อา​หาร​ สง​จําหนาย​แทน​ โดย​จะ​นําไป​วาง​จําหนาย​ตาม​ราน​ขาย​ของ​ฝาก​ตางๆ​ รวม​ถึง

สง​ขาย​ไป​ยัง​ตาง​ประ​เทศ​ เพื่อ​สราง​ราย​ได​ให​กับ​ครอบครัว​เป็น​อยาง​ดี​      

ขอมูล​ทั่ว​ไป

       จดุ​เด​น : ปู​ที่​เลีย้ง​มี​ 2​ สาย​พนัธุ​สาย​พนัธุ​พระ​เทพ​ตวั​จะ​สี​มวง​ดาํและ​สาย​พนัธุ​กาํแพงเพชร​ตวั​จะ​สี​ดาํแดง​เลีย้ง

ระบบ​น้ําใส​มี​การ​ถาย​น้ําตลอด​ไม​เหมือน​ตาม​ทุง​นา

       ราย​ละ​เอียด​  : จะ​เลีย้ง​ปู​แยก​เป็น​บอ​จะ​มี​บอ​ปูน​หนุม​สาว​คือ​ปู​ที่​เลีย้ง​มา​ประ​มา​ณ 3-4 เดือน​เป็น​ปู​ที่​พรอม
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ผสม​พันธุ​แลว​ ราคา​ขาย​อยู​ที่​คู​ละ​ 60 บาท​ ปูนา​แม​ 1 ตัว​จะ​มี​ลูก​อยู​ที่​ประ​มา​ณ 600-800 ตัว​ ถา​ปูนา​ตาม

ธรรมชาติ​จะ​ผสม​พันธุ​แค​ปี​ละ​ครัง้​ใน​ฤดู​ฝน​เทา​นัน้​  ชวง​เดือน​พฤษภา​คม​ – กร​กฎ​าคม​ ถา​เป็น​ปู​เลีย้ง​จะ​สามารถ

ผสม​พันธุ​ได​ตลอด​ทัง้​ปี​ ปี​ละ​ประ​มา​ณ 3-4 ครัง้​ โดย​การ​จําลอง​หน า​ฝน​ที่​ทําขึ้น​ทําให​บอ​เกิด​ความ​เย็น​ตล​อด​ ปู

สามารถ​แยก​ขาย​กลาม​กับ​เน้ือ​ปู​สด​ได​ กลาม​ปู​จะ​อยู​ที่​กิโล​ละ​ 1,300 บาท​ ปู​สด​ กิโล​ละ​ 80 - 130 บาท​ ตาม​ฤดู

กาล​ ตอ​มา​เป็น​บอ​ปู​อายุ​ประ​มา​ณ 1-2 เดือน​สามารถ​ขาย​ได​คู​ละ​ 40 บาท​หรือ​ตัว​ละ​ 2​0 บาท​ บอ​ตอ​มา​เป็น​บอ​ปู

ทอง​ลักษณะ​เดน​ของ​ปู​ทอง​จะ​ชอบ​อยู​ที่​สูง​เสมอ​ไม​ให​ทอง​โดน​พื้น​ อาหาร​ปูนา​จะ​ใช​เป็น​อาหาร​ปลา​ดุก​ ถาย​น้ํา 2​-3​

วัน​ตอ​ 1 ครัง้​ ปู​จะ​โต​ไว​ตอง​ให​กิน​กลวย​น้ําวา​และ​มะ​พราว​แก

        ผลผลติ​ภณัฑ​และ​การ​แปร​รปู​  : ปดู​อง​สมนุ​ไพร​ กะปิ​ปู​นา​ ออง​มนัปู​นา​ น้ําพรกิ​เผา​มนัปู​นา​ ปนูา​ทอด​กร​อบ​

ปูนา​สาม​รส​ ขนมจีน​ปูน​า

        ผู​ให​ขอ​มูล​ : นาย​วิ​โรจน​ แกว​แสง​ทอง

        ที่​อยู​ : 2​24 บานไร​อุ​ดม​ หมู​ 18 ต.​คลอง​น้ําไหล​ อ.​คลอง​ลา​น ​จ.​กําแพง​เพ​ชร

        เบอร​ติด​ตอ​ : 061-582-9748

        เว็บ​ไซต​ : สุธี​รา​ ฟารม​ปู​นา​ บานไร​อุด​ม

        Facebook : สุธี​รา​ ฟารม​ปู​นา​ บานไร​อุด​ม

ปัญหา

        เวลา​หน า​แลง​น้ําจะ​ไม​คอย​ไหล​ จึง​ไมมี​น้ําไว​สําหรับ​ถาย​น้ําเปลี่ยน​ใน​บอ​เลย​ ทําให​ปู​ตาย​มาก​ขึ้น

 

คําสําคัญ​ : ปูน​า

ที่​มา​ : สุธี​รา​ ฟารม​ปู​นา​ บานไร​อุด​ม

รวบรวม​และ​จัด​ทําขอ​มูล​ :

วัน​ที่​ : 2020-08-16

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=1808&code_db=610007&code_type=05
Th

e O
ffice

 O
f A

ca
de

mic 
Res

ou
rce

 In
for

mat
ion

 And
 Te

ch
no

log
y

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=1808&code_db=610007&code_type=05

