
ฐาน​ขอมูล​ทอง​ถิ่น​ จังหวัด​กําแพง​เพ​ชร​-ตาก
สํานัก​วิทย​บริการ​และ​เทคโนโลยี​สาร​สน​เทศ​ มหาวิทยาลัย​ราชภัฏ​กําแพง​เพ​ชร

วัน​ที่​ : 2025-05-17 02:09:31 หน า​ 1

เรื่อ​ง แหลง​ผลิต​ขนม​โบ​รา​ณ ขนม​ขาว​ตอก​อัด

ราย​ละ​เอี​ยด

ตัง้​อยู​ใน​อําเภอ​นคร​ชุม​ ไม​ไกล​จาก​แหลง​เรียน​รู​การ​ทําพระ​เครื่อง​นคร​ชุม​ เป็น​บาน​ไม​เกา​แก​ของ​ครู​มา​ลัย​

นัก​ประพันธ​ชื่อ​ดัง​แหง​เมือง​กําแพงเพชร​ซึ่ง​ตกทอด​มา​สู​รุน​หลา​น ​ที่​น่ี​คือ​แหลง​ผลิต​ขนม​โบราณ​หา​ชิม​ได​ยาก​อยา

ง ขนม​ขาว​ตอก​ ขนม​โบราณ​ รู​ปทรง​สี่เหลี่ยม​สี​ขาว​ ดู​คลาย​กอน​เกล็ด​หิมะ​สี​ขาว​ ทํามา​จาก​น้ําตาล​ป๊ีบ​เคี่ยว​กับ​กะทิ​

คลุก​เคลา​กับขาว​ตอก​บด​ละเอียด​ที่​ทํามา​จาก​ขาว​เปลือก​ขาว​เหนียว​ที่​คัว่​ไฟ​จน​พอง​ กอน​จะ​อัด​พิมพ​แลว​อบ​ดวย

เทียน​หอม​ เน้ือ​เหนียว​นุม​ รสชาติ​หวาน​มัน​ นิยม​นําไป​ใช​ใน​งาน​บุญ​ งาน​แตง​ เพราะ​ขนม​ขาว​ตอก​ถือวา​เป็น​ขนม

มงคล  รสชาติ​อรอย​มาก​ ทาน​ได​เรื่อย​ๆไม​หวาน​เลี่ยน​จน​เกิน​ไป​ บวก​กับ​ความ​นุม​ของ​ขาว​ตอก​ที่​คลุก​เคลา​รวม​กัน

และ​ความ​หอม​ของ​เทียน​อบ​ รับรอง​วา​หาก​วัย​รุน​คน​รุน​ใหม​ได​ลอง​ทาน​จะ​ตอง​ติดใจ​ใน​รสชาติ​และ​ความ​หอม​จน

ตอง​ซื้อ​กลับ​บาน​ 

         คุณ​ยาย​ผู​สืบทอด​การ​ทําขนม​ขาว​ตอก​อัด​จาก​บรรพ​บุ​รุ​ษ ทุก​วัน​น้ี​คุณ​ยาย​เลา​วา​ขนม​ขาว​ตอก​แทบ​ไมมี​ใคร

นิยม​และ​รูจัก​แลว​ สวน​ใหญ​ก็​จะ​ทําตา​มอ​อเดอรคน​ที่มา​สัง่​ก็​จะ​นําไป​ใช​ใน​งาน​บุญ​ งาน​แตง​กัน​ เพราะ​ขนม​ขาว

ตอก​ถือวา​เป็น​ขนม​มงคล​ ที่​คุณ​ยาย​ยัง​ทําเพราะ​ยัง​มี​ใจ​รัก​ที่​อยาก​จะ​ให​คน​รูจัก​และ​ไม​ลืม​ชื่อ​ขนม​น้ี​ไป​ ได​ลอง​ชิม

รสชาติ​อรอย​มาก​ ทาน​ได​เรื่อย​ๆรสชาติ​ไม​หวาน​เลี่ยน​จน​เกิน​ไป​ บวก​กับ​ความ​นุม​ของ​ขาว​ตอก​ที่​คลุก​เคลา​รวม​กัน​
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ได​ความ​หอม​ของ​เทียน​อบ​ รับรอง​วา​หาก​วัย​รุน​คน​รุน​ใหม​ได​ลอง​ทาน​จะ​ตอง​ติดใจ​ใน​รสชาติ​และ​ความ​หอม​จน​ตอง

ซื้อ​กลับ​บา​น

          ขาว​ตอก​อัด​ ขนม​โบราณ​ รู​ปทรง​สี่เหลี่ยม​สี​ขาว​ ดู​คลาย​กอน​เกล็ด​หิมะ​สี​ขาว​ ทํามา​จาก​น้ําตาล​ป๊ีบ​เคี่ยว​กับ

กะทิ​ คลุก​เคลา​กับขาว​ตอก​บด​ละเอียด​ที่​ทํามา​จาก​ขาว​เปลือก​ขาว​เหนียว​ที่​คัว่​ไฟ​จน​พอง​ กอน​จะ​อัด​พิมพ​เแลว​อบ

ดวย​เทียน​หอม​ เน้ือ​เหนียว​นุม​ รสชาติ​หวาน​มัน​เวลา​รับ​ประทาน​รูสึก​ได​ถึง​ความ​เห​นี​ยวหนึบ

คําสําคัญ​ : ขนม​ขาว​ตอก​อัด​ ขนม​โบ​ราณ

ที่​มา​ : http://www.paiduaykan.com/travel

รวบรวม​และ​จัด​ทําขอ​มูล​ : กาญจนา​ จันทร​สิง​ห

วัน​ที่​ : 2020-04-16

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=1405&code_db=610007&code_type=01
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