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เรื่อง ขนมทองพับ

รายละเอียด

        บานหนองบัวใต เป็นหมูบานที่มีพื้นที่ติดแมน้ําปิง และพื้นที่ในการทําการเกษตรมีน อยลง มีประชาชนมา

อาศัยอยูเป็นจํานวนมาก มาจากหลายจังหวัด การประกอบอาชีพปัจจุบันมีหลากหลาย เชน เกษตรกร รับจาง คา

ขาย รับราชการ กลุมแมบานจึงไดรวมกันทําขนมทองพับ และกลวยฉาบ เพื่อเป็นอาชีพเสริมใหกับครอบครัว

โดยมี นางบุญแถม สืบสายจันทร เป็นประธานกลุม ทําเพื่อขายในหมูบาน และตลาด ขยายตลาดในตําบลและมี

ลูกคาสัง่ซื้อจากกลุมโดยตรง ซึ่งขนมทองพับเดิมทําเป็นขนมทองมวน ตอมาไดมีการพัฒนาเป็นทองทับสี่เหลี่ยม

แตการพับตองใชแรงงานและเวลามาก ไดบริมาณนอย จึงพัฒนามาเพื่อเป็นกลีบดอกไม ดวยการใชแผงใสไขใน

การทําเป็นกลีบดอกไม ทําใหการผลิตไดรวดเร็วและสวยงาม นารับประทานและเป็นของฝาก

        แตยังใชชื่อวาขนมทองพับ ของกลุมเกษตรกร สูตรเดิมเป็นขนมทองพับสูตรไข ตอมากลุมไดพัฒนาเป็น

ขนมทองพับขาวโพด ขนมทองพับฟักทอง ที่มีกลิ่นหอม กรอบ รสชาติอรอย มีรสชาดหลากหลาย เป็นที่นิยม

ของผูบริโภคทัว่ไป ขายในหมูบาน/ทองถิ่น สรางรายไดใหแกกลุม โดยนําผลผลิตทางการเกษตรของเกษตรกรใน

หมูบานที่ปลูกไวเพื่อบริโภคและสวนหน่ึงที่เหลือจากการบริโภค นําไปขายเพื่อเพิ่มรายไดและลดรายจาย กลุม
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ลักษณะที่โดดเดนของขนมทองพับ ตรา “สายจันทร” กรอบ หอม รสชาติอรอย มีจึงไดนําผลผลิตเหลาน้ีมา

แปรรูปเพิ่มรายไดโดยใชภูมิปัญญาสรางสรรคเป็นผลิตภัณฑชุมชน และใชตราสัญลักษณ ขนมทองพับ ตรา “สาย

จันทร” จนไดรับความสําเร็จไดรับการคัดสรรในระดับ 4 ดาว ในปี พ.ศ 2552 และปี พ.ศ. 2553

เอกลักษณ /จุดเดนผลิตภัณฑ

         หลายรสชาด เชน มีสวนผสมของไข, ฟักทอง, ขาวโพด ความหนาของขนมกรอบพอดี เหมาะสําหรับรับ

ประทานเอง หรือสําหรับเป็นของฝาก จัดเป็นกระเชาของขวัญวันสําคัญตางๆ มีกลองบรรจุภัณฑที่สวยงาม และ

ป องกันการแตกหักได

วัตถุดิบและสวนประกอบ

         1. ไขไก ,ขาวโพด ,ฟักทอง

         2. น้ําตาล

         3. เกลือปน

         4. น้ํากระทิ

         5. งาดํา

         6. แป งตราเพชร

ขัน้ตอนการผลิต

         1. นํากะทิใสหมอ ใสไขไก ตีใหเขากัน

         2. ใสแป งสําหรับทําขนม

         3. ตีใหสวนผสมเขากัน

         4. ใสเกลือ ใสงา

         5. ตักใสภาชนะสําหรับเตรียมป้ิง

         6. เตรียมเตาป้ิง และป้ิง

         7. ทําเป็นจีบ

         8. ทําเป็นแผนสําหรับบรรจุในกลอง

การบรรจุกลอง

         1. นําใสถุง

         2. ซิลปากถุง

         3. ใสกลอง
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เทคนิค/เคล็ดลับในการผลิต

         สวนผสมวัตถุดิบและการตีแป งขนมทองพับตองใหไดสัดสวนพอดี

คําสําคัญ : ขนมทองพับ

ที่มา : http://123.242.165.136/?module=acticle&pages=list_of_acticle&cate_acti_code=06

รวบรวมและจัดทําขอมูล : กาญจนา จันทรสิงห

วันที่ : 2018-08-15

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=728&code_db=610007&code_type=TK005
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