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เรื่อ​ง ขนม​ทอง​พับ

ราย​ละ​เอี​ยด

        บาน​หนองบัว​ใต​ เป็น​หมูบาน​ที่​มี​พื้นที่​ติด​แม​น้ําปิง และ​พื้นที่​ใน​การ​ทําการ​เกษตร​มี​น อย​ลง​ มี​ประชาชน​มา

อาศัย​อยู​เป็น​จํานวน​มาก​ มา​จาก​หลาย​จัง​หวัด​ การ​ประกอบ​อาชีพ​ปัจจุบัน​มี​หลาก​หลาย​ เชน​ เกษตร​กร​ รับ​จาง​ คา

ขาย​ รับ​ราช​การ​ กลุม​แม​บาน​จึง​ได​รวม​กัน​ทําขนม​ทอง​พับ​ และ​กลวย​ฉาบ​ เพื่อ​เป็น​อาชีพ​เสริม​ให​กับ​ครอบ​ครัว​

โดย​มี​ นาง​บุญ​แถม​ สืบสาย​จันทร​ เป็น​ประธาน​กลุม​ ทําเพื่อ​ขาย​ใน​หมู​บา​น ​และ​ตลาด​ ขยาย​ตลาด​ใน​ตําบล​และ​มี

ลูกคา​สัง่​ซื้อ​จาก​กลุม​โดย​ตรง​ ซึ่ง​ขนม​ทอง​พับ​เดิม​ทําเป็น​ขนม​ทอง​มวน​ ตอ​มา​ได​มี​การ​พัฒนา​เป็น​ทอง​ทับ​สี่​เห​ลี่​ยม​

แต​การ​พับ​ตอง​ใช​แรงงาน​และ​เวลา​มาก​ ได​บริ​มา​ณนอย​ จึง​พัฒนา​มา​เพื่อ​เป็นก​ลีบ​ดอก​ไม​ ดวย​การ​ใช​แผง​ใส​ไข​ใน

การ​ทําเป็นก​ลีบ​ดอก​ไม​ ทําให​การ​ผลิต​ได​รวดเร็ว​และ​สวย​งาม​ นา​รับ​ประทาน​และ​เป็น​ของ​ฝาก

        แต​ยัง​ใช​ชื่อ​วา​ขนม​ทอง​พับ​ ของ​กลุม​เกษตร​กร​ สูตร​เดิม​เป็น​ขนม​ทอง​พับ​สูตร​ไข​ ตอ​มาก​ลุม​ได​พัฒนา​เป็น

ขนม​ทอง​พับ​ขาว​โพด​ ขนม​ทอง​พับ​ฟัก​ทอง​ ที่​มี​กลิ่น​หอม​ กร​อบ​ รสชาติ​อรอย​ มี​รส​ชาด​หลาก​หลาย​ เป็น​ที่​นิยม

ของ​ผู​บริโภค​ทัว่​ไป​ ขาย​ใน​หมู​บาน​/ทอง​ถิ่น​ สราง​ราย​ได​ให​แก​กลุม​ โดย​นําผลผลิต​ทางการ​เกษตร​ของ​เกษตรกร​ใน

หมูบาน​ที่​ปลูก​ไว​เพื่อ​บริโภค​และ​สวน​หน่ึง​ที่​เหลือ​จาก​การ​บริโภค​ นําไป​ขาย​เพื่อ​เพิ่ม​ราย​ได​และ​ลด​ราย​จาย​ กลุม​
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ลักษณะ​ที่​โดด​เดน​ของ​ขนม​ทอง​พับ​ ตรา​ “สาย​จันทร​” กร​อบ​ หอม​ รสชาติ​อรอย​ มี​จึง​ได​นําผลผลิต​เหลา​น้ี​มา

แปรรูป​เพิ่ม​ราย​ได​โดย​ใช​ภูมิปัญญา​สรางสรรค​เป็น​ผลิตภัณฑ​ชุม​ชน​ และ​ใช​ตรา​สัญลักษณ​ ขนม​ทอง​พับ​ ตรา​ “สาย

จันทร​” จน​ได​รับ​ความ​สําเร็จ​ได​รับ​การ​คัด​สรร​ใน​ระ​ดับ​ 4 ดาว​ ใน​ปี​ พ​.​ศ 2552 และ​ปี​ พ​.​ศ.​ 2553

เอก​ลักษณ ​/จุด​เดน​ผลิต​ภัณฑ

         หลาย​รส​ชาด​ เชน​ มี​สวน​ผสม​ของ​ไข​, ฟัก​ทอง​, ขาวโพด​ ควา​มหนา​ของ​ขนม​กรอบ​พอ​ดี​ เหมาะ​สําหรับ​รับ

ประทาน​เอง​ หรือ​สําหรับ​เป็น​ของ​ฝาก​ จัด​เป็นก​ระ​เชา​ของ​ขวัญ​วัน​สําคัญ​ตางๆ​ มี​กลอง​บรรจุ​ภัณฑ​ที่​สวย​งาม​ และ

ป องกัน​การ​แตก​หัก​ได

วัตถุดิบ​และ​สวน​ประ​กอบ

         1.​ ไข​ไก​ ,ขาว​โพด​ ,ฟัก​ทอง

         2.​ น้ําตาล

         3.​ เก​ลือ​ปน

         4.​ น้ํากระ​ทิ

         5.​ งา​ดํา

         6.​ แป ง​ตรา​เพ​ชร

ขัน้​ตอน​การ​ผลิ​ต

         1.​ นํากะทิ​ใส​หมอ​ ใส​ไข​ไก​ ตี​ให​เขา​กัน

         2.​ ใส​แป ง​สําหรับ​ทําขนม

         3.​ ตี​ให​สวน​ผสม​เขา​กัน

         4.​ ใส​เก​ลือ​ ใส​งา

         5.​ ตัก​ใส​ภาชนะ​สําหรับ​เต​รี​ยม​ป้ิง

         6.​ เตรียม​เตา​ป้ิง​ และ​ป้ิง

         7.​ ทําเป็น​จีบ

         8.​ ทําเป็น​แผน​สําหรับ​บรรจุ​ใน​กลอ​ง

การ​บรรจุ​กลอ​ง

         1.​ นําใส​ถุง

         2.​ ซิ​ลปาก​ถุง

         3.​ ใส​กลอ​ง
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เทคนิค​/เคล็ด​ลับ​ใน​การ​ผลิ​ต

         สวน​ผสม​วัตถุดิบ​และ​การ​ตี​แป ง​ขนม​ทอง​พับ​ตอง​ให​ได​สัดสวน​พอ​ดี

คําสําคัญ​ : ขนม​ทอง​พับ

ที่​มา​ : http://123.242.165.136/?module=acticle&pages=list_of_acticle&cate_acti_code=06

รวบรวม​และ​จัด​ทําขอ​มูล​ : กาญจนา​ จันทร​สิง​ห

วัน​ที่​ : 2018-08-15

https://arit.kpru.ac.th/ap2/local/?nu=pages&page_id=728&code_db=610007&code_type=TK005
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