
  

 

บทที่  4 

ผลการวิเคราะห์ข้อมูล 

 

ในการศึกษาอตัราส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมในการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

ผูว้จิยัไดด้าํเนินการวเิคราะห์ขอ้มูลตามขั้นตอน ดงัน้ี  

ตอนที่ 1 ผลการวเิคราะห์ขอ้มูลส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมตอ่การผลิตเตา

หุงตม้ในครัวเรือน 

ตอนที่ 2 ผลการวเิคราะห์ขอ้มูลประสิทธิภาพของส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่

เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน   

ตอนที่ 3 ผลการวเิคราะห์ขอ้มูลการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่

เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

                   ตอนที ่4 ผลการวเิคราะห์ขอ้มูลความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน ที่มีต่อ

การใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 

ตอนที ่1  ผลการวเิคราะห์ข้อมูลส่วนผสมวัสดุในท้องถิน่ทีเ่หมาะสมต่อการผลติเตาหุง

ต้มในครัวเรือน 

ผูว้จิยัไดด้าํเนินการวเิคราะห์คุณสมบติัของส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการ

ผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน ไดน้าํส่วนผสมระหว่างแกลบ ทรายและปูนซีเมนตก่์อ จาํนวน 5 สูตร  

มาเป็นส่วนผสมของวสัดุที่ใชใ้นการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน ผลการวิเคราะห์พบวา่แต่ละสูตรมี

ลกัษณะแตกต่างกนั ดงัตารางต่อไปน้ี 
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ตารางที่ 8 แสดงผลการศึกษาอตัราส่วนผสมของวสัดุท่ีใชใ้นการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน  

 

สูตรที่ 

ส่วนผสมวสัดุ (กิโลกรัม) 

แกลบ  

(กิโลกรัม) 

ทรายหยาบ 

(กิโลกรัม) 

ปูนซีเมนตก่์อ 

(กิโลกรัม) 

รวม 

(กิโลกรัม) 

 

1 0.5 4.5 5 10 

2 1.0 4.0 5 10 

3 1.5 3.5 5 10 

4 2 3.0 5 10 

5 2.5 2.5 5 10 

 

                 จากตารางที่ 8 พบวา่ผลการศึกษาส่วนผสมระหวา่งแกลบ ทรายและปูนซีเมนตก่์อ 

จาํนวน 5 สูตร มาเป็นวสัดุส่วนผสมท่ีใชใ้นการผลิตเตาหุงตม้โดยทุกสูตรใชน้ํ้ าผสม 1500 ซีซี  

สูตรที่ 1 มีอตัราส่วนผสมระหวา่ง แกลบ : ทรายหยาบ : ปูนซีเมนตก่์อ เท่ากบั 0.5 : 4.5 : 5 สามารถ

ขึ้นรูปวสัดุไดดี้ผวิเรียบ มีนํ้ าหนกัมากที่สุด สูตรที่ 2 มีอตัราส่วนผสมระหวา่ง แกลบ : ทรายหยาบ : 

ปูนซีเมนตก่์อ เท่ากบั 1.0 : 4.0 : 5  สามารถขึ้นรูปวสัดุไดดี้ ผวิเรียบ นํ้ าหนกัเบากวา่สูตรที่ 1 มีความ

แขง็แรงเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ สูตรที่ 3 มีอตัราส่วนผสมระหวา่ง แกลบ : ทรายหยาบ : 

ปูนซีเมนตก่์อ เท่ากบั 1.5 : 3.5 : 5  สามารถขึ้นรูปไดดี้ ผวิเรียบ นํ้ าหนกัเบากวา่สูตรที่ 2 สูตรที่ 4  

มีอตัราส่วนผสมระหวา่ง แกลบ : ทรายหยาบ : ปูนซีเมนตก่์อ เท่ากบั 2.0 : 3.0 : 5  สามารถขึ้นรูปได้

ดี ผวิขรุขระเป็นบางส่วน นํ้ าหนกัเบากวา่สูตรที่ 3 สูตรที่ 5 มีอตัราส่วนผสมระหวา่ง แกลบ : ทราย

หยาบ : ปูนซีเมนตก่์อ เท่ากบั 2.5 : 2.5 : 5  สามารถขึ้นรูปได ้ผวิขรุขระมาก มีเศษแกลบโผล่ออกมา

นอกเน้ือปูนซีเมนต ์นํ้าหนกัเบากวา่ทุกสูตร 

 

 

 

 

 

 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
ีสา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

79 
 

ตอนที ่2 ผลการวเิคราะห์ข้อมูลประสิทธิภาพของส่วนผสมวสัดุในท้องถิน่ทีเ่หมาะสม

ต่อการผลติเตาหุงต้มในครัวเรือน    

 ผูว้จิยัไดน้าํส่วนผสมระหวา่งแกลบ ทรายและปูนซีเมนตก่์อ จาํนวน 5 สูตร มาเป็น

ส่วนผสมของวสัดุที่ใชใ้นการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน ผลการวเิคราะห์พบวา่แต่ละสูตรมีลกัษณะ

แตกต่างกนั ดงัตารางต่อไปน้ี 

 

ตารางที่ 9 แสดงผลการศึกษาประสิทธิภาพส่วนผสมของวสัดุที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

                 ในครัวเรือน โดยภาพรวม  

 

สูตร

ท่ี 

ส่วนผสม (กิโลกรัม) ผลการศึกษา 

แกลบ  

(กก.) 

ทราย

หยาบ 

(กก.) 

ปนู 

ซีเมนต์

ก่อ(กก.) 
รวม 

เปอร์เซ็นต ์

การดูดซึมนํ้า 

(กรัม) 

ค่าการ 

หดตวั 

(น้ิว) 

ค่าความ 

แข็งแรง 

(kg/cm2) 

นํ้ าหนกั 

(กก.) 

1 0.5 4.5 5 10 0.49 0.02 2.134 886 

2 1.0 4.0 5 10 1.69 0.03 1.656 734 

3 1.5 3.5 5 10 3.84 0.05 1.266 665.8 

4 2 3.0 5 10 5.13 0.07 1.139 506 

5 2.5 2.5 5 10 7.00 0.09 1.018 471 

         จากตารางที่ 9 พบวา่ผลการศึกษาส่วนผสมระหว่างแกลบ ทรายและปูนซีเมนตก่์อ 

จาํนวน 5 สูตร มาเป็นวสัดุส่วนผสมท่ีใชใ้นการผลิตเตาหุงตม้ สูตรท่ีมีเปอร์เซ็นตก์ารดูดซึมนํ้ ามาก

ที่สุดคือ สูตรที่ 5 และสูตรที่มีเปอร์เซ็นตก์ารดูดซึมนํ้ านอ้ยที่สุดคือ สูตรที่ 1 สูตรที่มีค่าการหดตวั

มากที่สุดคือ สูตรที่ 5 และสูตรที่มีค่าการหดตวันอ้ยที่สุดคือ สูตรที่ 1 สูตรที่มีค่าความแขง็แรงมาก

ที่สุดคือ สูตรที่  1 และสูตรที่มีค่าความแกร่งความแขง็แรงนอ้ยที่สุดคือ สูตรที่ 5  
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ตารางที่ 10  ตารางแสดงค่าการหดตวัของแท่งส่วนผสมวสัดุท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

ในครัวเรือน 

 

สูตรที่ 1 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
ความยาวเปียก 

(น้ิว) 

ความยาวแหง้ 

(น้ิว) 

ค่าการหดตวั 

(น้ิว) 

1 5.00 4.98 0.02 

2 5.00 4.97 0.03 

3 5.00 4.98 0.02 

4 5.00 4.99 0.01 

5 5.00 4.98 0.02 

รวมเฉล่ีย 5.00 4.98 0.02 

 

สูตรที่ 2 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
ความยาวเปียก 

(น้ิว) 

ความยาวแหง้ 

(น้ิว) 

ค่าการหดตวั 

(น้ิว) 

1 5.00 4.97 0.05 

2 5.00 4.96 0.04 

3 5.00 4.96 0.04 

4 5.00 4.97 0.03 

5 5.00 4.97 0.03 

รวมเฉล่ีย 5.00 4.96 0.034 
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สูตรที่ 3 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
ความยาวเปียก 

(น้ิว) 

ความยาวแหง้ 

(น้ิว) 

ค่าการหดตวั 

(น้ิว) 

1 5.00 4.95 0.05 

2 5.00 4.95 0.05 

3 5.00 4.94 0.06 

4 5.00 4.96 0.04 

5 5.00 4.95 0.05 

รวมเฉล่ีย 5.00 4.95 0.05 

 

สูตรที่ 4 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
ความยาวเปียก 

(น้ิว) 

ความยาวแหง้ 

(น้ิว) 

ค่าการหดตวั 

(น้ิว) 

1 5.00 4.93 0.07 

2 5.00 4.92 0.08 

3 5.00 4.92 0.08 

4 5.00 4.92 0.08 

5 5.00 4.93 0.07 

รวมเฉล่ีย 5.00 4.92 0.07 

 

สูตรที่ 5 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
ความยาวเปียก 

(น้ิว) 

ความยาวแหง้ 

(น้ิว) 

ค่าการหดตวั 

(น้ิว) 

1 5.00 4.90 0.10 

2 5.00 4.91 0.09 

3 5.00 4.90 0.10 

4 5.00 4.90 0.10 

5 5.00 4.91 0.09 

รวมเฉล่ีย 5.00 4.90 0.09 
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 จากตารางที่ 10 พบวา่ ค่าการหดตวัของแท่งส่วนผสมวสัดุสูตรที่ 1 มีค่าการหดตวัเฉล่ีย

เท่ากบั 0.02 สูตรที่ 2 มีค่าการหดตวัเฉล่ียเท่ากบั 0.034 สูตรที่ 3 มีค่าการหดตวัเฉล่ียเท่ากบั 0.05 

สูตรที่ 4 มีค่าการหดตวัเฉล่ียเท่ากบั 0.07 และสูตรที่ 5 มีค่าการหดตวัเฉล่ียเท่ากบั 0.09 ดงันั้นสูตร 

ที่มีค่าการหดตวันอ้ยที่สุดคือสูตรที่ 1 และสูตรที่มีค่าการหดตวัมากที่สุดคอืสูตรที่ 5 

 

ตารางที่ 11 ตารางแสดงค่าการดูดซึมนํ้ าของแท่งส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิต 

 เตาหุงตม้ในครัวเรือน  

 

สูตรที่ 1 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแหง้ 

(กรัม) 

นํ้ าหนกัเปียก 

(กรัม) 
ร้อยละการดูดซึมนํ้ า 

1 885 888 0.34 

2 888 892 0.45 

3 885 890 0.56 

4 887 892 0.56 

5 885 890 0.56 

รวมเฉล่ีย 886 890.4 0.49 

 

สูตรที่ 2 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแหง้ 

(กรัม) 

นํ้ าหนกัเปียก 

(กรัม) 
ร้อยละการดูดซึมนํ้ า 

1 750 761 1.47 

2 700 712 1.71 

3 730 745 2.05 

4 750 760 1.33 

5 740 754 1.89 

รวมเฉล่ีย 734 746.4 1.69 
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สูตรที่ 3 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแหง้ 

(กรัม) 

นํ้ าหนกัเปียก 

(กรัม) 
ร้อยละการดูดซึมนํ้ า 

1 660 685 3.79 

2 675 701 3.85 

3 670 697 4.03 

4 665 686 3.16 

5 659 688 4.40 

รวมเฉล่ีย 665.8 691.4 3.84 

 

สูตรที่ 4 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแหง้ 

(กรัม) 

นํ้ าหนกัเปียก 

(กรัม) 
ร้อยละการดูดซึมนํ้ า 

1 500 525 5.00 

2 515 540 4.85 

3 510 538 5.49 

4 500 525 5.00 

5 505 528 5.35 

รวมเฉล่ีย 506 532 5.13 

 

สูตรที่ 5 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแหง้ 

(กรัม) 

นํ้ าหนกัเปียก 

(กรัม) 
ร้อยละการดูดซึมนํ้ า 

1 485 525 8.25 

2 480 512 6.67 

3 460 495 7.61 

4 450 479 6.44 

5 480 509 6.04 

รวมเฉล่ีย 471 504 7.00 
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 จากตารางที่ 11 พบวา่ ร้อยละการดูดซึมนํ้ าของแท่งส่วนผสมวสัดุ สูตรที่ 1 มีร้อยละ 

การดูดซึมนํ้ าเฉล่ียเท่ากบั 0.49 สูตรที่ 2 มีร้อยละการดูดซึมนํ้ าเฉล่ียเท่ากบั 1.69 สูตรที่3 มีร้อยละ 

การดูดซึมนํ้ าเฉล่ียเท่ากบั 3.84 สูตรที่ 4 มีร้อยละการดูดซึมนํ้ าเฉล่ียเท่ากบั 5.13 และสูตรที่ 5  

มีร้อยละการดูดซึมนํ้านํ้ าเฉล่ียเท่ากบั 7.00 กรัม ดงันั้นสูตรที่ 1 มีร้อยละการดูดซึมนํ้ านอ้ยที่สุด  

สูตรที่ 5 มีร้อยละการดูดซึมนํ้ ามากที่สุด 

 

ตารางที่ 12 ตารางแสดงค่าความแขง็แรงของแท่งส่วนผสมวสัดุท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

ในครัวเรือน  จาํนวน 5 คร้ัง 

 

สูตรที่ 1 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแรงกด 

(kg) 

ความแขง็แรง 

(kg/cm2)  

1 14.80 2.220 

2 13.33 1.950 

3 14.05 2.107 

4 14.50 2.175 

5 14.80 2.220 

รวมเฉล่ีย 14.29 2.134 

 

สูตรที่ 2 จาํนวน5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแรงกด 

(kg) 

ความแขง็แรง 

(kg/cm2)  

1 11.05 1.657 

2 11.00 1.650 

3 11.05 1.657 

4 11.05 1.657 

5 11.05 1.657 

รวมเฉล่ีย 11.04 1.656 
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สูตรที่ 3 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแรงกด 

(kg) 

ความแขง็แรง 

(kg/cm2)  

1 9.55 1.432 

2 7.55 1.132 

3 8.55 1.282 

4 8.00 1.200 

5 8.00 1.282 

รวมเฉล่ีย 8.33 1.266 

 

สูตรที่ 4 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแรงกดที่หกั 

(kg) 

ความแขง็แรง 

(kg/cm2)   

1 6.33 0.949 

2 7.55 1.132 

3 7.55 1.132 

4 8.00 1.200 

5 8.55 1.282 

รวมเฉล่ีย 7.59 1.139 

 

สูตรที่ 5 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ 
นํ้ าหนกัแรงกด 

(kg) 

ความแขง็แรง 

(kg/cm2)  

1 6.33 0.949 

2 7.30 1.095 

3 7.00 1.050 

4 6.33 0.949 

5 7.00 1.050 

รวมเฉล่ีย 6.79 1.018 
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 จากตารางที่ 12 พบวา่ ค่าความแขง็แรงของแท่งส่วนผสมวสัดุ สูตรที่ 1 มีค่าความแขง็แรง

เฉล่ีย เท่ากบั 2.134 สูตรที่ 2 มีค่าความแขง็แรงเฉล่ีย เท่ากบั 1.656 สูตรที่ 3 มีค่าความแขง็แรงเฉล่ีย 

เท่ากบั 1.266 สูตรที่ 4 มีค่าความแขง็แรงเฉล่ีย เท่ากบั 1.139 สูตรที่ 5 มีค่าความแขง็แรงเฉล่ีย เท่ากบั 

1.018 

ทดสอบประสิทธิภาพดา้นการทนความร้อน 

 

ตารางที่ 13 ตารางแสดงผลการนาํไปทดสอบกบัความร้อนที่ อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

 

สูตรที่ 1 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ การเปล่ียนแปลงหลงัจากเผาที่อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

1 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

2 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

3 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

4 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

5 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

 

สูตรที่ 2 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ การเปล่ียนแปลงหลงัจากเผาที่อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

1 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

2 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

3 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

4 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

5 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 
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สูตรที่ 3 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ การเปล่ียนแปลงหลงัจากเผาที่อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

1 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

2 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

3 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

4 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

5 คงรูปเหมือนเดิม ไม่แตกร้าว ไม่ติดไฟ 

สูตรที่ 4 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ การเปล่ียนแปลงหลงัจากเผาที่อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

1 คงรูป ไม่แตกร้าว ไฟไหมเ้ฉพาะแกลบที่โผล่ออกมานอกแท่งวสัดุ 

2 คงรูป ไม่แตกร้าว ไฟไหมเ้ฉพาะแกลบที่โผล่ออกมานอกแท่งวสัดุ 

3 คงรูป ไม่แตกร้าว ไฟไหมเ้ฉพาะแกลบที่โผล่ออกมานอกแท่งวสัดุ 

4 คงรูป ไม่แตกร้าว ไฟไหมเ้ฉพาะแกลบที่โผล่ออกมานอกแท่งวสัดุ 

5 คงรูป ไม่แตกร้าว ไฟไหมเ้ฉพาะแกลบที่โผล่ออกมานอกแท่งวสัดุ 

 

สูตรที่ 5 จาํนวน 5 คร้ัง 

คร้ังที่ การเปล่ียนแปลงหลงัจากเผาที่อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส 

1 ไฟไหมแ้กลบที่โผล่ออกมานอกแท่ง รูปทรงสึกกร่อนเล็กนอ้ย ไม่แตกร้าว 

2 ไฟไหมแ้กลบที่โผล่ออกมานอกแท่ง รูปทรงสึกกร่อนเล็กนอ้ย ไม่แตกร้าว 

3 ไฟไหมแ้กลบที่โผล่ออกมานอกแท่ง รูปทรงสึกกร่อนเล็กนอ้ย ไม่แตกร้าว 

4 ไฟไหมแ้กลบที่โผล่ออกมานอกแท่ง รูปทรงสึกกร่อนเล็กนอ้ย ไม่แตกร้าว 

5 ไฟไหมแ้กลบที่โผล่ออกมานอกแท่ง รูปทรงสึกกร่อนเล็กนอ้ย ไม่แตกร้าว 
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จากตารางที่ 13 ผลการนาํไปทดสอบกบัความร้อนที่ อุณหภูมิ 400 องศาเซลเซียส พบวา่ 

สูตรที่ 1,2,3 สามารถทนความร้อนไดดี้ คงรูปเหมือนเดิม มีมีรอยแตกร้าว และสูตรที่ 4 และ 5 พบวา่ 

มีการเผาไหมท้ี่แท่งส่วนผสมวสัดุดา้นนอก รูปทรงสึกกร่อนบางส่วน 

 

ตารางที่ 14 ตารางแสดงการเปรียบเทียบนํ้ าหนกัของแท่งส่วนผสมสูตรดั้งเดิมกบัสูตรที่ผลิตขึ้น 

 ค่านํ้ าหนกั จาํนวน 5 คร้ัง 

 

สูตรที่ 1 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ สูตรดั้งเดิม (กรัม) สูตรที่ผลิตขึ้น (กรัม) ค่าความต่าง (กรัม) 

1 1,500 885 615 

2 1,650 888 762 

3 1,520 885 635 

4 1,485 887 598 

5 1,500 885 615 

รวมเฉล่ีย 1,531 886 645 

 

 สูตรที่ 2 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ สูตรดั้งเดิม (กรัม) สูตรที่ผลิตขึ้น (กรัม) ค่าความต่าง (กรัม) 

1 1,500 750 750 

2 1,650 700 950 

3 1,520 730 790 

4 1,485 750 735 

5 1,500 740 760 

รวมเฉล่ีย 1,531 734 797 
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สูตรที่ 3 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ สูตรดั้งเดิม (กรัม) สูตรที่ผลิตขึ้น (กรัม) ค่าความต่าง (กรัม) 

1 1,500 660 840 

2 1,650 675 975 

3 1,520 670 850 

4 1,485 665 820 

5 1,500 659 841 

รวมเฉล่ีย 1,531 665.8 865 

 

สูตรที่ 4 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ สูตรดั้งเดิม (กรัม) สูตรที่ผลิตขึ้น (กรัม) ค่าความต่าง (กรัม) 

1 1,500 500 1,000 

2 1,650 515 1,135 

3 1,520 510 1,010 

4 1,485 500 985 

5 1,500 505 995 

รวมเฉล่ีย 1,531 506 1,025 

 

สูตรที่ 5 ทดลอง 5 คร้ัง 

คร้ังที่ สูตรดั้งเดิม (กรัม) สูตรที่ผลิตขึ้น (กรัม) ค่าความต่าง (กรัม) 

1 1,500 485 1,015 

2 1,650 480 1.170 

3 1,520 460 1,060 

4 1,485 450 1,035 

5 1,500 480 1,020 

รวมเฉล่ีย 1,531 471 1,060 

 

 จากตารางที่ 14 การเปรียบเทียบนํ้ าหนกัของแท่งส่วนผสมสูตรดั้งเดิมกบัสูตรท่ีผลิตขึ้น 

พบวา่ค่านํ้ าหนกัสูตรที่ 1 มีค่าความตา่งเฉล่ียเท่ากบั 645 (กรัม) สูตรที่ 2 มีค่าความต่างเฉล่ีย 
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เท่ากบั 797 สูตรที่ 3 มีค่าความต่างเฉล่ียเท่ากบั 865 สูตรที่ 4 มีค่าความต่างเฉล่ียเท่ากบั 1025 และ

สูตรที่ 5 มีค่าความต่างเฉล่ียเท่ากบั 1060  ซ่ึงทั้ง 5 สูตรเบากวา่สูตรดั้งเดิมทุกสูตรโดยสูตรท่ี 1 มีค่า

ความต่างของนํ้ าหนกันอ้ยที่สุดและสูตรที่มีค่าความต่างมากที่สุด คอืสูตรที่ 5  

 

ตอนที ่ 3  ผลการวเิคราะห์ข้อมูลการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในท้องถิน่ที่

เหมาะสมต่อการผลติเตาหุงต้มในครัวเรือน  

ตารางที่ 15 ผลการวเิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ของเน้ือหาสาระในคู่มือการใช ้ 

                 ส่วนผสมของวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 

ขอ้ 

เน้ือหาสาระในคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุ

ในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุง

ตม้ 

การประเมินความ

สอดคลอ้งของ 

ผูเ้ช่ียวชาญคนท่ี 

 IOC 

เฉล่ีย 

การ

แปลผล 

  1 2 3 4 5   

ดา้นวตัถุประสงค ์    

1 มีความสอดคลอ้งกบัขอบเขตของการวจิยั 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 ความชดัเจนของสาํนวนภาษาท่ีเขียน ช่วย

ใหเ้ขา้ใจขอบเขตของการถ่ายทอดผล

การศึกษาส่วนผสมของวสัดุที่เหมาะสม

ต่อการผลิตเตาหุงตม้ไดดี้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

ดา้นเน้ือหาสาระ        

3 เรียบเรียงหวัขอ้เน้ือหาสาระไดค้รบถว้น

ตามวตัถุประสงค ์ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 เน้ือหาสาระที่กาํหนด มีความเหมาะสมกบั

ทกัษะประสบการณ์ของผูรั้บการถ่ายทอด

ผลการศึกษาส่วนผสมของวสัดุเหมาะสม

ต่อการผลิตเตาหุงตม้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางที่ 15 (ต่อ) 

 

ขอ้ 

เน้ือหาสาระในในคู่มือการใชส่้วนผสม

วสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตา

หุงตม้ในครัวเรือน 

การประเมินความ

สอดคลอ้งของ 

ผูเ้ช่ียวชาญคนท่ี 

 IOC 

เฉล่ีย 

การ

แปลผล 

  1 2 3 4 5   

ดา้นส่ือประกอบ        

5 คู่มือการใชผ้ลการศึกษาส่วนผสมวสัดุใน

ทอ้งถ่ินที่เหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้

ในครัวเรือนอ่านแลว้เขา้ใจไดง้่าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

6 ส่ือที่เป็นของจริง ช่วยใหเ้ขา้ใจไดง้่าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

ดา้นกระบวนการ   

7 ลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดผลการศึกษา

ส่วนผสมของวสัดุที่เหมาะสมต่อการ

ผลิตเตาหุงตม้ชดัเจน นาํไปปฏิบติัไดจ้ริง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

8 ลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดผลการศึกษา

ส่วนผสมของวสัดุที่ชดัเจน นาํไปปฏิบติั

ไดจ้ริง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

9 มีกิจกรรมใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดผล

การศึกษาส่วนผสมของวสัดุไดท้ดลอง

ผสมส่วนผสมวสัดุที่ใชผ้ลิตเตา ช่วยให้

เขา้ใจยิง่ขึ้น 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

การวดัผลประเมินผล        

 10 การวดัผลประเมินผลมีความครอบคลุม

วตัถุประสงคท์ุกขอ้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 

 จากตารางที่ 15 พบวา่ ผูเ้ช่ียวชาญทั้ง 5 ท่านไดป้ระเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระ 

ในคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนพร้อมทั้ง

แนะนาํขอ้ควรแกไ้ขปรับปรุงในบางประเด็นแลว้ ผูว้ิจยัจึงไดว้เิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง 

(IOC) ไดค้่าเฉล่ียเท่ากบั 1 ทุกขอ้ ซ่ึงแปลผลไดว้า่เน้ือหาสาระในคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุ 
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ในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนมีความสอดคลอ้งกนั สามารถนาํไปใชเ้ป็น

แนวทางจดัอบรมเพือ่ถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุง

ตม้ในครัวเรือนได ้

 

ตารางที่ 16 ผลการวเิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ของเน้ือหาสาระในแบบทดสอบความรู้ 

 ก่อ-หลงัการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม 

 ต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 

ขอ้ 

เน้ือหาสาระในแบบทดสอบความรู้ก่อน- 

หลงัการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสม

วสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิต

เตาหุงตม้ 

การประเมินความ

สอดคลอ้งของ 

ผูเ้ช่ียวชาญคนท่ี 

 IOC 

เฉล่ีย 

การ

แปลผล 

  1 2 3 4 5   

1 อุปกรณ์ที่จาํเป็นในการหล่อเตาคือ 

ก.  แบบหล่อเตา 

ข. ปูนซีเมนตก่์อ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 อุปกรณ์ที่ใชใ้นการผลิตเตาไดแ้ก่ 

ก.  รูปแบบหล่อเตา ฟืน ปูนซีเมนต ์

ข.  กระบะผสมปูน แบบหล่อเตา วสัดุ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 ส่ิงที่ช่วยยดึเตาใหมี้รูปทรงแขง็แรงคือ 

ก.  โครงเหล็ก 

ข.  ทราย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 วสัดุที่ใชใ้นการผสมไดแ้ก่ 

ก.  ปูนซีเมนต ์ ทรายหยาบ แกลบ 

ข.  ดินเหนียว  ทรายหยาบ หิน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 วสัดุที่ใชใ้นการผสมแทนหินเกร็ดคือ 

ก.  ขี้ เล่ือย 

ข.  แกลบ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางที่ 16 (ต่อ) 

 

ขอ้ 

เน้ือหาสาระในแบบทดสอบความรู้ก่อน- 

หลงัการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสม

วสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิต

เตาหุงตม้ 

การประเมินความ

สอดคลอ้งของ 

ผูเ้ช่ียวชาญคนท่ี 

 IOC 

เฉล่ีย 

การ

แปลผล 

  1 2 3 4 5   

6 ปูนซีเมนตท์ี่ใชใ้นการผลิตเตาคือ 

ก.  ปูนซีเมนตฉ์าบ 

ข.  ปูนซีเมนตก่์อ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

7 ขั้นตอนแรกของการผลิตเตาหุงตม้ 

ก.  เตรียมทานํ้ ามนัที่แบบหล่อเตา 

ข.  ผสมวสัดุเทลงในแบบหล่อเตา 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

8 ก่อนนาํวสัดุมาผสมกนัควรทาํส่ิงใด 

ก.  ชัง่วสัดุตามอตัราส่วน 

ข.  เทส่วนผสมคลุกเคลา้ใหเ้ขา้กนั 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

9 อตัราส่วนที่เหมาะสมของ ปูนซีเมนต ์: 

ทราย : แกลบที่ใชผ้ลิตเตา คือขอ้ใด 

ก.   5 :  4 :   4 

ข.   5 :  4 :   1 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

10 จากอตัราส่วนผสมในขอ้ 9 เม่ือนาํไปใช้

ผลิตเตาหุงตม้ 1 ลูก ควรใชใ้นอตัราใด 

ก.  25 :  20  :  5  

ข.  25 :  25  :  25 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

             จากตารางที่ 16 พบวา่ผูเ้ช่ียวชาญทั้ง 5 ท่านไดป้ระเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระ

ในแบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม

ต่อการผลิตเตาหุงตม้พร้อมทั้งแนะนาํขอ้ควรแกไ้ขปรับปรุงในบางประเด็นแลว้ ผูว้จิยัจึงได้

วเิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ไดค้่าเฉล่ียเท่ากบั 1 ทุกขอ้ แปลผลไดว้า่เน้ือหาสาระ 
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ในแบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม

ต่อการผลิตเตาหุงตม้มีคุณภาพ สามารถนาํไปใชป้ระเมินผลการเรียนรู้วิธีใชส่้วนผสมเตาหุงตม้ 

ในครัวเรือนได ้

 

ตารางที่ 17 ผลการวเิคราะห์ร้อยละความกา้วหนา้ทางการเรียนรู้ของผูรั้บการถ่ายทอดผล 

 การศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

 

คนที่ 

 

คะแนนก่อนไดรั้บการอบรม 

(คะแนนเตม็ 10 คะแนน) 

  คะแนนภายหลงัไดรั้บการ

อบรม (คะแนนเตม็ 10 คะแนน) 

รวม

ผลต่าง 

ร้อยละ

ความกา้วหนา้ 

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

9 

10 

3 

2 

2 

3 

4 

4 

2 

3 

3 

4 

8 

9 

9 

8 

10 

10 

9 

10 

9 

8 

5 

7 

7 

5 

6 

6 

7 

7 

6 

4 

50 

70 

70 

50 

60 

60 

70 

70 

60 

40 

 รวม 90 60 600 

รวมเฉล่ีย 9 6 60.00 

    

 จากตารางที่ 17 พบวา่ผลการวเิคราะห์ร้อยละความกา้วหนา้ทางการเรียนรู้ของผูรั้บการ

ถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน เท่ากบั 

ร้อยละ 60 ซ่ึงแสดงวา่ผูรั้บการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการ

ผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนมีความรู้ ความเขา้ใจ เกิดการเรียนรู้เพิม่มากขึ้นกวา่ก่อนเขา้รับการอบรม

ในระดบัค่อนขา้งมาก 
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ตอนที่ 4 ผลการวเิคราะห์ข้อมูลความพงึพอใจของผู้ใช้เตาหุงต้มในครัวเรือน  

ทีม่ต่ีอการใช้ส่วนผสมวสัดุในท้องถิน่ทีเ่หมาะสมต่อการผลติเตาหุงต้มในครัวเรือน 

ตารางที่ 18 แสดงผลการประเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระในแบบสอบถามความพงึพอใจ 

 ของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน ที่มีต่อการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม 

 ต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนโดยภาพรวม 

 

ขอ้ที ่
ความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน โดย

ภาพรวม 
μ σ 

ระดบัความ 

พงึพอใจ 

1 ความพงึพอใจต่อประสิทธิภาพส่วนผสมวสัดุใน

ทอ้งถ่ินที่เหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้ใน

ครัวเรือน 4.63 0.54 

มากที่สุด 

2 ความพงึพอใจต่อคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุใน

ทอ้งถ่ินที่เหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้ใน

ครัวเรือน 4.60 0.66 

มากที่สุด 

3 

 

ความพงึพอใจต่อกระบวนการถ่ายทอดสูตร

ส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตา

หุงตม้ในครัวเรือน 4.63 0.56 

มากที่สุด 

 รวมเฉล่ีย 4.62 0.58 มากที่สุด 

              

 จากตารางที่ 18 พบวา่ ความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือนโดยภาพรวม อยูใ่น

ระดบัมากที่สุด มีค่าเฉล่ียรวม (μ=4.62) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานรวม (σ=0.58) เม่ือพจิารณาเป็นราย

ดา้น พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ความพงึพอใจต่อประสิทธิภาพส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ิน 

ที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนมีค่าเฉล่ีย (μ=4.63) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ=0.54) 

รองลงมาไดแ้ก่ ความพงึพอใจต่อกระบวนการถ่ายทอดสูตรส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อ

การผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนมีค่าเฉล่ีย (μ=4.63) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ=0.56) และความ 

พงึพอใจต่อคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน  

มีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (σ=0.66)  
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ตารางที่ 19 ค่าเฉล่ีย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 ดา้นประสิทธิภาพส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

 ในครัวเรือน 

 

ขอ้ที ่ ความพงึพอใจของผูใ้ชด้า้นประสิทธิภาพส่วนผสม

วสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ใน

ครัวเรือน 

μ σ 

ระดบัความ 

พงึพอใจ 

1 มีความปลอดภยัในขณะทดลองใชส่้วนผสมวสัดุ 4.60 0.49 มากที่สุด 

2 มีระยะเวลาที่ใชเ้ตรียมเตรียมส่วนผสมวสัดุท่ี

เหมาะสม 4.60 0.66 มากที่สุด 

3  มีคุณภาพของส่วนผสมวสัดุสอดคลอ้งกบัความ 

 ตอ้งการของผูใ้ช ้ 4.70 0.46 มากที่สุด 

 รวมเฉล่ีย 4.63 0.54 มากที่สุด 

 

                จากตารางที่ 19 พบวา่ ความพงึพอใจของผูใ้ชด้า้นประสิทธิภาพส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ิน

ที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด มีค่าเฉล่ียรวม  

(μ=4.63) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานรวม (σ=0.54) เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด 

ไดแ้ก่ มีคุณภาพของส่วนผสมวสัดุสอดคลอ้งกบัความตอ้งการของผูใ้ช ้มีค่าเฉล่ีย (μ=4.70)  

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (σ=0.46) รองลงมาไดแ้ก่ มีความปลอดภยัในขณะทดลองใชส่้วนผสมวสัดุ 

มีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (σ=0.49) และมีระยะเวลาท่ีใชเ้ตรียมเตรียมส่วนผสม

วสัดุที่เหมาะสม มีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ=0.66) 
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ตารางที่ 20 ค่าเฉล่ีย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานความพงึพอใจของผูใ้ชหุ้งตม้ในครัวเรือนดา้น 

 ความพงึพอใจต่อคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมตอ่การผลิต 

 เตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 

ขอ้ที ่

ความพงึพอใจต่อคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุใน

ทอ้งถ่ินที่เหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้ใน

ครัวเรือน 

μ σ 
ระดบัความ 

พงึพอใจ 

1 การลาํดบัเน้ือหาอ่านแลว้เขา้ใจง่าย 4.50 0.67 มาก 

2 อ่านแลว้สามารถนาํไปใชไ้ด ้ 4.60 0.66 มากที่สุด 

3 มีภาพประกอบการเรียนรู้ที่ชดัเจนน่าติดตาม 4.70 0.64 มากที่สุด 

 รวมเฉล่ีย 4.60 0.66 มากที่สุด 

              

 จากตารางที่ 20 พบวา่ ความพงึพอใจต่อคู่มือการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม

ต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด มีค่าเฉล่ียรวม (μ=4.60)  

ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานรวม (σ = 0.66) เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่  

มีภาพประกอบการเรียนรู้ที่ชดัเจนน่าติดตาม มีค่าเฉล่ีย (μ=4.70) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  

(σ=0.64) ระดบัรองลงมาไดแ้ก่ อ่านแลว้สามารถนาํไปใชไ้ด ้มีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน (σ=0.66) และการลาํดบัเน้ือหาอ่านแลว้เขา้ใจง่าย มีค่าเฉล่ีย (μ=4.50) ส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน (σ=0.67)  
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ตารางที่ 21 ค่าเฉล่ีย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐานความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน 

  ความพงึพอใจต่อกระบวนการถ่ายทอดสูตรส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม 

 ต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 

 

ขอ้ที ่ ความพงึพอใจต่อกระบวนการถ่ายทอดสูตร 

ส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่ใชผ้ลิตเตาหุงตม้ 
μ σ 

ระดบัความ 

พงึพอใจ 

1 มีการลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดสูตรส่วนผสมวสัดุ 

ที่ชดัเจน 4.60 0.49 มากที่สุด 

2 มีตวัอยา่งส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสม 

ต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน ใหผู้เ้ขา้รับการ 

ถ่ายทอดไดช้ม 4.50 0.67 มาก 

3 มีการสาธิตการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่

เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน  4.60 0.66 มากที่สุด 

4 ไดมี้ส่วนร่วมในการทดลองใชส่้วนผสมวสัดุใน

ทอ้งถ่ินที่เหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้ใน

ครัวเรือน  4.80 0.40 มากที่สุด 

 รวมเฉล่ีย 4.63 0.56 มากที่สุด 

             

 จากตารางที่ 21 พบวา่ ความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือนความพงึพอใจ 

ต่อกระบวนการถ่ายทอดสูตรส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมตอ่การผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน

โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด มีค่าเฉล่ียรวม (μ=4.63) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐานรวม (σ=0.56) 

เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ไดมี้ส่วนร่วมในการทดลองใชส่้วนผสม

วสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน มีค่าเฉล่ีย (μ=4.80) ส่วนเบี่ยงเบน

มาตรฐาน (σ=0.40) รองลงมาไดแ้ก่ มีการลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดสูตรส่วนผสมวสัดุท่ีชดัเจน  

มีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (σ=0.49) การสาธิตการใชส่้วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ิน 

ที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนมีค่าเฉล่ีย (μ=4.60) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน  

(σ=0.66) และตวัอยา่งส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน  

ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดไดช้มมีคา่เฉล่ีย (μ=4.50) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ=0.67)    
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