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พชิญา  โชติช่วง. (2555).  การศึกษาส่วนผสมของวสัดุในทอ้งถ่ินท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

               ในครัวเรือน.  วทิยานิพนธ์วทิยาศาสตรมหาบณัฑิต (เทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันา 

 ทอ้งถ่ิน).  กาํแพงเพชร : มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร.  คณะกรรมการที่ปรึกษา

วทิยานิพนธ ์: รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล, ดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์

(ส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ิน/ เตาหุงตม้) 

 การวจิยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พือ่ 1) ศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อ 

การผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 2) ศึกษาประสิทธิภาพของส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อ

การผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 3) ถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อ 

การผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน 4) ศึกษาความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือนท่ีมีต่อการใช้

ส่วนผสมวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือน แหล่งขอ้มูลไดแ้ก่ ผูใ้ชเ้ตาหุง

ตม้ในครัวเรือน บา้นบึงหล่ม หมู่ 12 ตาํบลคลองนํ้ าไหล อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร 

จาํนวน 10 คน ผูเ้ช่ียวชาญ จาํนวน  5 คน  เคร่ืองมือที่ใชใ้นการวจิยัคือ แบบสอบถาม จาํนวน 2 ชุด 

สถิติที่ใชใ้นการวิเคราะห์ขอ้มูล ไดแ้ก่ ค่าร้อยละ ค่าเฉล่ีย ค่าส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  

   ผลการวจิยัพบวา่ 

 1.  อตัราส่วนผสมวสัดุท่ีเหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้มีการผสมผสานของเน้ือวสัดุ

สามารถยดึเกาะขึ้นรูปไดท้ั้ง 5 สูตร มีประสิทธิภาพสามารถยดึเกาะขึ้นรูปไดดี้คงทน มีความ

แขง็แรง นํ้ าหนกัเบามีเปอร์เซ็นตก์ารดูดซึมนํ้ าและค่าการหดตวัที่เหมาะสมซ่ึงเป็นคุณสมบติัที่ดีใน

การนาํมาผลิตเตาหุงตม้ในครัวเรือนใหมี้นํ้ าหนกัเบา สามารถหล่อขึ้นรูปไดดี้ไม่แตกร้าว แกะออก

จากแบบพมิพไ์ดง่้าย ซ่ึงสอดคลอ้งกบัวตัถุประสงคแ์ละความตอ้งการของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน 

  2.  ประสิทธิภาพของส่วนผสมของวสัดุที่ใชผ้ลิตเตาหุงตม้ พบวา่ สูตรที่ 1 มีความ

แขง็แรง ทนความร้อนและนํ้ าหนกัมากที่สุด  สูตรที่ 5 คือสูตรที่มีค่าความแขง็แรงนอ้ย การทน 

ความร้อนและนํ้ าหนกันอ้ยที่สุด  สูตรที่มีความเหมาะสมในการนาํไปผลิตเตาหุงตม้คือสูตรที่ 2 ซ่ึงมี

คุณสมบติัที่เหมาะสมต่อการนาํไปผลิตเตาหุงตม้ไดเ้ป็นอยา่งดี มีการดูดซึมนํ้ านอ้ย มีค่าการหดตวั

นอ้ย มีความแขง็แรงและนํ้ าหนกัเบาเหมาะสมกบัการใชง้าน  

  3.  จากการวเิคราะห์คุณภาพของเคร่ืองมือการถ่ายทอดผลการศึกษาส่วนผสมของวสัดุ

ที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ พบวา่ มีค่า IOC เท่ากบั 1 ทุกขอ้ และผูเ้ขา้รับการถ่ายทอดมี

ความกา้วหนา้จากการทดสอบความรู้ เท่ากบั 60.00 เปอร์เซ็นต ์
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 4.  ความพงึพอใจของผูใ้ชเ้ตาหุงตม้ในครัวเรือน อยูใ่นระดบัมากที่สุด ดา้นที่มีคา่เฉล่ีย

สูงสุด ไดแ้ก่ ความพงึพอใจต่อประสิทธิภาพส่วนผสมของวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิต

เตาหุงตม้ในครัวเรือน 
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PICHAYA  CHOTCHOUNG. (2012).  THE COMBINATION OF LOCAL MATERIALS  FOR  

 THE PRODUCTION OF HOUSEHOLD.  THESIS MASTER OF SCIENCE, 

(INDUSTRIAL TECHNOLOGY FOR LOCAL DEVELOPMENT).  KAMPHAENG 

PHET : COOPERATION  IN  GRADUATE  STUDIES  MANAGEMENT, 

INSTITUTE OF RESEARCH AND DEVELOPMENT. ADVISOR COMMITTEES : 

ASSOC. PROF. AYUWAT SAWANGPHON, M.Ed. AND KUN  INTHUWONG, 

Ph.D. (LOCAL MATERIALS/HOUSEHOLD STOVES). 

 

    The objectives of this study were to: 1) investigate the components of local materials 

appropriate with the production of a household stove; 2) explore an efficiency of the components 

of local materials appropriate with the production of a household stove; 3) transfer results of the 

study on components of local materials appropriate with the production of a household stove; and 

4) explore satisfaction with the local materials appropriate with the production of a household  

stove of users.  Respondents in this study were 10 household stove users, 5 sculpture experts, and 

5 specialists.  Research tools in thesis study were 3 sets of questionnaires and components of local 

materials appropriate with the production of a household stove.  Percentage, mean and standard 

deviation were used for the statistical analysis.  Besides, content analyses were conducted in this 

study. Findings revealed the following: 

1.  The appropriate  ratio  of  the  five  formulas  with  the  components  of  local   

materials  in  producing a  household  stove  could  be  shaped  well.  The stove body was  strong  

and  light.  The  percentage  of  absorption  and  shrinkage  were  appropriate  to  produce  a  

household  stove  to  be  light, good  shape, and easy  to  take  out  of  the  model. That  met  the  

needs  of  the  users. 

2.  The  effectiveness  of  the  components  of  local  materials  with  the  production  of  

a household  stove  was:  the  first  formula  was  the  strongest, the  heaviest, and  durable  with  

hotness.  The  fifth  formula  was  the  weakest, the  lightest, and  durable  with  hotness.            

The  second  formula  had  proper  qualification  for  the  production  of  a  household  stove.              

It’s  absorption  and  shrinkage  were  little.  The stove body were  strong  and  light  that  were  

be  proper  to  use. 
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3.  The IOC value of the quality of the manual of local materials using was 1.00.   

The progressive learning of technology transfer of the household stove users was 60.00 percent. 

4.  The household stove users had the highest level of satisfaction and were satisfied  

with the highest combination of performance and satisfaction with local materials suitable for the 

manufacture of household stove. 
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 วทิยานิพนธ์ เร่ือง การศึกษาส่วนผสมของวสัดุในทอ้งถ่ินที่เหมาะสมต่อการผลิตเตาหุงตม้ 

ในครัวเรือฉบบัน้ี เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา ตามหลกัสูตร วิทยาศาสตรมหาบณัฑิต สาขาเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถ่ิน มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร สาํเร็จลุล่วงไดด้ว้ยดีดว้ย ความเมตตา

กรุณา ใหค้วามอนุเคราะห์ขอ้คิดเห็น แกไ้ขขอ้บกพร่องต่าง ๆ  จากรองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  

ประธานที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์ดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์และผูเ้ช่ียวชาญทุกท่านท่ีใหค้าํแนะนาํ ดูแล 

อยา่งสมํ่าเสมอทุกขั้นตอน อนัเป็นประโยชน์ใหว้ิทยานิพนธน้ี์มีความถูกตอ้งสมบูรณ์ยิง่ขึ้น  

ผูว้จิยัขอกราบขอบพระคุณเป็นอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 ขอขอบพระคุณคณะกรรมการสอบวทิยานิพนธทุ์กท่านที่สละเวลาในการเป็นคณะกรรมการ

วทิยานิพนธ์ ที่ไดก้รุณาใหข้อ้เสนอแนะและคาํแนะนาํทั้งขอ้คิดเห็นที่เป็นประโยชน์ในการปรับปรุง

แกไ้ขงานวจิยั และคณะอาจารยป์ระจาํคณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรมไดใ้หค้วามอนุเคราะห์สถานท่ี

ในการเก็บสาระขอ้มูลและใหค้วามช่วยเหลือในดา้นต่าง ๆ ตรวจสอบแนะนาํแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช ้

ในการวจิยัใหมี้คุณภาพเป็นอยา่งดี 

  ผูว้จิยัขอมอบความดีทั้งหมด ใหแ้ก่ คุณพอ่ คุณแม่ คุณครู–อาจารย ์ทุกๆ ท่านขอขอบคุณ

มิตรทุกคนที่คอยใหก้าํลงัใจมาโดยตลอด จึงส่งผลทาํใหก้ารทาํวจิยัคร้ังน้ีสาํเร็จตามวตัถุประสงค ์

ที่กาํหนดไว ้มา ณ โอกาสน้ี 
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แสดงลกัษณะการชัง่แท่งวสัดุบนเคร่ืองชัง่ดิจิตลั............................................................. 
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