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ภาคผนวก  ก 

 1. รายช่ือผูเ้ช่ียวชาญ 

 2. รายช่ือเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร  

บา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้าไหล  อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร  
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รายช่ือผู้เช่ียวชาญ 

ที่ ช่ือผู้เช่ียวชาญ ผู้เช่ียวชาญด้าน สถานทีท่ํางาน 

1 รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน การออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรม  

มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

2 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค   หลกัสูตร และ 

การถ่ายทอด

เทคโนโลย ี

คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรม  

มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

3 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ   ชูทนั   การวางแผนและ

พฒันา 

คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรม  

มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

4 ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ การออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรม  

มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

5 ดร.ธิติ  มหบุญพาชยั การสร้าง

แบบสอบถาม 

วทิยาลยัภกัดีพณิชยการและ

เทคโนโลยกีาํแพงเพชร 

6 ดร.ชดั  อินทะสี   การวดัผลและ

ประเมินผล 

วทิยาลยัเทคนิคกาํแพงเพชร 

7 นายกวนิ   ระวงัภยั การออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

ครูชาํนาญการ โรงเรียนบา้นท่าขึ้น 

8 นายสมเดช  ศรีวเิชียร   ดา้นการสร้างเคร่ือง 

จกัรกล   

ร้านสมเดชการช่าง ต.โพธ์ิทอง  

 อ.ปางศิลาทอง  จ.กาํแพงเพชร 

9 นายยงยทุธ   เผอืกผงัเทียม   การประกอบเคร่ือง

แปรรูปหน่อไมเ้พือ่

การถนอมอาหาร 

92 หมู่ 11  ต.โพธ์ิทอง  

อ.ปางศิลาทอง  จ.กาํแพงเพชร 

10 นายบุญมี  แคนอินทร์   การเช่ือมโลหะ   142 หมู่ 11  ต.โพธ์ิทอง  

อ.ปางศิลาทอง จ.กาํแพงเพชร 

11 นายทองดี  ปัตถาพ ี  ไฟฟ้า 

 

173 หมู่ 11  ต.โพธ์ิทอง   

อ.ปางศิลาทอง จ.กาํแพงเพชร 
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รายช่ือเกษตรกรผู้ประกอบการแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

บ้านใหม่ศรีสุวรรณ ตําบลคลองนํา้ไหล  อาํเภอคลองลาน จังหวดักําแพงเพชร  
 

ที่ ช่ือเกษตรกร ที่อยู่ 

1 นางกาํจร   อุดามูล 269  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

2 นางกาํจดั       ทองวชิิต 186  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

3 นางร่อน   เขียวตุ๋ย 124  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

4 นางสมบุญ  ทองวชิิต 167  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

5 นางแสง   มัน่เขตวทิย ์ 116  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

6 นางทิวา   จาํปี 136  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

7 นางสนดั   บุญนิยม 184 หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

8 นางสมควร  จุมม่วง 258  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

9 นางทอง   บุญนิยม 283  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

10 นางเสาร์แกว้  อุตตามูล 145  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

11 นางภูปาน   ภูคง 157  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 

12 นางประเทือง  คุม้พวก 196  หมู่ 25  ต.คลองนํ้ าไหล อ.คลองลาน จ.กาํแพงเพชร 
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ภาคผนวก  ข 

หนงัสือขอความอนุเคราะห์ 
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ที่ ศธ 0536/ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                       อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                      9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ             

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                   

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200     

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536/ว 432                    มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                      อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                  9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี  และขอขอบคุณอยา่งสูงมา             

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536/ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                    อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดับณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร   กาํลงัดาํเนินการ

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                  

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                    มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                    อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                  9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน นายทองดี  ปัตถาพ ี  

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ       

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                              

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536/ว 432                    มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                      อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                 9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ   ชูทนั   

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล  นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ        

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี  และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                               

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                       อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                  9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน ดร.ธิติ  มหบุญพาชยั 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร  กาํลงัดาํเนินการ       

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                                

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                       อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                 9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน นายบุญมี  แคนอินทร์ 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                            

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                     อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                  9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน ดร.ชดั  อินทะสี 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร  กาํลงัดาํเนินการ     

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                           

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                   มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                     อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                 9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน นายกวนิ   ระวงัภยั 

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ     

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                              

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                             มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                            อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                          9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน นายสมเดช  ศรีวเิชียร   

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ     

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                                

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ที่ ศธ 0536 / ว 432                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

                       อ.เมือง จ.กาํแพงเพชร 62000 

                  9  พฤษภาคม  2555 

เร่ือง ขอความอนุเคราะห์ตรวจแกไ้ขเคร่ืองมือที่ใช้ในการทาํวิทยานิพนธ์ 

เรียน นายยงยทุธ   เผอืกผงัเทียม   

ส่ิงที่ส่งมาดว้ย 1. โครงร่างวทิยานิพนธ์      จาํนวน 1 ฉบบั 

  2. เคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล    จาํนวน 1 ฉบบั 

   3. เคร่ืองมือสาํหรับผูเ้ช่ียวชาญตรวจสอบคุณภาพ   จาํนวน  1 ฉบบั  

  ดว้ย นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล นกัศึกษาปริญญาโท สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่

พฒันาทอ้งถ่ิน สงักดังานประสานการจดัการบณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร กาํลงัดาํเนินการ     

ทาํวทิยานิพนธ ์เร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   เพือ่เป็นส่วนหน่ึงของการศึกษา

ตามหลกัสูตรวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต โดยมี รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล  และดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ 

เป็นอาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ์  

  ในการจดัทาํวิทยานิพนธ์เร่ืองน้ี งานประสานบณัฑิตศึกษา มหาวิทยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 

พจิารณาแลว้เห็นวา่ท่านเป็นผูมี้ความรู้ความเช่ียวชาญในเร่ืองน้ีเป็นอยา่งดี จึงใคร่ขอเรียนเชิญท่านเป็น

ผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือดงัเอกสารแนบพร้อมน้ี งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา มหาวทิยาลยัราชภฏั

กาํแพงเพชร หวงัเป็นอยา่งยิง่วา่คงจะไดรั้บความอนุเคราะห์จากท่านดว้ยดี และขอขอบคุณอยา่งสูงมา                                 

ณ โอกาสน้ี 

  จึงเรียนมาเพือ่โปรดพิจารณา 
             

            ขอแสดงความนบัถือ 

                                                                            

                           ( ผูช่้วยศาสตราจารยรั์ตนา  รักการ )                                                                                           

                                                                         อธิการบดีมหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร      

สถาบนัวจิยัและพฒันา 

โทร. 0 5572 1879 หรือ 0 5572 2500 ต่อ 1200           

โทรสาร 0 5570 6518 
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ภาคผนวก  ค 

ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคลอ้งระหวา่งขอ้คาํถามกบัเน้ือหา 

การวิจยัตามความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือ (IOC) 

ตอนท่ี 1 ความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอม 
               อาหาร 
ตอนท่ี 2 คุณลกัษณะท่ีเหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้
               เพ่ือการถนอมอาหาร 
ตอนท่ี 3 ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 

ตอนท่ี  4  การวิเคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ของเน้ือหาสาระในคู่มือ 

                การใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้และแบบทดสอบความรู้การถ่ายทอด 

                 เทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 

ตอนท่ี 5 ความพึงพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีต่อ 

                การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกบัเนือ้หา 

การวจิยัตามความคดิเห็นของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมอื (IOC) 

ตอนที่ 1 ความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
               

ที่ 

ความต้องการคุณลักษณะของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

 ด้านกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 มีความแข็งแรง ทนทาน  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน 0 1 1 1 1 0.8 ใชไ้ด ้

4 รูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 โครงสร้างประกอบ และติดตั้งง่าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ประกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอม

อาหาร 

 

1 ใชว้สัดุอุปกรณ์และการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 ราคาประหยดั  หาไดง่้าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 มีความปลอดภยัขณะใชง้าน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 มีความแขง็แรง ทนทาน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 ใชง้านง่าย  ไม่ยุง่ยาก ซับซ้อน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 สามารถใชง้านไดอ้ยา่งต่อเน่ือง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 สามารถแปรรูปหน่อไมแ้ทนแรงงานคนได ้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 มีขนาดเหมาะสมกบัการใชง้าน เคล่ือนยา้ยได้

สะดวก 

1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 มีอตัราการแปรรูปหน่อไมท้ี่เหมาะสมกบัขนาด

ของเคร่ือง 

1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกบัเนือ้หา 

การวจิยัความคดิเห็นของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมอื (IOC) 

ตอนที่ 2 คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
               

ที่ 

คุณลักษณะที่เหมาะสมกับการใช้งานของ 
เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

 ด้านรูปแบบของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

1 มีความแข็งแรง ทนทาน  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน 0 1 1 1 1 0.80 ใชไ้ด ้

4 มีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ในการประกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการ

ถนอมอาหาร 

 

1 ใชว้สัดุและการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 ราคาประหยดั  หาซ้ือไดง่้าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 มีความปลอดภยัขณะใชง้าน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 ทนทานต่อการใชง้าน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 หน่อไมท้ี่แปรรูปไดมี้ขนาด รูปทรงเหมาะสมต่อ

การถนอมอาหาร 

1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 ประหยดัพลงังานในการแปรรูป 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิต่อส่ิงแวดลอ้ม 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 แปรรูปหน่อไมไ้ดห้ลายชนิด 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกบัเนือ้หา 

การวจิยัความคดิเห็นของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมอื (IOC) 

ตอนที่ 3 ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

               

ที่ 

ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้ 
เพื่อการถนอมอาหาร 

ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

 ประสิทธิภาพด้านระบบขับเคลื่อนของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 มีมอเตอร์ไฟฟ้าเป็นตน้กาํลงัในการแปรรูป 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 มีฝาครอบ  ป้องกนัอนัตรายจากใบมีด 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 มีช่องสาํหรับใส่หน่อไม ้2 ช่อง เพือ่เพิม่ผลผลิต

ในการแปรรูปหน่อไม ้

0 1 1 1 1 0.8 ใชไ้ด ้

4 มีสวทิซ์ปิดเปิด สะดวกในการใชง้าน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ประสิทธิภาพด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ประกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพื่อการถนอมอาหาร 

 

1 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างไม่เป็นสนิม  1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างไม่เป็นอนัตรายใน 
การบริโภค 

1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 วสัดุและอุปกรณ์มีจาํหน่ายทัว่ไป 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาใช ้ ราคาถูก 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาใช ้ มีความแขง็แรง ทนทาน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ประสิทธิภาพด้านการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว ลดเวลาในการทาํงาน 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

3 สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดอ้ยา่งต่อเน่ือง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 เคล่ือนยา้ยสะดวก  ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

5 ใชง้านไดง่้าย ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมือ (IOC) 

 

ตอนที่  4  การวเิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ของเน้ือหาสาระในคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูป 

               หน่อไม ้

ข้อ 
เนื้อหาสาระในคู่มอืการใช้เคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

การประเมนิความสอดคล้อง

ของผู้เช่ียวชาญคนที่ 
 IOC 

เฉลี่ย 
การแปลผล 

1 2 3 4 5 

 ด้านวัตถุประสงค์  

1 มีความสอดคลอ้งกบัขอบเขตของการวจิยั 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

2 ความชดัเจนของสาํนวนภาษาท่ีเขียน ช่วย

ใหเ้ขา้ใจขอบเขตของการถ่ายทอดไดดี้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านเนื้อหาสาระ  

3 เรียบเรียงหวัขอ้เน้ือหาสาระไดค้รบถว้น

ตามวตัถุประสงค ์ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

4 เน้ือหาสาระที่กาํหนด มีความเหมาะสมกบั

ทกัษะประสบการณ์ของผูเ้ขา้รับการอบรม 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านส่ือประกอบการอบรม  

5 คู่มือการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่

การถนอมอาหารอ่านแลว้เขา้ใจไดง่้าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

6 ส่ือที่เป็นของจริง ช่วยใหเ้ขา้ใจไดง้่าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านกระบวนการอบรม  

7 ลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยทีี่

ชดัเจน นาํไปปฏิบติัไดจ้ริง 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

8 มีกิจกรรมใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดไดท้ดลอง

ป้ิงยา่งช่วยใหเ้ขา้ใจยิง่ขึ้น 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

 การวัดผลประเมินผลการอบรม  

9 แบบวดัผลประเมินผลอ่านแลว้เขา้ใจง่าย 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้

10 การวดัผลประเมินผลมีความครอบคลุม

วตัถุประสงคท์ุกขอ้ 1 1 1 1 1 1 ใชไ้ด ้
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกบัเนือ้หา 

การวจิยัความคดิเห็นของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมอื (IOC) 

ตอนที่  4  แบบทดสอบความรู้การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม 
               อาหาร 

ขอ้ ความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกับเนือ้หา 
ผูเ้ช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

 ก. ไฟฟ้ากระแสตรง  

 ข. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

 ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

 

 

 

0 

 

 

 

+1 

 

 

 

0 

 

 

 

+1 

 

 

 

+1 

 

 

 

0.8 

 

 

 

ใชไ้ด ้

2. มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเท่าไร 

 ก. 
2
1

 HP  

 ข. 
3
1

 HP  

 ค. 
4
1

 HP 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

1.00 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

3. อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไม ้  ยกเวน้ ขอ้ใด 

 ก. ฝาปิดเคร่ือง    

 ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

 ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 
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0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

4. เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น 

 จึงมี 2 ช่อง 

 ก. เพือ่ความสวยงาม 

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ 

 ค. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้
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+1 

 

 

 

 

0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

 

 

 

 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
สีา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 162 

ข้อ ความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกับเนือ้หา 
ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

5.  อุปกรณ์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมใ้ดทีต่อ้งระมดัระวงั

ไม่ใหถู้กนํ้ า ในการทาํความสะอาด  

 ก. สายพาน  

 ข. มอเตอร์ไฟฟ้า  

 ค. ใบมีด   

 

 

 

 

0 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

0 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยู่

เสมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ใบมีด  

 ข. ลอ้เหล็ก  

 ค. ฝาปิด 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

1.00 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูป

หน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เน้ือสตัว ์  

 ข. ตะไคร้, กระชาย    

 ค. เผอืก, มนั 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

0 

 

 

 

 

0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็น

อนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมากที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน 

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม 

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 
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+1 

 

 

 

 

0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้

9. เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

  ก. 25 กิโลกรัม 

    ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 45 กิโลกรัม 

 

 

 

0 

 

 

 

+1 

 

 

 

+1 

 

 

 

+1 

 

 

 

+1 

 

 

 

0.8 

 

 

 

ใชไ้ด ้

 

 

 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
สีา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 163 

ข้อ ความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกับเนือ้หา 
ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

10. จากการที่ท่านไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ 

แลว้  ท่านคิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. พลูเลย,์ สายพาน 

  ค. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

0 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

+1 

 

 

 

 

0.8 

 

 

 

 

ใชไ้ด ้
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ตารางแสดงการหาค่าดชันีความสอดคล้องระหว่างข้อคาํถามกบัเนือ้หา 

การวจิยัตามความคดิเหน็ของผู้เช่ียวชาญในการตรวจเคร่ืองมอื (IOC) 

ตอนที่ 5 ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของ 

                 เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

               

ที่ 

ความพึงพอใจของเกษตรกรทีม่ีต่อการใช้งาน

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

ผู้เช่ียวชาญคนที ่ ค่า 

IOC 
ความหมาย 

1 2 3 4 5 

 ด้านคุณลักษณะที่เหมาะสมต่อการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว   +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

2 สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้ +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

3 สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดอ้ยา่งต่อเน่ือง 0 +1 +1 +1 +1 0.8 ใชไ้ด ้

4 เคล่ือนยา้ยสะดวก  ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

5 ใชง้านที่ง่าย ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านคู่มือการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

1 มีองคป์ระกอบที่สาํคญัครบถว้น +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

2 อ่านเขา้ใจง่าย ไม่สบัสน +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

3 มีภาพประกอบทาํใหม้องเห็นหลกัการทาํงานของ

เคร่ืองชดัเจน 
+1 +1 +1 +1 +1  

1 

 

ใชไ้ด ้

4 อธิบายเป็นลาํดบัขั้นตอนต่างๆไดค้รบถว้น +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

 ด้านกระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอม

อาหาร 

 

1 มีการลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดฯ ที่ชดัเจน +1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

2 มีตวัอยา่งเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหารใหผู้เ้ขา้รับ การถ่ายทอดเทคโนโลยไีดช้ม 
+1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

3 มีการสาธิตการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร 
+1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้

4 มีส่วนร่วมในการทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
+1 +1 +1 +1 +1 1 ใชไ้ด ้
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ภาคผนวก  ง 

แบบสอบถามสาํหรับการวิจยั 

 1. แบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

เพ่ือการถนอมอาหาร 

 2. แบบประเมินคุณลกัษณะท่ีเหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูป 

หน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร  สาํหรับผูเ้ช่ียวชาญ  

 3. แบบสอบถามประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอม 

อาหาร 

 4. แบบทดสอบความรู้ฉบบัก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันา 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 

 5. แบบทดสอบความรู้ฉบบัหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันา 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 

 6. แบบสอบถามความพึงพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้

ท่ีมีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 
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แบบสอบถาม 

เร่ือง ความต้องการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 

คาํช้ีแจง 

 1.วตัถุประสงคก์ารวจิยั  

 เพือ่ศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 2. แบบสอบถามน้ีมีทั้งหมด 2 ตอน ไดแ้ก่  

 ตอนที่ 1 สถานภาพของผูต้อบแบบสอบถาม 

 ตอนที่ 2 ความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 3. ขอความกรุณาตอบแบบสอบถามตามความเป็นจริงที่สุด ขอ้มูลที่ไดจ้ะถือเป็นความลบั

เน่ืองจากจะนาํไปใชเ้พือ่ประโยชน์ในการศึกษาการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหารและผลของการวจิยัจะนาํเสนอในภาพรวม ซ่ึงจะไม่ก่อใหเ้กิดผลเสียใดๆ แก่ผูต้อบ

แบบสอบถามทั้งส้ิน 

 ผูว้จิยัหวงัเป็นอยา่งยิง่วา่จะไดรั้บความอนุเคราะห์ในการตอบแบบสอบถามในคร้ังน้ี 

จึงขอขอบพระคุณท่านเป็นอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 
       นางรุ่งนภา   ปิตะวชิรกุล 

                                                  นกัศึกษาปริญญาโท  

                                                                               สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถิ่น 

                                                                                มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 
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ตอนที ่1 สถานภาพของผู้ตอบแบบสอบถาม 
 

 1.  เพศ 

  �  ชาย    �  หญิง 

 2.  อาย ุ

  �  ตํ่ากวา่ 30  ปี   �  31 – 40  ปี 

  �  41 – 50  ปี   �  51  ปีขึ้นไป 

 3.  การศึกษา 

  �  ตํ่ากวา่ ม.3  หรือเทียบเท่า �  มธัยมศึกษาปีที่ 3หรือเทียบเท่าขึ้นไป 

  �  ปริญญาตรี  หรือ สูงกวา่ 

 4.  การประกอบอาชีพ 

  �  เกษตรกร   �  คา้ขาย /ประกอบอาชีพส่วนตวั 

 5. จาํนวนหน่อไมท้ี่ใชใ้นการแปรรูป ต่อวนั 

  �  ตํ่ากวา่  10 กิโลกรัม  �  10 กิโลกรัมขึ้นไป 

 6.  จาํนวนแรงงานที่ใชใ้นการแปรรูปหน่อไมต่้อวนั 

  �  1 คน   �  2 คน ขึ้นไป 

 7.  ปัจจุบนัแปรรูปหน่อไมด้ว้ยวธีิใด 

  �  ใชแ้รงงานคน  �  ใชเ้คร่ืองจกัร 

 8.  ท่านมีความตอ้งการเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พยีงใด 

  �   มากที่สุด   �  มาก 

  �   ปานกลาง   �  นอ้ย 

� นอ้ยที่สุด 
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ตอนที ่2  ความต้องการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 คาํช้ีแจง  ใหท้่านพจิารณาวา่ความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหารของท่านในการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารมากนอ้ยเพยีงใด โดย

ทาํเคร่ืองหมาย / ลงในช่องทางขวามือที่ตรงกบัความคิดเห็นของท่านมากที่สุดเพยีงช่องเดียว 

  5 หมายถึง  มีความตอ้งการคุณลกัษณะอยูใ่นระดบัมากที่สุด 

  4 หมายถึง  มีความตอ้งการคุณลกัษณะอยูใ่นระดบัมาก 

  3 หมายถึง  มีความตอ้งการคุณลกัษณะอยูใ่นระดบัปานกลาง 

  2 หมายถึง  มีความตอ้งการคุณลกัษณะอยูใ่นระดบันอ้ย 

  1 หมายถึง  มีความตอ้งการคุณลกัษณะอยูใ่นระดบันอ้ยที่สุด 
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ข้อ 
ความต้องการคุณลักษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้ 

เพื่อการถนอมอาหาร 

ระดับความต้องการ 

1 2 3 4 5 

 ด้านกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอม

อาหาร 

 

1 มีความแข็งแรง ทนทาน       

2 มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน       

3 มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน      

4 รูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั      

5 โครงสร้างประกอบ และติดตั้งง่าย      

 ด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ประกอบโครงสร้างเคร่ือง

แปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 

6 ใชว้สัดุ อุปกรณ์ และการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ      

7 ราคาประหยดั  หาไดง่้าย      

8 มีความปลอดภยัขณะใชง้าน      

9 สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา       

10 มีความแขง็แรง ทนทาน      

 ด้านประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพื่อการถนอมอาหาร 

 

11 ใชง้านง่าย  ไม่ยุง่ยาก ซับซ้อน      

12 สามารถใชง้านไดอ้ยา่งต่อเน่ือง      

13 สามารถแปรรูปหน่อไมแ้ทนแรงงานคนได ้      

14 มีขนาดเหมาะสมกบัการใชง้าน เคล่ือนยา้ยไดส้ะดวก      

15 มีอตัราการแปรรูปหน่อไมท้ี่เหมาะสมกบัขนาดของ

เคร่ือง 

     

ข้อเสนอแนะเพิม่เติมในการพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 ............................................................................................................................................... 

............................................................................................................................................................. 

............................................................................................................................................................. 
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แบบประเมินคุณลักษณะที่เหมาะสมกับการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร  สําหรับผู้เช่ียวชาญ  

 

คาํช้ีแจง 

 1. วตัถุประสงคก์ารวจิยั  

 คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 2. แบบประเมินน้ีมีทั้งหมด 2 ตอน ไดแ้ก่  

 ตอนที่ 1 สถานภาพของผูต้อบแบบประเมิน 

 ตอนที่ 2 คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่       

การถนอมอาหาร 

 3. ขอความกรุณาตอบแบบประเมินคุณลกัษณะทีเ่หมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปร

รูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ตามความเป็นจริงที่สุด ขอ้มูลที่ไดจ้ะถือเป็นความลบัเน่ืองจากจะ

นาํไปใชเ้พือ่ประโยชน์ในการศึกษาการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารและผล

ของการวจิยัจะนาํเสนอในภาพรวม ซ่ึงจะไม่ก่อใหเ้กิดผลเสียใดๆ แก่ผูต้อบแบบประเมินทั้งส้ิน 

 ผูว้จิยัหวงัเป็นอยา่งยิง่วา่จะไดรั้บความอนุเคราะห์ในการตอบแบบประเมินในคร้ังน้ี      

จึงขอขอบพระคุณท่านเป็นอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 
       นางรุ่งนภา   ปิตะวชิรกุล 

                                                นกัศึกษาปริญญาโท  

                                                                               สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถิ่น 

                                                                                           มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 
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ตอนที่ 1 สถานภาพของผู้ตอบแบบประเมิน 

 

 1.  เพศ 

  �  ชาย    �  หญิง 

 2.  อาย ุ

  �  ตํ่ากวา่ 30  ปี   �  31 – 40  ปี 

  �  41 – 50  ปี   �  51  ปีขึ้นไป 

 3.  การศึกษา 

  �  ตํ่ากวา่ ม.3  หรือเทียบเท่า �  ม.6   หรือเทียบเท่า 

  �  ปริญญาตรี    �  สูงกวา่ 

 4.  ประสบการณ์ในการทาํงานที่เก่ียวขอ้งกบัเคร่ืองจกัรกล 

  �  ตํ่ากวา่ 5 ปี   �  5 ปีขึ้นไป 

   

ตอนที ่2 คุณลกัษณะทีเ่หมาะสมกบัการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 คาํช้ีแจง  ใหท้่านพจิารณาวา่คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร วา่มีประสิทธิภาพมากนอ้ยเพยีงใด โดยทาํเคร่ืองหมาย / ลงในช่องทาง

ขวามือที่ตรงกบัความคิดเห็นของท่านมากที่สุดเพยีงช่องเดียว 

  5 หมายถึง  มีคุณลกัษณะที่เหมาะสมอยูใ่นระดบัมากที่สุด 

  4 หมายถึง  มีคุณลกัษณะที่เหมาะสมอยูใ่นระดบัมาก 

  3 หมายถึง  มีคุณลกัษณะที่เหมาะสมอยูใ่นระดบัปานกลาง 

  2 หมายถึง  มีคุณลกัษณะที่เหมาะสมอยูใ่นระดบันอ้ย 

  1 หมายถึง  มีคุณลกัษณะที่เหมาะสมอยูใ่นระดบันอ้ยที่สุด 
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ข้อ 
คุณลักษณะที่เหมาะสมกับการใช้งานของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ระดับความคดิเห็น 

1 2 3 4 5 

 ด้านรูปแบบของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

1 ความแข็งแรง ทนทาน       

2 มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน       

3 มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน      

4 มีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั      

 ด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ในการประกอบโครงสร้างเคร่ือง

แปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 

5 ใชว้สัดุและการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ      

6 ราคาประหยดั  หาซ้ือไดง่้าย      

7 มีความปลอดภยัขณะใชง้าน      

8 สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา      

9 ทนทานต่อการใชง้าน      

 ด้านประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการ

ถนอมอาหาร 

 

10 หน่อไมท้ี่แปรรูปไดมี้ขนาด รูปทรงเหมาะสมต่อการถนอม

อาหาร 

     

11 ประหยดัพลงังานในการแปรรูป      

12 ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิต่อส่ิงแวดลอ้ม      

13 แปรรูปหน่อไมไ้ดห้ลายชนิด      

ข้อคดิเห็นและข้อเสนอแนะ 

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................  
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แบบสอบถาม 

เร่ือง ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 
 

คาํช้ีแจง 

 1. วตัถุประสงคก์ารวจิยั  

  เพือ่ศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 2. แบบสอบถามน้ีมีทั้งหมด 2 ตอน ไดแ้ก่  

  ตอนที่ 1 สถานภาพของผูต้อบแบบสอบถาม 

  ตอนที่ 2 ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 3. ขอความกรุณาตอบแบบสอบถามประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร ตามความเป็นจริงที่สุด ขอ้มูลทีไ่ดจ้ะถือเป็นความลบัเน่ืองจากจะนาํไปใชเ้พือ่

ประโยชน์ในการศึกษาการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารและผลของการวจิยัจะ

นาํเสนอในภาพรวม ซ่ึงจะไม่ก่อใหเ้กิดผลเสียใดๆ แก่ผูต้อบแบบสอบถามทั้งส้ิน 

 ผูว้จิยัหวงัเป็นอยา่งยิง่วา่จะไดรั้บความอนุเคราะห์ในการตอบแบบสอบถามในคร้ังน้ี จึง

ขอขอบพระคุณท่านเป็นอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 
                                                                    นางรุ่งนภา   ปิตะวชิรกุล 

                                                                   นกัศึกษาปริญญาโท  

                                                                           สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถิ่น 

                                                                     มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 
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ตอนที ่1 สถานภาพของผู้ตอบแบบสอบถาม 
 

 1.  เพศ 

  �  ชาย    �  หญิง 

 2.  อาย ุ

  �  ตํ่ากวา่ 30  ปี   �  31 – 40  ปี 

  �  41 – 50  ปี   �  51  ปีขึ้นไป 

 3.  การศึกษา 

  �  ตํ่ากวา่ ม.3  หรือเทียบเท่า �  ม.6   หรือเทียบเท่า 

  �  ปริญญาตรี  หรือ สูงกวา่ 

 4.  ประสบการณ์ในการทาํงานที่เก่ียวขอ้งกบัเคร่ืองจกัรกล 

  �  ตํ่ากวา่ 5 ปี   �  5 ปีขึ้นไป 

 

ตอนที ่2  ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 คาํช้ีแจง  ใหท่้านพจิารณาวา่ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหารวา่มีประสิทธิภาพมากนอ้ยเพยีงใด โดยทาํเคร่ืองหมาย / ลงในช่องทางขวามือที่ตรงกบัความ

คิดเห็นของท่านมากที่สุดเพยีงช่องเดียว 

  5 หมายถึง  มีประสิทธิภาพอยูใ่นระดบัมากที่สุด 

  4 หมายถึง  มีประสิทธิภาพอยูใ่นระดบัมาก 

  3 หมายถึง  มีประสิทธิภาพอยูใ่นระดบัปานกลาง 

  2 หมายถึง  มีประสิทธิภาพอยูใ่นระดบันอ้ย 

  1 หมายถึง  มีประสิทธิภาพอยูใ่นระดบันอ้ยที่สุด 
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ข้อ ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 
ระดับความคดิเห็น 

1 2 3 4 5 

 ประสิทธิภาพด้านระบบขับเคลื่อนของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพื่อการถนอมอาหาร 

 

1 มีมอเตอร์ไฟฟ้าเป็นตน้กาํลงัในการแปรรูปหน่อไม ้      

2 มีฝาครอบ  ป้องกนัอนัตรายจากใบมีด                                           

3 มีช่องสาํหรับใส่หน่อไม2้ช่องเพือ่เพิม่ผลผลิตในการแปรรูป

หน่อไม ้                                 

     

4 มีสวทิซ์ ปิด- เปิด สะดวกในการใชง้าน      

 ประสิทธิภาพด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ประกอบ

โครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 

5 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างไม่เป็นสนิม       

6 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค      

7 วสัดุและอุปกรณ์มีจาํหน่ายทัว่ไป      

8 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาใช ้ ราคาถูก      

9 วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาใช ้ มีความแขง็แรง ทนทาน       

 ประสิทธิภาพด้านการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อ

การถนอมอาหาร 

 

10 แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว  ลดเวลาในการทาํงาน      

11 สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้      

12 สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดอ้ยา่งต่อเน่ือง      

13 เคล่ือนยา้ยสะดวก  ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง      

14 ใชง้านไดง่้าย ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น      

ข้อคดิเห็นและข้อเสนอแนะ 

...............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................. 
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แบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

.................................................................................................................... 

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

 ก. ไฟฟ้ากระแสตรง  

 ข. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

 ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

2.  มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเท่าไร 

 ก. 
2
1

 HP   ข. 
3
1

 HP  ค. 
4
1

 HP  

3. อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  ยกเวน้ ขอ้ใด 

 ก. ฝาปิดเคร่ือง     

 ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

 ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 

4.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่ความสวยงาม   

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้

5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

 ก. สายพาน   

 ข. มอเตอร์ไฟฟ้า   

 ค. ใบมีดแปรรูปหน่อไม ้  
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6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ใบมีด  

 ข. ลอ้เหล็ก  

 ค. ฝาปิด 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เน้ือสตัว ์     

 ข. ตะไคร้, กระชาย     

 ค. เผอืก, มนั 

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม  

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

9.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 25 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 45 กิโลกรัม 

10. จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. พลูเลย,์ สายพาน 

 ค. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 
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แบบทดสอบความรู้ฉบับหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

....................................................................................................................  

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 45 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 25 กิโลกรัม 

2.  จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 

 ค. พลูเลย,์ สายพาน 
3. เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

  ก. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

  ข.ไฟฟ้ากระแสตรง  

  ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

4.  อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ ยกเวน้ ขอ้ใด 

  ก. ฝาปิดเคร่ือง     

  ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

  ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 
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5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

  ก. ใบมีด     

  ข. สายพาน   

 ค. มอเตอร์ไฟฟ้า 

6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ฝาปิด  

 ข.ใบมีด  

 ค. ลอ้เหล็ก 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เน้ือสตัว ์     

 ข. เผอืก, มนั  

 ค. ตะไคร้, กระชาย    

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม 

9.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้  

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่ความสวยงาม 

10. มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเทา่ไร 

 ก.  
4
1

 HP   

 ข. 
 3
1

 HP   

 ค.  
2
1

 HP  
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เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อน-หลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

........................................................ 

 

เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่

การถนอมอาหาร   

1.  ข  2.  ข  3.  ค  4.  ค    5.  ข 

              6.  ก  7.  ข  8.  ค  9.  ข  10.  ค 

 

เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับหลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อ

การถนอมอาหาร   

 1.  ข  2.  ข  3.  ก  4.  ค    5.  ค 

              6.  ข  7.  ข   8.  ข   9.  ก  10.  ข 
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แบบสอบถาม 

เร่ือง ความพึงพอใจของเกษตรกรผู้ประกอบการแปรรูปหน่อไม้ที่มต่ีอ 

การใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

คาํช้ีแจง 

 1.วตัถุประสงคก์ารวจิยั  

  เพือ่ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีตอ่การใชง้าน

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 2.  แบบสอบถามน้ีมีทั้งหมด 2  ตอน ไดแ้ก่  

 ตอนที่ 1 สถานภาพของผูต้อบแบบสอบถาม 

                     ตอนที่ 2 ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                  3.ขอความกรุณาตอบแบบสอบถามความพึงพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูป

หน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ตามความเป็นจริงที่สุด ขอ้มูล

ที่ไดจ้ะถือเป็นความลบัเน่ืองจากจะนาํไปใชเ้พือ่ประโยชน์ในการศึกษาการพฒันาผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารและผลของการวิจยัจะนาํเสนอในภาพรวม ซ่ึงจะไม่ก่อให้เกิดผลเสีย

ใด ๆ แก่ผูต้อบแบบสอบถามทั้งส้ิน 

 

 ผูว้ิจยัหวงัเป็นอยา่งยิง่ว่าจะไดรั้บความอนุเคราะห์ในการตอบแบบสอบถามในคร้ังน้ี 

จึงขอขอบพระคุณท่านเป็นอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 
                                                                               นางรุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล 

                                                                            นกัศึกษาปริญญาโท 

                                                                          สาขาเทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถิ่น 

                                                                           มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 
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ตอนที ่1 สถานภาพของผู้ตอบแบบสอบถาม 

 1.  เพศ 

  �  ชาย    �  หญิง 

 2.  อาย ุ

  �  ตํ่ากวา่ 30  ปี   �  31 – 40  ปี 

  �  41 – 50  ปี   �  51  ปีขึ้นไป 

 3.  การศึกษา 

  �  ตํ่ากวา่ ม.3  หรือเทียบเท่า �  มธัยมศึกษาปีที่ 3หรือเทียบเท่าขึ้นไป 

  �  ปริญญาตรี  หรือ สูงกวา่ 

 4.  การประกอบอาชีพ 

  �  เกษตรกร   �  คา้ขาย /ประกอบอาชีพส่วนตวั 

 5. จาํนวนหน่อไมท้ี่ใชใ้นการแปรรูป ต่อวนั 

  �  ตํ่ากวา่  10 กิโลกรัม  �  10 กิโลกรัมขึ้นไป 

 6.  จาํนวนแรงงานที่ใชใ้นการแปรรูปหน่อไมต่้อวนั 

  �  1 คน   �  2 คน ขึ้นไป 

 7.  ปัจจุบนัแปรรูปหน่อไมด้ว้ยวธีิใด 

  �  ใชแ้รงงานคน  �  ใชเ้คร่ืองจกัร 

 8.  ท่านมีความพงึพอใจต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารเพยีงใด 

  �  มากที่สุด   �  มาก 

  �  ปานกลาง   �  นอ้ย 

� นอ้ยที่สุด 
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ตอนที ่2  ความพงึพอใจของเกษตรกรผู้ประกอบการแปรรูปหน่อไม้ทีม่ต่ีอการใช้งานของ     

  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 
 

 คาํช้ีแจง ใหท้่านพจิารณาวา่ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อ

การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร มากนอ้ยเพยีงใด โดยทาํเคร่ืองหมาย / ลงใน

ช่องทางขวามือที่ตรงกบัความคิดเห็นของท่านมากที่สุดเพยีงช่องเดียว 

  5 หมายถึง  มีความพงึพอใจอยูใ่นระดบัมากที่สุด 

  4 หมายถึง  มีความพงึพอใจอยูใ่นระดบัมาก 

  3 หมายถึง  มีความพงึพอใจอยูใ่นระดบัปานกลาง 

  2 หมายถึง  มีความพงึพอใจอยูใ่นระดบันอ้ย 

  1 หมายถึง  มีความพงึพอใจอยูใ่นระดบันอ้ยที่สุด 

 

ข้อ 
ความพึงพอใจของเกษตรกรทีม่ีต่อการใช้งานของเคร่ืองแปร

รูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ระดับความคดิเห็น 

1 2 3 4 5 

 ด้านคุณลักษณะที่เหมาะสมกับการใช้งานของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 

1 แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว  ลดเวลาในการทาํงาน      

2 สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้      

3 สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดอ้ยา่งต่อเน่ือง      

4 เคล่ือนยา้ยสะดวก  ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง      

5 ใชง้านที่ง่าย ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น      

 ด้านคู่มือการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร  

6 มีองคป์ระกอบที่สาํคญัครบถว้น      

7 อ่านเขา้ใจง่าย ไม่สบัสน      

8 มีภาพประกอบทาํใหม้องเห็นหลกัการทาํงานของเคร่ืองชดัเจน      

9 อธิบายเป็นลาํดบัขั้นตอนต่างๆไดค้รบถว้น      
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ข้อ 
ความพึงพอใจของเกษตรกรทีม่ีต่อการใช้งานของเคร่ืองแปร

รูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ระดับความคดิเห็น 

1 2 3 4 5 

 ด้านกระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

 

10 มีการลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดฯ ที่ชดัเจน      

11 มีตวัอยา่งเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารให้ผูเ้ขา้

รับ การถ่ายทอดเทคโนโลยไีดช้ม 

     

12 มีการสาธิตการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร      

13 มีส่วนร่วมในการทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร 

     

ข้อคดิเห็นและข้อเสนอแนะ 

...............................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................... ................... 

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................. 
 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
สีา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก  จ 

แบบทดสอบความรู้สาํหรับการวิจยั 

   1. แบบทดสอบความรู้ฉบบัก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

                การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 

   2. แบบทดสอบความรู้ฉบบัหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ี

                การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 
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แบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

.................................................................................................................... 

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

 ก. ไฟฟ้ากระแสตรง  

 ข. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

 ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

2.  มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเท่าไร 

 ก. 
2
1

 HP   ข. 
3
1

 HP  ค. 
4
1

 HP  

3. อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  ยกเวน้ ขอ้ใด 

 ก. ฝาปิดเคร่ือง     

 ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

 ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 

4.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่ความสวยงาม   

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้

5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

 ก. สายพาน   

 ข. มอเตอร์ไฟฟ้า   

 ค. ใบมีดแปรรูปหน่อไม ้  
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6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ใบมีด  

 ข. ลอ้เหล็ก  

 ค. ฝาปิด 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เน้ือสตัว ์     

 ข. ตะไคร้, กระชาย     

 ค. เผอืก, มนั 

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม  

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

9.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 25 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 45 กิโลกรัม 

10. จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. พลูเลย,์ สายพาน 

 ค. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 
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แบบทดสอบความรู้ฉบับหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

....................................................................................................................  

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 45 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 25 กิโลกรัม 

2.  จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 

 ค. พลูเลย,์ สายพาน 
3. เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

  ก. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

  ข.ไฟฟ้ากระแสตรง  

  ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

4.  อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ ยกเวน้ ขอ้ใด 

  ก. ฝาปิดเคร่ือง     

  ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

  ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 

5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

  ก. ใบมีด     

  ข. สายพาน   

 ค. มอเตอร์ไฟฟ้า 
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6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ฝาปิด  

 ข.ใบมีด  

 ค. ลอ้เหล็ก 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เผอืก, มนั     

 ข. เน้ือสตัว ์  

 ค. ตะไคร้, กระชาย    

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม 

9.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้  

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่ความสวยงาม 

10. มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเทา่ไร 

 ก.  
4
1

 HP   

 ข. 
 3
1

 HP   

 ค.  
2
1

 HP  
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เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อน-หลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

........................................................ 

 

เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่

การถนอมอาหาร 

1.  ข  2.  ข  3.  ค  4.  ค    5.  ข 

              6.  ก  7.  ค  8.  ค  9.  ข  10.  ค 

 

เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับหลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อ

การถนอมอาหาร 
 

1.  ข  2.  ข  3.  ก  4.  ค    5.  ค 

             6.  ข  7.  ก  8.  ข  9.  ก  10.  ข 
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ภาคผนวก  ฉ 

คู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหาร 
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การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 
 

 

                                            

 

 

 

 

 

 

 

 

 

นางรุ่งนภา   ปิตะวชิรกลุ 

สาขาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเพื่อพฒันาท้องถิ่น 

                                                                  คณะเทคโนโลยอุีตสาหกรรม                   

มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร 
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คาํนํา 

 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารฉบบัน้ี   เป็นนวตักรรมส่ิงประดิษฐท่ี์นาํมาใช้

ในการแปรรูปหน่อไมใ้หมี้ลกัษณะเป็นแผน่บางๆและสบัเป็นช้ินๆ  ก่อนที่จะนาํไปเขา้สู่

กระบวนการถนอมอาหารในรูปแบบต่างๆ  ซ่ึงสามารถช่วยลดแรงงานคน  ใชเ้วลานอ้ยลง และทนั

ต่อความตอ้งการของตลาด 

                 คู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารฉบบัน้ี จะมีลาํดบัเน้ือหาที่เป็น

ประโยชน์ต่อผูใ้ช ้ดงัน้ี 

                      1.  ลกัษณะโครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร            

                      2.  ขอ้แนะนาํในการใชง้าน 

     3.  ขอ้ควรระวงัขณะใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

     4.  การบาํรุงรักษาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารเพือ่ความปลอดภยัขณะ

ใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารและเพือ่ใหเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

มีอายกุารใชง้านไดน้าน ผูใ้ชค้วรไดศึ้กษาคู่มือฉบบัน้ีใหเ้ขา้ใจ และปฏิบติัตามขั้นตอน ซ่ึงจะช่วยให้

การแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารมีประสิทธิภาพตรงตามวตัถุประสงค ์

 ผูว้จิยัขอกราบขอบพระคุณ  รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สวา่งผล และ  

ดร.กนัต ์  อินทุวงศ ์ที่ใหค้าํแนะนาํและใหค้าํปรึกษา  ตลอดจนใหก้าํลงัใจทาํให้เอกสารและผลงาน

ส่ิงประดิษฐส์าํเร็จลุล่วงไดด้ว้ยดี 

  

 

รุ่งนภา   ปิตะวชิรกุล 
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สารบัญ 
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 แบบทดสอบความรู้หลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย.ี...................................................  10 

  เฉลยคาํตอบแบบทดสอบความรู้ก่อน – หลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย.ี..................    12 
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คาํช้ีแจง 

               ในการฝึกอบรมเชิงปฏิบติัการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   ผูเ้ขา้รับ

การอบรมควรไดด้าํเนินการตามลาํดบัดงัน้ี 

                     1.  ทาํแบบทดสอบความรู้ก่อนการถ่ายทอดที่วทิยากรแจกให ้โดยตอบตามความเขา้ใจ

ของตนเอง ไม่ตอ้งกงัวลวา่จะตอบผดิ 

                     2.  ศึกษาใบความรู้ขณะที่วทิยากรบรรยาย สาธิต ถา้สงสัยตอนใดให้ยกมือ  เพือ่ขอ 

ซกัถามทนัท ี

                     3.  ร่วมกนัทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ขั้นตอนใดที่ยงัสงสยั

ใหซ้กัถามวทิยากร 

                     4.  ทาํแบบทดสอบความรู้หลงัการถ่ายทอดที่วทิยากรแจกให ้โดยตอบตามความรู้ 

ความเขา้ใจที่ไดรั้บจากการถ่ายทอดไม่ตอ้งกงัวลวา่จะตอบผดิ 
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วตัถุประสงค์ของการถ่ายทอด 

              1.  เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถเลือกวสัดุ  อุปกรณ์ที่ใชใ้นการสร้างเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารไดถู้กตอ้ง 

              2.  เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดเตรียมเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ก่อน

การใชง้านได ้

              3.  เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถลาํดบัขั้นตอนการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่ 

การถนอมอาหารได ้

                4.  เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถบาํรุงรักษาการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่      

การถนอมอาหารได ้

 5.  เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดศึกษาทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

ได ้
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แบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

....................................................................................................................  

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

 ก. ไฟฟ้ากระแสตรง  

 ข. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

 ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

2.  มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเท่าไร 

 ก. 
2
1

 HP   ข. 
3
1

 HP  ค. 
4
1

 HP  

3. อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  ยกเวน้ ขอ้ใด 

 ก. ฝาปิดเคร่ือง     

 ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

 ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 

4.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่ความสวยงาม   

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้

5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

 ก. สายพาน   

 ข. มอเตอร์ไฟฟ้า   

 ค. ใบมีดแปรรูปหน่อไม ้  
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6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ใบมีด  

 ข. ลอ้เหล็ก  

 ค. ฝาปิด 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เน้ือสตัว ์     

 ข. ตะไคร้, กระชาย     

 ค. เผอืก, มนั 

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม  

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

9.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 25 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 45 กิโลกรัม 

10. จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. พลูเลย,์ สายพาน 

 ค. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 
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ใบความรู้ที่  1   

เร่ือง การเตรียมเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหารก่อนใช้งาน 

 

จุดประสงค์การเรียนรู้ 

           เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถเลือกวสัดุ  อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร ไดถู้กตอ้ง 
 
วสัดุ  อปุกรณ์ เคร่ืองมือทีใ่ช้พฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

                วสัดุ อุปกรณ์ เคร่ืองมือที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ที่ผูเ้ขา้รับ

การถ่ายทอดสามารถจะนาํไปเป็นแนวทางในการใช ้ดงัน้ี 

ตาราง แสดงรายการวสัดุ-อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   

ที ่ รายการวัสดุ –วัสดุอุปกรณ์ จํานวน(ช้ิน) 

1 เหล็กฉาก  ขนาด 1.5 น้ิว  ยาว  35 ซ.ม.   4 

2 เหล็กฉาก  ขนาด 1.5 น้ิว  ยาว  40 ซ.ม.   4 

3 เหล็กกลา้ไร้สนิม( สแตนเลส) หนา 2.5 ม.ม. 1 X 1 เมตร 1 

4 เหล็กแผน่  หนา 2 ม.ม.  ขนาด 0.5 X 0.5  เมตร 1 

5 เหล็กแผน่  หนา 4 ม.ม.  ตดัเป็นวงกลมขนาดรัศมี 15 ซ.ม. 1 

6 แท่งเหล็ก  ขนาดเสน้ผา่นศูนยก์ลาง 2 .5 ซ.ม. ยาว 30 ซ.ม. 1 

7 มอเตอร์ไฟฟ้า กระแสสลบั ขนาด 1/3 HP 1 

8 ใบมีด   2 

9 สายพาน ขนาดยาว 65 ซ.ม.  1 

10 สวทิซ์ปิด-เปิด ไฟฟ้า 1 

11 สายไฟ ขนาด 2 x 2.5  ยาว 1 เมตร 1 

12 ลูกลอ้เหล็ก   4 

13 พลูเลย ์ ขนาดเสน้ผา่นศูนยก์ลาง 24 น้ิว 1 

14 สีกนัสนิม (กระป๋อง) สีสเปร์ (กระป๋อง) 2 
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ส่วนประกอบของเคร่ืองเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พ่ือการถนอมอาหารแปรรูป 
 

  

 

 

 

. 

 

 

 

 

 

 

1.  โครงสร้างมีความสูงตั้งแต่ฐานถึงขอบดา้นบน 45  เซนติเมตร  

2.  ความกวา้ง 40  เซนติเมตร 

3.  ความยาว  40  เซนติเมตร 

4.  ใชพ้ลงังานไฟฟ้ากระแสสลบั 220 โวลต ์

5.  มอเตอร์ไฟฟ้ากระแสสลบั 1/3  แรงมา้ 

6.  ถาดสาํหรับใส่หน่อไมเ้พือ่แปรรูป 

7.  ใบมีดสามารถถอดเปล่ียนไดต้ามการใชง้าน 

8.  ฝาครอบสามารถถอดทาํความสะอาดได ้ 

    9.  โครงสร้างเหล็กและพน่สีเคลือบกนัสนิม 
 

 

 

ถาดรองหน่อไมท้ี่แปรรูปแลว้ 

 

มอเตอร์ไฟฟ้า 1/3 HP 

พลูเลย ์และสายพาน 

 

ฝาครอบเพือ่ป้องกนั

อนัตรายจากใบมีด 

ลอ้เหล็ก 
 

ช่องสาํหรับใส่หน่อไม ้

ใบมีดสาํหรับแปรรูปหน่อไม ้

สวติชส์าํหรับ ปิด-เปิด เคร่ือง 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
สีา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



201 

ใบความรู้ที่  2  

เร่ือง  การเตรียมเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหารก่อนใช้งาน 

 

จุดประสงค์การเรียนรู้ 

          เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถลาํดบัขั้นตอนการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร  ไดไ้ดถู้กตอ้ง 
   1.  เตรียมความพร้อมของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  โดยศึกษาจาก

คู่มือ 

   2.  เตรียมหน่อไมที่จะแปรรูป โดยการปลอกเปลือก แลว้ลา้งใหส้ะอาด 

                   3.  เตรียมปลัก๊ไฟใหเ้รียบร้อย 

 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

 เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ใชก้ระบวนการทาํงานโดยอาศยัพลงังาน

ไฟฟ้า 220 โวลต ์ เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารแปรรูป จะมีประสิทธิภาพมาก หรือ

นอ้ยขึ้นอยูค่วามคมใบมีด  ดงันั้นควรตรวจเช็คใบมีดอยูเ่สมอ  หากใชง้านประจาํควรถอดใบมีด

นาํมาลบัดว้ยหินลบัมีด สปัดาห์ละคร้ัง หรืออาจใชมี้ดสมัผสัก็ได ้

 

ข้อแนะนําก่อนการใช้งาน 
 

 1. เสียบปลัก๊กดสวติชเ์ปิดเพือ่ให้เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารทาํงาน 

 2. เม่ือแปรรูปหน่อไมเ้สร็จแลว้ใหก้ดสวติชปิ์ดการทาํงานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่

การถนอมอาหาร 

 3. ถอดปลัก๊ไฟทุกคร้ังเม่ือเคร่ืองหยดุทาํงาน 

4. นาํหน่อไมท้ี่แปรรูปเสร็จแลว้ใส่ถุงสะอาด  เพื่อส่งจาํหน่ายใหแ้ก่พอ่คา้ 
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ใบความรู้ที่  3   

เร่ือง ลาํดับขั้นตอนการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร   

 

จุดประสงค์การเรียนรู้ 

        เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถลาํดบัขั้นตอนการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหารไดถู้กตอ้ง 
  

ลาํดบัขั้นตอนการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร   

 1.  จุดถ่านไฟเพือ่เป็นแหล่งความร้อนในการป้ิงยา่ง 
 2.  นาํอาหารใส่ตะแกรงป้ิงยา่ง 

  3.  ปิดฝาครอบ จบัเวลาในการป้ิงยา่ง 

  4.  เปิดฝาครอบ นาํอาหารท่ีป้ิงยา่งออกจากเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                

 5.  เก็บและทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
 

ข้อควรระวังขณะใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

1. อยา่กดสวติชเ์ปิด-ปิด ขณะที่มือสมัผสัใบมีด  

2. อยา่ใชว้ตัถุที่แขง็ เช่น เหล็ก หิน ใส่ลงไปในช่องหน่อไม ้เพราะจะทาํใหใ้บมีดสึกหรอ 

และมอเตอร์ไหมไ้ด ้

3. อยา่เสียบปลัก๊หรือสวติชข์ณะท่ีมือเปียกเพราะอาจเกิดอนัตรายจากกระแสไฟฟ้าร่ัว  

4. ถอดปลัก๊ทุกคร้ังหลงัจากการใชง้าน  

5. ควรเตรียมปลอกเปลือกหน่อไมไ้วใ้หพ้ร้อม ไม่ควรเสียบปลัก๊รอหน่อไม ้

6. ก่อนการใชง้านควรตรวจความพร้อมของเคร่ืองใหเ้รียบร้อย 

 7. เม่ือกดสวติช ์ถา้กดไม่ติดหา้มใชว้สัดุใดคํ้าหรือกดคาไว ้เม่ือกดสวติช ์เคร่ืองแปรรูป

หน่อไม ้ ถา้เคร่ืองไม่ทาํงานหา้มใชอุ้ปกรณ์ใดๆกดสวติชค์า้งไวเ้ป็นอนัขาดเพราะอาจทาํใหเ้กิด

อนัตรายต่อผูใ้ชไ้ด ้ 
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ใบความรู้ที่  4 

เร่ือง  การบํารุงรักษาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 

จุดประสงค์การเรียนรู้ 

 เพือ่ใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอดสามารถบาํรุงรักษาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหารไดถู้กตอ้ง 

  

การบํารุงรักษา 

 ควรบาํรุงรักษา เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พื่อการถนอมอาหารแปรรูปซ่ึงเป็นส่ิงจาํเป็น  เม่ือ

ใชง้านในระยะเวลาหน่ึงควรไดรั้บการหยดุพกั  เช่น  เม่ือใชง้านเวลา 3 ชัว่โมง  ควรหยดุพกั เพื่อให้

มีอายกุารใชง้านที่ยาวนาน 

 
การบํารุงรักษาสายพาน และมอเตอร์ขบัเคลือ่น 

อายกุารใชง้านของสายพาน และมอเตอร์ขบัเคล่ือนขึ้นอยูก่บัการปรับตั้งที่เหมาะสม และ

ระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า    การบาํรุงรักษาที่ไม่ถูกตอ้ง  สามารถทาํใหส้ายพานและมอเตอร์ขบัเคล่ือน 

ฟรีสึกหรอได ้หรือเสียหายก่อนเวลาอนัสมควรไดค้วรตรวจ และถอดปลัก๊ไฟทนัทีหากเสียบ

ปลัก๊ไฟแลว้ มอเตอร์ไม่ทาํงาน     

 

การทาํความสะอาด 

 ทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารอยา่งสมํ่าเสมอเพือ่ยดือาย ุ  

การใชง้านเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารและยงัเป็นการตรวจสอบการเสียหาย        

การสึกหรอไม่วา่จะเป็น มอเตอร์ ปลัก๊ไฟ สวติชเ์ปิดรีเลย ์ใบมีด สายพาน รวมถึงการคลายของสกรู

ดว้ย 
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แบบทดสอบความรู้ฉบับหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

……………………………………………………………………………….. 

คาํช้ีแจง  

 1. แบบทดสอบฉบบัน้ี จดัทาํขึ้นเพือ่ศึกษาความกา้วหนา้หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี        

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้  มีจาํนวน 10 ขอ้  คะแนนเตม็ 10 คะแนน  ใชเ้วลา 15 นาที 

 2. จงพจิารณาขอ้ความแต่ละขอ้ แลว้ทาํเคร่ืองหมาย ×  ทบัคาํตอบที่ผูต้อบแบบทดสอบ

เห็นวา่เป็นคาํตอบที่ถูกที่สุดเพยีงขอ้เดียว 

.................................................................................................................... 

1.  เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีนํ้าหนกัเท่าไร 

 ก. 45 กิโลกรัม 

   ข. 35 กิโลกรัม  

 ค. 25 กิโลกรัม 

2.  จากการที่ไดท้ดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมน้ี้ แลว้  คิดวา่อุปกรณ์ใดมีความจาํเป็นนอ้ยที่สุด    

 ก. ใบมีด, ฝาปิด 

   ข. ฝาปิด, ลอ้เหล็ก 

 ค. พลูเลย,์ สายพาน 
3. เคร่ืองแปรรูปหน่อไมไ้ดต้น้กาํลงัพลงังานจากแหล่งใด 

  ก. ไฟฟ้ากระแสสลบั  

  ข.ไฟฟ้ากระแสตรง  

  ค. แก๊ส LPG  หรือถ่านไม ้

4.  อุปกรณ์ที่ช่วยป้องกนัอนัตรายในการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ ยกเวน้ ขอ้ใด 

  ก. ฝาปิดเคร่ือง     

  ข. สวทิซ์ปิด- เปิด  

  ค. ลอ้เหล็ก 4 ลอ้ 
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5. ในการทาํความสะอาดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมอุ้ปกรณ์ใดที่ตอ้งระมดัระวงัไม่ใหถู้กนํ้ า  

  ก. ใบมีด     

  ข. สายพาน   

 ค. มอเตอร์ไฟฟ้า 

6. อุปกรณ์ใดของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ที่ตอ้งคอยดูแลอยูเ่สมอเพือ่ประสิทธิภาพในการแปรรูป 

 ก. ฝาปิด  

 ข.ใบมีด  

 ค. ลอ้เหล็ก 
7. นอกจากแปรรูปหน่อไมแ้ลว้ ท่านคิดวา่เคร่ืองแปรรูปหน่อไมจ้ะใชแ้ปรรูปส่ิงใดไดดี้ที่สุด 

 ก. เผอืก, มนั     

 ข. เน้ือสตัว ์  

 ค. ตะไคร้, กระชาย    

8. วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค ตรงกบัขอ้ใดมาก

ที่สุด 

 ก. มีการต่อสายดิน  

 ข. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยสแตนเลส 

 ค. วสัดุ อุปกรณ์ทาํดว้ยอลูมิเนียม 

9.  เพราะเหตุใดเคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น จึงมีช่องใส่หน่อไม ้ 2 ช่อง 

 ก. เพือ่เพิม่ปริมาณในการแปรรูปหน่อไม ้  

 ข. เพือ่ความสมดุลในการออกแบบ  

 ค. เพือ่ความสวยงาม 

10. มอเตอร์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้มีขนาดเทา่ไร 

 ก.  
4
1

 HP   

 ข. 
 3
1

 HP   

 ค.  
2
1

 HP  
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เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อน-หลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

........................................................ 

 

 เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพฒันาเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

1.  ข  2.  ข  3.  ค  4.  ค    5.  ข 

              6.  ก  7.  ค  8.  ค  9.  ข  10.  ค 

 

 เฉลยแบบทดสอบความรู้ฉบับหลังรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 
 

1.  ข  2.  ข  3.  ก  4.  ค    5.  ค 

             6.  ข  7.  ก  8.  ข  9.  ก  10.  ข 
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ประวตัิย่อของผู้วจิัย 

 

ช่ือ – สกลุ   รุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล 

วัน เดือน ปีเกิด   14  กุมภาพนัธ ์ 2510  

สถานทีอ่ยู่ปัจจุบัน บา้นเลขที่ 79  หมู่ที่ 11 ตาํบลโพธ์ิทอง  อาํเภอปางศิลาทอง   

   จงัหวดักาํแพงเพชร 62120 

การศึกษา 

พ.ศ. 2523 จบการศึกษาประถมศึกษา (ป.6) 

โรงเรียนบา้นหนองหล่ม  ตาํบลโพธ์ิทอง อาํเภอปางศิลาทอง  

จงัหวดักาํแพงเพชร 

พ.ศ. 2526 จบการศึกษามธัยมศึกษาตอนตน้ (ม.3) 

   โรงเรียนโชติรวี  อาํเภอเมือง จงัหวดันครสวรรค ์

 พ.ศ. 2529 จบการศึกษาประกาศนียบตัรวชิาชีพ (ปวช.) 

   วทิยาลยัอาชีวศึกษานครสวรรค ์อาํเภอเมือง จงัหวดันครสวรรค ์

พ.ศ. 2536 จบการศึกษาระดบัปริญญาคหกรรมศาสตรบณัฑิต 

(คศ.บ.) วชิาเอก โภชนาการชุมชน  

มหาวทิยาลยัสุโขทยัธรรมาธิราช   

 พ.ศ. 2555 ปริญญาวทิยาศาสตรมหาบณัฑิต (วท.ม.) 

  มหาวทิยาลยัราชภฏักาํแพงเพชร  

ตําแหน่งหน้าที่  ครูชาํนาญการ   

สถานทีท่ํางาน  โรงเรียนบา้นท่าขึ้น 

สาํนกังานเขตพื้นท่ีการศึกษาประถมศึกษากาํแพงเพชร   เขต 2  

   โทร. 081-6056636 
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