
 

บทที่ 5 

สรุปผล อภิปรายผล และข้อเสนอแนะ 

 

 การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร สาํหรับเกษตรกรผูป้ระกอบการ

แปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  บา้นใหม่ศรีสุวรรณ  ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน 

จงัหวดักาํแพงเพชร ผูว้ิจยัไดส้รุปผลอภิปรายผล และขอ้เสนอแนะ ดงัน้ี 

 

วตัถุประสงค์ของการวจิยั 

 1. เพือ่ศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 2. เพือ่ออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 3. เพือ่ศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
          4. เพือ่ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

          5. เพือ่ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีตอ่ 

การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
 
สมมติฐานการวจิยั 

 1. เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารจะมีประสิทธิภาพที่เหมาะสมกบัการใชง้าน  

 2. เกษตรกรที่ไดรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

เพือ่การถนอมอาหารจะมีความพงึพอใจต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมใ้นระดบัมาก 

 

วธีิการดาํเนินงาน 

 วธีิดาํเนินการวจิยั ผูว้ิจยัไดแ้บ่งออกเป็น 5 ขั้นตอน ดงัน้ี 

 1. กาํหนดแหล่งขอ้มูลที่ใชใ้นการวจิยั ไดแ้ก่ 

  1.1 ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถามความตอ้งการของผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม้

จาํนวน 5 ท่าน 
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  1.2 เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร บา้นใหม่ศรีสุวรรณ  

ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน  จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน 

  1.3 ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้จาํนวน 3 ท่าน 

  1.4 ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถามประสิทธิภาพ จาํนวน 5 ท่าน 

  1.5 ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถามความพงึพอใจของผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม้

จาํนวน 5 ท่าน 

 2. สร้างเคร่ืองมือที่ใชใ้นการเก็บรวบรวมขอ้มูล ไดแ้ก่ 

  2.1 แบบสอบถามเก่ียวกบัความตอ้งการของผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้เป็นแบบ

มาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั 

  2.2 เคร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่พฒันาขึ้น 

  2.3 แบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้เป็นแบบมาตรา 

ส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั 

  2.4 แบบทดสอบประสิทธิภาพในการทาํงานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

  2.5 แบบสอบถามเก่ียวกบัความพงึพอใจของผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้เป็น        

แบบมาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั 

 3. การวิเคราะห์หาขอ้มูล 

  โดยการแจกแจงความถ่ี (Frequency) หาค่าร้อยละ (Percent) หาค่าเฉล่ีย (Mean)  

หาส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) และค่าดชันีความสอดคลอ้ง (Index of Item 

Objective Congruence : IOC) 

 

สรุปผลการวจิัย 

 ผลการวจิยัเร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ผูว้จิยัไดข้อ้สรุปดงัน้ี 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 1  เพือ่ศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 ผลการวเิคราะห์ขอ้มูลสถานภาพของผูต้อบแบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารพบวา่ ผูต้อบแบบสอบถามจาํแนกเป็นเพศชาย จาํนวน 4 คน 

คิดเป็นร้อยละ 33.33 เพศหญิง 8 คน  คิดเป็นร้อยละ 66.67  ดา้นอายผุูต้อบแบบสอบถามช่วงอายรุะหวา่ง 

31-40  ปี จาํนวน 6 คน คิดเป็นร้อยละ 50.00 ช่วงอายรุะหวา่ง 41-50 ปี จาํนวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 33.33 

ช่วงอาย ุ51 ปี ขึ้นไป จาํนวน 2 คน คิดเป็นร้อยละ 16.67 การศึกษาตํ่ากวา่มธัยมศึกษาปีท่ี 3 หรือเทียบเท่า 
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จาํนวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 58.33 มธัยมศึกษาปีที่ 3 หรือเทียบเท่าขึ้นไป จาํนวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 

41.67  การประกอบอาชีพเกษตรกร จาํนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 100 จาํนวนหน่อไมท่ี้ใชใ้นการแปรรูป

หน่อไม ้ต่อวนั 10 กิโลกรัมขึ้นไป จาํนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 100 จาํนวนแรงงานท่ีใชใ้นการแปรรูป

หน่อไม ้ต่อวนั 2 คนขึ้นไป จาํนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 100 ปัจจุบนัแปรรูปหน่อไม ้ ดว้ยวธีิใด ใช้

แรงงานคน จาํนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 100 ท่านมีความตอ้งการเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พยีงใด มากที่สุด 

จาํนวน 7 คน คิดเป็นร้อยละ 58.33 มาก จาํนวน 5 คน คิดเป็นร้อยละ 41.67 ความตอ้งการคุณลกัษณะ

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวม อยูใ่นระดบัมาก เม่ือพิจารณาเป็น              

รายดา้น พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่ ดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และดา้นกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   

โดยพจิารณาเป็นรายดา้นได ้ดงัน้ี 

  1. ความตอ้งการคุณลกัษณะดา้นกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ท่ีมีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่       

มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้านรองลงมา ไดแ้ก่ มีความแข็งแรง ทนทานต่อการใชง้าน                         

มีโครงสร้างประกอบและติดตั้งง่าย รูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั และมีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตราย                         

ขณะใชง้าน  

 2. ความตอ้งการคุณลกัษณะดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบโครงสร้างของ 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ 

พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ราคาประหยดั หาไดง่้าย รองลงมา ไดแ้ก่ ใชว้สัดุ อุปกรณ์ และ

การผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา มีความแขง็แรง ทนทาน และ     

มีความปลอดภยัขณะใชง้าน เป็นอนัดบัสุดทา้ย  

 3. ความตอ้งการคุณลกัษณะดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มี

ค่าเฉล่ียสูงสุดเท่ากนั 2 ขอ้ ไดแ้ก่ สามารถแปรรูปหน่อไมแ้ทนแรงงานคนได ้และมีอตัรา            

การแปรรูปหน่อไมท้ี่เหมาะสมกบัขนาดของเคร่ือง รองลงมาตามลาํดบัไดแ้ก่ ใชง้านง่าย ไม่ยุง่ยาก 

ซับซ้อน มีขนาดเหมาะสมกบัการใชง้าน เคล่ือนยา้ยไดส้ะดวก และสามารถใชง้านไดอ้ยา่งต่อเน่ือง  

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 2  เพือ่ออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้     

เพือ่การถนอมอาหาร  

  1. คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

โดยภาพรวม อยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่                      
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ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา  ไดแ้ก่            

ดา้นรูปแบบของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชใ้น      

การประกอบโครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยพจิารณาเป็นรายดา้น ดงัน้ี 

 2. คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านดา้นรูปแบบของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้    

เพือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ท่ีมีค่าเฉล่ีย

สูงสุดไดแ้ก่ มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน รองลงมา ไดแ้ก่  มีความแข็งแรง ทนทาน                        

ต่อการใชง้าน มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน และมีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั  

 3. คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชใ้นการประกอบ

โครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก                        

เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุดไดแ้ก่ สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา 

รองลงมาเท่ากนั 2 อนัดบัไดแ้ก่  ใชว้สัดุและการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ ,ทนทานต่อการใชง้าน 

ลาํดบัต่อมา มีความปลอดภยัขณะใชง้าน และราคาประหยดั หาซ้ือไดง่้าย  

 4. คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านดา้นประสิทธิภาพการใช้งานของ        

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด เม่ือพจิารณาเป็น    

รายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุดไดแ้ก่ ประหยดัพลงังานในการแปรรูป รองลงมา ไดแ้ก่ หน่อไม้

ที่แปรรูปไดมี้ขนาด รูปทรงเหมาะสมต่อการถนอมอาหาร แปรรูปหน่อไมไ้ดห้ลายชนิด และ        

ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิต่อส่ิงแวดลอ้ม  

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 3  เพือ่ศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้   

เพือ่การถนอมอาหาร 

  ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบั

มาก เม่ือพจิารณาเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ีย สูงสุด ไดแ้ก่ ดา้นประสิทธิภาพการใช้งาน  

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่ ดา้นระบบขบัเคล่ือนของ       

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และด้านคุณสมบติัของวสัดุท่ีใชป้ระกอบโครงสร้าง

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยพจิารณาเป็นรายดา้น ดงัน้ี 

  1. ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดา้นระบบขบัเคล่ือน

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด  เม่ือพจิารณา            

เป็น  รายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ มีช่องสาํหรับใส่หน่อไม ้2 ช่อง เพือ่เพิม่ผลผลิต                           

ในการแปรรูปหน่อไม ้รองลงมา ไดแ้ก่  มีฝาครอบ  ป้องกนัอนัตรายจากใบมีด  และอนัดบัสุดทา้ยเท่ากนั 

2 ขอ้ ไดแ้ก่   มีมอเตอร์ไฟฟ้าเป็นตน้กาํลงัในการแปรรูปหน่อไม ้และมีสวทิซ์ ปิด-เปิด สะดวกในการ

ใชง้าน 
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  2. ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารดา้นคุณสมบติัของวสัดุ          

ที่ใชป้ระกอบโครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด  

เม่ือพิจารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุดเท่ากนั 2 อนัดบัไดแ้ก่  วสัดุ อุปกรณ์ท่ีนาํมาสร้าง        

ไม่เป็นสนิมและวสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาสร้าง ไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค รองลงมาไดแ้ก่ วสัดุ อุปกรณ์        

ที่นาํมาใช ้ มีความแข็งแรง ทนทาน วสัดุ อุปกรณ์ที่นาํมาใช ้ ราคาถูก และวสัดุและอุปกรณ์มีจาํหน่าย

ทัว่ไป  

  3. ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารดา้นประสิทธิภาพ   

การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด        

เม่ือพิจารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว  ลดเวลา                  

ในการทาํงาน รองลงมา ไดแ้ก่ สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้ สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ด ้       

อยา่งต่อเน่ืองและเคล่ือนยา้ยสะดวก ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง อนัดบัสุดทา้ยใชง้านไดง้่าย              

ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น 

  จากการศึกษาผลการทดสอบประสิทธิภาพดา้นการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร จาํนวน 10 คร้ัง ใชเ้วลาในการแปรรูปหน่อไมโ้ดยเฉล่ียคร้ังละ 10 นาที ได้

หน่อไมแ้ปรรูปเฉล่ีย 13.63 กิโลกรัม และเม่ือนาํมาเปรียบเทียบระหวา่งการใชเ้คร่ืองฝานหน่อไมก้บั

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้พบวา่ จากการทดสอบประสิทธิภาพ จาํนวน 10 คร้ัง โดยใชเ้วลาในการแปรรูป

หน่อไม ้เฉล่ีย 10 นาที เคร่ืองฝานหน่อไมส้ามารถฝานหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย 5.57 กิโลกรัม ในขณะที่

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย 13.63 กิโลกรัม   

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 4  เพือ่ศึกษาการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันา      

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

  ผลการวเิคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ของเน้ือหาสาระในคู่มือการใช ้

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ผูเ้ช่ียวชาญทั้ง 5 ท่านไดป้ระเมินความสอดคลอ้งของ

เน้ือหาสาระในคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารพร้อมทั้งแนะนาํขอ้ควรแกไ้ข

ปรับปรุงในบางประเด็นแลว้ จึงไดว้ิเคราะห์ค่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) ไดค้่าเฉล่ีย เท่ากบั 1 

ทุกขอ้ ซ่ึงแปลผลไดว้า่เน้ือหาสาระในคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                  

มีความสอดคลอ้งกนั สามารถนาํไปใชเ้ป็นแนวทางจดัอบรมเพือ่ถ่ายทอดเทคโนโลยไีด ้

  จากการวเิคราะห์คุณภาพของแบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ี     

การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  และจากการวเิคราะห์คุณภาพของแผนการ

จดัการถ่ายทอดเทคโนโลยแีละคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร พบวา่ มีค่า  IOC      

ผา่นเกณฑก์ารประเมินระหวา่ง  0.8-1.00  ทุกขอ้ 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
ีสา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



127 

  ผลการวเิคราะห์เปอร์เซ็นตค์วามกา้วหนา้ทางการเรียนรู้ของผูรั้บการถ่ายทอด

เทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  เท่ากบั 67.50 ซ่ึงแสดงวา่ผูรั้บ 

การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  มีความรู้ ความเขา้ใจ 

เกิดการเรียนรู้เพิม่มากขึ้นกวา่ก่อนเขา้รับการอบรมในระดบัค่อนขา้งมาก 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 5 เพือ่ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการ

แปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร พบวา่ โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณาเป็น  รายดา้น พบวา่

ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ความพงึพอใจดา้นคุณลกัษณะท่ีเหมาะสมกบัการใชง้าน รองลงมา ไดแ้ก่ 

ความพงึพอใจดา้นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และความพงึพอใจดา้น

กระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

  1. ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมด้า้นคุณลกัษณะ                    

ที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก 

เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่  แปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว รองลงมา ไดแ้ก่ 

สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดอ้ยา่งต่อเน่ือง  สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้เคล่ือนยา้ยสะดวก         

ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง และใชง้านที่ง่าย ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น เป็นอนัดบัสุดทา้ย  

  2. ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมด้า้นคู่มือการใช ้    

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ 

พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุดไดแ้ก่ อ่านเขา้ใจง่าย ไม่สบัสน รองลงมาไดแ้ก่ มีองคป์ระกอบสาํคญั

ครบถว้น มีภาพประกอบทาํใหม้องเห็นหลกัการทาํงานของเคร่ืองชดัเจน และ อธิบายเป็นลาํดบั 

ขั้นตอนต่าง  ๆไดค้รบถว้นเป็นอนัดบัสุดทา้ย 

  3. ความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมด้า้นกระบวนการ

ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบั

มากที่สุด เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีคา่เฉล่ียสูงสุดไดแ้ก่ มีส่วนร่วมในการทดลองใช้

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่ มีการลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอด

เทคโนโลยทีี่ชดัเจน มีตวัอยา่งเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารใหผู้เ้ขา้รับการถ่ายทอด

เทคโนโลยไีดช้ม และมีการสาธิตการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  
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อภปิรายผล 

 การอภิปรายผลวจิยัคร้ังน้ี ผูว้ิจยัจะไดน้าํเสนอใน 5 ประเด็นสาํคญั ดงัรายละเอียดต่อไปน้ี 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 1 

  จากการศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

พบวา่ ความตอ้งการคุณลกัษณะดา้นกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                    

โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ท่ีมีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่  มีขนาด               

ที่เหมาะสมกบัการใชง้าน มีความแขง็แรง ทนทาน ต่อการใชง้าน มีโครงสร้างประกอบ และติดตั้งง่าย   

มีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั และมีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้านความตอ้งการคุณลกัษณะ   

ดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบโครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร          

โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ราคาประหยดั    

หาไดง่้าย รองลงมา ไดแ้ก่ ใชว้สัดุ อุปกรณ์ และการผลิตท่ีไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ สะดวกในการซ่อมแซม 

บาํรุงรักษา มีความแขง็แรง ทนทาน มีความปลอดภยัขณะใชง้าน ความตอ้งการคุณลกัษณะ             

ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่นระดบั

มากที่สุด เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้ พบวา่ ขอ้ที่มีค่าเฉล่ียสูงสุดเท่ากนั 2 ขอ้ ไดแ้ก่ สามารถแปรรูป

หน่อไมแ้ทนแรงงานคนได ้และมีอตัราการแปรรูปหน่อไมท้ี่เหมาะสมกบัขนาดของเคร่ือง ใชง้านง่าย 

ไม่ยุง่ยาก ซบัซอ้น มีขนาดเหมาะสมกบัการใชง้าน เคล่ือนยา้ยไดส้ะดวก และสามารถใชง้านได ้         

อยา่งต่อเน่ือง  

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ทฤษฎีที่เก่ียวขอ้งกบัการพฒันาคุณลกัษณะ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้จะพบวา่มีความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ของมาสโลว ์(Maslow, 1970,               

อา้งถึงใน สุจิตรา  พรมนุชาธิป, 2545, หนา้ 39-44)  ที่กล่าววา่ ความตอ้งการพื้นฐานของมนุษย ์             

วา่ มนุษยมี์ความตอ้งการอยูเ่สมอไม่มีที่ส้ินสุด ความตอ้งการที่ไดรั้บการสนองแลว้จะไม่เป็น

ส่ิงจูงใจสาํหรับพฤติกรรมต่อไป ความตอ้งการที่ไม่ไดรั้บการตอบสนองเท่านั้นที่เป็นส่ิงจูงใจของ

พฤติกรรม   ความตอ้งการของคนจะซํ้ าซอ้นกนับางคร้ังความตอ้งการหน่ึงไดรั้บการตอบสนอง

แลว้แต่ยงัไม่ส้ินสุดก็อาจเกิดความตอ้งการดา้นอ่ืนขึ้นมาอีกในเวลาเดียวกนั ความตอ้งการของ

มนุษยจ์ะมีลกัษณะเป็นลาํดบัขั้นคอืเม่ือความตอ้งการในระดบัตํ่าไดรั้บการตอบสนองแลว้                

ความตอ้งการระดบัสูงก็จะเรียกร้องใหมี้การตอบสนองต่อไป 

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบังานวจิยัที่เก่ียวขอ้ง พบวา่ มีความสอดคลอ้งกบั

งานวจิยั  เร่ือง  การพฒันาเคร่ืองฝานหน่อไมส้าํหรับกลุ่มผูผ้ลิตหน่อไมด้องในอาํเภอวงัเจา้     

จงัหวดัตาก ของ สุชิรา  แกว้กิจจา (2554, บทคดัยอ่)  ผลการศึกษาวจิยัพบวา่การศึกษาความตอ้งการ
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คุณลกัษณะของผูใ้ชเ้คร่ืองฝานหน่อไม ้โดยรวม อยูใ่นระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณาเป็นรายดา้น 

พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ีย สูงสุด ไดแ้ก่  ดา้นคุณลกัษณะของเคร่ืองฝานหน่อไม ้รองลงมา ไดแ้ก่      

ดา้นความสามารถในการทาํงานของเคร่ืองฝานหน่อไม ้ดา้นการประกอบและติดตั้งเคร่ืองฝาน

หน่อไม ้ดา้นวสัดุเคร่ืองฝานหน่อไม ้  

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 2 

  ผูว้จิยัไดอ้อกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ใหมี้

คุณลกัษณะตรงตามความตอ้งการของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้บา้นใหม่ศรีสุวรรณ  

ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน  จงัหวดักาํแพงเพชร กล่าวคือ ดา้นรูปแบบของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารที่เหมาะสมกบัการใชง้าน มีความแข็งแรง ทนทาน มีขนาดที่เหมาะสม

กบัการใชง้าน มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน มีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั ดา้นคุณสมบติั

ของวสัดุที่ใชใ้นการประกอบโครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ใชว้สัดุและ

การผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ ราคาประหยดั  หาซ้ือไดง่้าย มีความปลอดภยัขณะใชง้าน สะดวกใน

การซ่อมแซม บาํรุงรักษา ทนทานต่อการใชง้าน ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร หน่อไมท้ี่แปรรูปไดมี้ขนาด รูปทรงเหมาะสมต่อการถนอมอาหาร 

ประหยดัพลงังาน แปรรูปหน่อไมไ้ดห้ลายชนิดและไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิต่อส่ิงแวดลอ้ม 

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ทฤษฎีที่เก่ียวขอ้งกบัการพฒันาคุณลกัษณะ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้จะพบวา่มีความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ของ โชติพงษ ์ บุญฤทธ์ิ (2552,  

หนา้ 14) ที่กล่าววา่ การออกแบบถือไดว้า่มีส่วนสาํคญัอยา่งยิง่ ทั้งในการนาํเสนอขอ้มูลและข่าวสาร

เน่ืองจากโลกเราไดเ้ขา้มาสู่ยคุของการส่ือสารขอ้มูลแบบไร้พรมแดน โดยมีการส่ือสารระหวา่ง

กลุ่มเป้าหมายที่มีความต่างต่างกนัทางดา้นเช้ือชาติและภาษา ซ่ึงการติดต่อส่ือสารก็ไม่ไดมี้อุปสรรค

แต่อยา่งใด นัน่เพราะเรามีภาษาสากลมาช่วยลดพรมแดนนั้นลงรอบตวัเรานั้น มีส่ิงต่างๆ ที่เกิดจาก

การประดิษฐ ์คิดคน้ และมีลกัษณะเฉพาะบา้งก็สวยงาม บา้งก็ไม่สวยงามขึ้นอยูก่บัทรรศนะของ   

แต่ละคน โดยส่ิงรอบตวัเหล่าน้ีเกิดจากการออกแบบเพือ่สนองความตอ้งการทางความงาม          

ทางประโยชน์ใชส้อย หรือทั้งความงามและมีประโยชน์ใชส้อยในการประดิษฐ์เคร่ืองใชต้่างๆ      

ถือไดว้า่เป็นจุดเร่ิมตน้ของการออกแบบ การออกแบบที่มาจากรูปลกัษณ์ของส่ิงต่างๆ ในธรรมชาติ

แลว้นาํมาประยกุตใ์หเ้ป็นไปตามความจาํเป็นหรือความตอ้งการของมนุษย ์

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบังานวจิยัที่เก่ียวขอ้ง พบวา่ มีความสอดคลอ้งกบั

งานวจิยั เร่ือง ออกแบบและสร้างเคร่ืองฝานขมิ้นชนัเป็นแผน่บาง เพือ่สร้างเคร่ืองมือที่นาํไปใช ้          

ในการช่วยเหลือกลุ่มชาวบา้น หมู่ที่ 1 ต.หวัดง อ.นาดูน จ.มหาสารคาม  ของศุภชยั  เหล่าสมบติั 

(2550, บทคดัยอ่)  เพือ่ผลิตขม้ินชนัอบแหง้เพือ่ส่งขายยงัโรงพยาบาลต่างๆ และส่งออกต่างประเทศ                 
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เพือ่นาํไปบดและสกดั เป็นยารักษาโรคต่อไป ผลจากการประเมินความสอดคลอ้ง (IOC) มากกวา่ 

0.5 ซ่ึงการวเิคราะห์ ดา้นการใชง้าน และดา้นผลผลิต โดยภาพรวมมีค่าเท่ากบั 0.83 อยูใ่นเกณฑ์

มากกวา่ 0.5 จึงสรุปไดว้า่ เคร่ืองฝานขม้ินชนัแผน่ สามารถนาํไปใชฝ้านขม้ินชนัใหเ้ป็นแผน่ท่ี

เท่ากนั มีความเร็วในการผลิต และไม่เกิดอนัตรายในขณะทาํการฝานขม้ินแผน่ 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 3 

  ผูว้จิยัไดน้าํเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ไปทดลองใช ้และวเิคราะห์

ประสิทธิภาพโดยใชแ้บบสอบถามเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นระบบขบัเคล่ือนของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด  โดยเฉพาะมีช่องสาํหรับใส่หน่อไม ้

2 ช่อง เพือ่เพิม่ผลผลิตในการแปรรูปหน่อไม ้ดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบโครงสร้างของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารโดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากท่ีสุด โดยเฉพาะวสัดุ 

อุปกรณ์ที่นาํมาสร้างไม่เป็นสนิมและวสัดุ อุปกรณ์ท่ีนาํมาสร้างไม่เป็นอนัตรายในการบริโภค 

ประสิทธิภาพดา้นการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร โดยภาพรวมอยูใ่น

ระดบัมากที่สุด โดยเฉพาะเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พื่อการถนอมอาหาร สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ด้

รวดเร็ว  ลดเวลาในการทาํงาน  

  จากการศึกษาผลการทดสอบประสิทธิภาพในการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้    

เพือ่การถนอมอาหาร จาํนวน 10 คร้ัง เวลาที่ใชใ้นการแปรรูปเฉล่ียคร้ังละ 10 นาที ไดห้น่อไมแ้ปรรูป

เฉล่ีย 13.63 กิโลกรัม และเม่ือนาํมาเปรียบเทียบระหวา่งการใชเ้คร่ืองฝานหน่อไมก้บัเคร่ืองแปรรูป

หน่อไม ้พบวา่ จากการทดสอบประสิทธิภาพ จาํนวน 10 คร้ัง โดยใชเ้วลาในการแปรรูปหน่อไม ้ 

เฉล่ีย 10 นาที เคร่ืองฝานหน่อไมส้ามารถฝานหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย 5.57 กิโลกรัม ในขณะที่            

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย 13.63 กิโลกรัม   

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ทฤษฎีที่เก่ียวขอ้งกบัประสิทธิภาพของเคร่ือง

แปรรูปหน่อไม ้ จะพบวา่มีความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ของ นิมิตร์  ลาํสกุล (2551, หนา้ 87)  ที่ได้

กล่าวถึง หลกัเกณฑก์ารประเมินประสิทธิภาพวา่ ควรประกอบดว้ยหวัขอ้หลกั ดงัต่อไปน้ี 

    1. หลกัเกณฑก์ารประเมินประสิทธิภาพทางดา้นการออกแบบ (Design Aspect) 

     1.1 ประโยชน์ใชส้อยทางกายภาพ (Physical Function) 

       1.1.1  ความสะดวกง่ายดายในการใชง้าน 

 1.1.2  ความเหมาะสมถูกตอ้งตามสรีระของผูใ้ช ้

 1.1.3  ความปลอดภยั 

 1.1.4  การบาํรุงรักษา 

 1.1.5  ความแขง็แรงทนทาน 
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   1.2  ความงาม (Aesthetic Function) 

   1.2.1  ความงามจากการจดัองคป์ระกอบ 

   1.2.2  ความงามอยา่งเหมาะสมกบัประเภทของงานออกแบบ 

   1.2.3  ความมีคุณค่า  มีราคา 

   1.2.4  ความมีเอกลกัษณ์ที่น่าสนใจ 

 2. หลกัเกณฑก์ารประเมินประสิทธิภาพทางการผลิต (Production Aspect) 

ดา้นวสัดุ (Material) 

    2.1  การเลือกใชว้สัดุท่ีมีราคาเหมาะสม 

    2.2  การเลือกใชว้สัดุที่มีในทอ้งตลาด 

    2.3  การเลือกใชว้สัดุที่มีคุณสมบติัเหมาะสมกบัการใชง้าน 

    2.4  กรรมวธีิการผลิต  (Process) 

    2.5  จาํนวนขั้นตอนและความซบัซอ้นทางการผลิต 

    2.6  ระดบัของเทคโนโลยทีางการผลิต 

    2.7  ชนิดของอุปกรณ์  เคร่ืองจกัรพเิศษเพือ่การผลิต 

   3. หลกัเกณฑก์ารประเมินประสิทธิภาพทางดา้นการตลาด  (Marketing Aspect) 

    3.1  ราคาและลกัษณะตรงตามความตอ้งการของกลุ่มเป้าหมาย 

      3.2  การส่ือใหเ้กิดความมัน่ใจในตวัสินคา้ 

      3.3  การแสดงภาพพจน์และความน่าเช่ือถือของผูผ้ลิต 

       3.4  การคาํนึงถึงปัญหาต่อสภาพแวดลอ้ม 

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบังานวจิยัที่เก่ียวขอ้ง พบวา่มีความสอดคลอ้งกบังานวจิยั  

เร่ือง การพฒันาเคร่ืองฝานหน่อไมส้าํหรับกลุ่มผูผ้ลิตหน่อไมด้อง ในอาํเภอวงัเจา้   จงัหวดัตาก ของ                 

สุชิรา   แกว้กิจจา (2554, หนา้ 108)  ผลการวเิคราะห์ประสิทธิภาพจากแบบทดสอบแยกเป็นรายดา้น พบวา่ 

ดา้นกายภาพของเคร่ืองฝานหน่อไม ้เฉล่ียโดยรวมอยูใ่นระดบัมาก ไดแ้ก่เคร่ืองฝานหน่อไมมี้ความ

แขง็แรง  ทนทาน และเคร่ืองฝานหน่อไม ้มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน ดา้นคุณสมบติัของวสัดุ

โครงสร้างเคร่ืองฝานหน่อไม ้เฉล่ียโดยรวมอยูใ่นระดบัมาก ไดแ้ก่   เคร่ืองฝานหน่อไมไ้ดใ้ชพ้ื้นที่ในการ

ติดตั้งนอ้ย ดา้นคุณสมบติัในการทาํงานของเคร่ืองฝานหน่อไมเ้ฉล่ียโดยรวมอยูใ่นระดบัมากท่ีสุด ไดแ้ก่ 

เคร่ืองฝานหน่อไมเ้หมาะสมสาํหรับการใชง้าน,เคร่ืองฝานหน่อไมล้ดแรงงานคนและเวลาในการฝาน และ

เคร่ืองฝานหน่อไมส้ามารถฝานหน่อไมไ้ดต้ามความตอ้งการ 

  จากการศึกษาประสิทธิภาพในการฝานหน่อไมข้องเคร่ืองฝานหน่อไม ้จาํนวน 

10  คร้ัง ใชเ้วลาในการฝานหน่อไม ้10 นาที ไดห้น่อไมฝ้านเฉล่ีย 5.57 กิโลกรัม 
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  เม่ือนาํมาเปรียบเทียบกบัการใชแ้รงงานคนในการฝานหน่อไมภ้ายในระยะ เวลา 

10 นาที ไดห้น่อไมฝ้านเฉล่ีย 2.73 กิโลกรัม 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 4  

         ผูว้จิยัไดน้าํแบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ไปใหผู้เ้ช่ียวชาญจาํนวน 5 ท่านไดต้รวจความสอดคลอ้งระหวา่ง

วตัถุประสงคก์บัขอ้คาํถาม และตวัเลือกตอบในแบบทดสอบ แลว้นาํมาปรับปรุงแกไ้ขตามขอ้แนะนาํ แลว้

จึงนาํไปใหผู้เ้ช่ียวชาญประเมิน ผลการวเิคราะห์พบวา่แบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัการถ่ายทอด

เทคโนโลยกีารใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารมีค่า  IOC เท่ากบั 1.00  ทุกขอ้  และเม่ือนาํ

คู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารไปใหผู้เ้ช่ียวชาญจาํนวน 5 ท่าน ไดต้รวจความ

สอดคลอ้งระหวา่งวตัถุประสงคก์บัใบความรู้ ใบปฏิบติังานท่ีเรียบเรียงไวใ้นคู่มือ แลว้นาํมาปรับปรุง

แกไ้ขตามขอ้แนะนาํ แลว้จึงนาํไปใหผู้เ้ช่ียวชาญประเมิน ผลการวเิคราะห์พบวา่ คู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารมีคา่ IOC เท่ากบั 1.00  ทุกขอ้ และจากการวเิคราะห์ผลการถ่ายทอด

เทคโนโลยกีารใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารพบวา่ ผูไ้ดรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลย ี                   

มีความกา้วหนา้ทางการเรียนรู้เพิม่ขึ้นเท่ากบั 67.50  เปอร์เซ็นต ์ซ่ึงแสดงวา่ผูเ้ขา้รับการถ่ายทอด

เทคโนโลยกีารใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร มีความรู้ ความเขา้ใจ เกิดการเรียนรู้                     

เพิม่มากขึ้นกวา่ก่อนเขา้รับ การถ่ายทอดเทคโนโลยใีนระดบัค่อนขา้งมาก  

  เม่ือพิจารณาความสอดคลอ้งกบัแนวคิดทฤษฏีที่เก่ียวขอ้ง พบวา่ มีความสอดคลอ้งกบั

แนวคิดของอายวุฒัน์  สวา่งผล (2554, หนา้ 1) กล่าวถึง ความสาํคญัของการถ่ายทอดเทคโนโลยวีา่ 

การถ่ายทอดเทคโนโลยใีหมี้ประสิทธิภาพนั้น จาํเป็นตอ้งอาศยัการถ่ายทอดขอ้มูลขา่วสารและวธีิ          

ที่เหมาะสมผา่นส่ือต่างๆ เผยแพร่ไปสู่ประชาชน เพือ่กระตุน้ใหป้ระชาชนเกิดความกระตือรือร้น

และสามารถนาํความรู้ที่ไดรั้บไปปฏิบติัไดจ้ริง เพือ่จะไดป้ระยกุตเ์อาวธีิการและส่ือต่างๆ                        

ที่เหมาะสม มาใชถ่้ายทอดความรู้ 

 เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบังานวจิยัที่เก่ียวขอ้งกบัการถ่ายทอดเทคโนโลย ีพบวา่  

มีความสอดคลอ้งกบังานวจิยั เร่ืองการจดัถ่ายทอดเทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพของดินสาํหรับ      

การปลูกพชืไร่ พชืสวนใหก้บัเกษตรกร ของ วฒันา  ศรีตะลา  (2554, หนา้ 150-151)  ผลการถ่ายทอด

เทคโนโลย ีจาํแนกเป็นรายขอ้ไดด้งัน้ี 

                         1.  ผลการประเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระในแผนการจดัอบรม              

เพือ่ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพของดินสาํหรับการปลูกพืชไร่ พืชสวนใหก้บัเกษตรกร 

โดยผูเ้ช่ียวชาญ ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เฉล่ียเท่ากบั 1 ทุกขอ้ ซ่ึงแปลผลไดว้า่แผนการ

ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพของดินสาํหรับการปลูกพชืไร่ พชืสวนใหก้บัเกษตรกร 
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สามารถนาํไปใชเ้ป็นแนวทางจดัอบรมเพือ่ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารปรับปรุงคุณภาพของดินสาํหรับ

การปลูกพืชไร่ พืชสวนใหก้บัเกษตรกรได ้

         2.  ผลการประเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระในคู่มือการปรับปรุงคุณภาพ

ของดินโดยผูเ้ช่ียวชาญ ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้ง (IOC) เฉล่ียเท่ากบั 1 ทุกขอ้ ซ่ึงแปลผลไดว้า่คู่มือ

การปรับปรุงคุณภาพของดิน สามารถนาํไปใชเ้ป็นแนวทางจดัอบรมเพือ่ถ่ายทอดเทคโนโลย ี                  

การปรับปรุงคุณภาพของดินสาํหรับการปลูกพืชไร่ พืชสวนใหก้บัเกษตรกรได ้

         3.  ผลการประเมินความสอดคลอ้งของเน้ือหาสาระในแบบประเมินความรู้             

ที่ไดรั้บจากการอบรมการปรับปรุงคุณภาพของดิน โดยผูเ้ช่ียวชาญ ไดค้่าดชันีความสอดคลอ้ง 

(IOC) เฉล่ียเท่ากบั 1 ทุกขอ้  ซ่ึงแปลผลไดว้า่แบบประเมินความรู้ที่ไดรั้บจากการอบรมการปรับปรุง

คุณภาพของดิน สามารถนาํไปใชป้ระเมินผลการเรียนรู้วธีิการปรับปรุงคุณภาพของดินได ้

          4.  ผลการวิเคราะห์เปอร์เซ็นตค์วามกา้วหนา้ทางการเรียนรู้ของผูเ้ขา้รับ                   

การอบรม ภายหลงัจากไดรั้บการอบรมการปรับปรุงคุณภาพของดิน เท่ากบั 70.00 ซ่ึงแสดงวา่

เกษตรกรที่เขา้รับการอบรมและทดลองปรับปรุงคุณภาพของดินมีความรู้ ความเขา้ใจ เกิดการเรียนรู้                     

เพิม่มากขึ้นกวา่ก่อนเขา้รับการอบรมในระดบัค่อนขา้งมาก 

 จากวัตถุประสงค์ของการวิจัยข้อที่ 5  

  ผูว้จิยัไดน้าํแบบสอบถามความความพงึพอใจจากผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                    

เพือ่การถนอมอาหารไปมอบใหเ้กษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้บา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบล

คลองนํ้ าไหล อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร จาํนวน 12 คน ตอบ ขณะทดลองใชเ้คร่ือง    

แปรรูป หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ผลการวเิคราะห์ความพงึพอใจจากผูใ้ชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร พบวา่ ค่าเฉล่ียโดยรวมอยูใ่นระดบัมากที่สุด  โดยเฉพาะเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหารสามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดร้วดเร็ว สามารถแปรรูปหน่อไมไ้ด ้อยา่งต่อเน่ือง 

สามารถใชง้านแทนแรงงานคนได ้เคล่ือนยา้ยสะดวก ไม่เสียเวลาในการติดตั้ง และใชง้านท่ีง่าย 

ไม่ยุง่ยากซบัซอ้น  

  เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบัแนวคิด ทฤษฎีที่เก่ียวขอ้งกบัความพงึพอใจ พบวา่   

มีความสอดคลอ้งกบัแนวคิดของ โชคชยั  ชยัธวชั (2547, หนา้ 143-144)  ที่ใหค้วามหมายของ 

ความพงึพอใจวา่  เป็นผลลพัธ์จากการเปรียบเทียบการรับรู้ในการทาํงานของผลิตภณัฑก์บั 

ความคาดหวงั อีกทั้งความพงึพอใจ  คือ การตอบสนองที่แสดงถึง  ความประสงคข์องลูกคา้                 

เป็นวจิารณญาณของลูกคา้ทีมี่ต่อสินคา้และบริการ  ความพงึพอใจมีมุมมองที่แตกต่างกนัแลว้แต่

มุมมองของแต่ละคน 
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 เม่ือพจิารณาความสอดคลอ้งกบังานวจิยัที่เก่ียวขอ้ง พบวา่ สอดคลอ้งกบัการศึกษา

ความพงึพอใจการพฒันาเคร่ืองฝานหน่อไม ้สาํหรับกลุ่มผูผ้ลิตหน่อไมด้องในอาํเภอวงัเจา้     

จงัหวดัตาก  ของ สุชิรา  แกว้กิจจา (2554, บทคดัยอ่)  ผลการศึกษาวจิยั พบวา่ ความพงึพอใจ             

ของผูใ้ชเ้คร่ืองฝานหน่อไมโ้ดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมากท่ีสุด เม่ือพจิารณาเป็นรายขอ้พบวา่ ขอ้ที่มี

ค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ สามารถสนองความตอ้งการของผูผ้ลิตหน่อไมด้อง รองลงมาไดแ้ก่ มีลกัษณะ   

ที่ทนัสมยั สวยงาม ใชเ้คร่ืองมือในการประดิษฐ์ที่ง่าย ไม่ยุง่ยาก ปลอดภยัในขณะใชง้าน                

ใชแ้ทนแรงงานคนได ้ มีอตัราการฝานหน่อไมท่ี้เหมาะสม  ทาํงานไดอ้ยา่งต่อเน่ือง 

 

ข้อเสนอแนะ 

 ขอ้เสนอแนะในการนาํผลการวจิยัไปใช ้

    1. ขอ้เสนอแนะทัว่ไป 

   1.1  เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร เป็นขนาดตน้แบบ ซ่ึงเหมาะ

สาํหรับใชก้บัผูป้ระกอบการขนาดเล็ก                                                                                   

   1 2  คุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร สามารถดดัแปลง

ไปใชง้านได ้ หลายอยา่ง เช่น นาํไปแปรรูปพืชสมุนไพร  เพือ่นาํไป  ตากแห้ง  เช่น  ขิง วา่นชกัมดลูก 

ฯลฯ 

   1. 3  ควรศึกษาคุณลกัษณะในดา้นต่างๆ ใหมี้ประสิทธิภาพดีขึ้นกวา่เดิม  เพือ่เป็น

แนวทางในการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   

  2. ขอ้เสนอแนะในการทาํวจิยัคร้ังต่อไป  

   2.1 ควรออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                 

ใหมี้โครงสร้างที่สมดุลและมีกระบวนการทาํงานที่มีความปลอดภยัมากกวา่เดิม  

   2.2  ควรเพิม่ประสิทธิภาพในทุกๆ ดา้นใหมี้ความครอบคลุมในการทาํงาน                     

ไม่จาํเพาะเจาะจงงานใดงานหน่ึง  ซ่ึงเป็นการประหยดัดว้ย 

   2.3 ในการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารควรพจิารณา

เลือกใชว้สัดุอุปกรณ์ ที่หาง่ายๆ ราคาท่ีเหมาะสมกบัการใชง้าน สามารถหาวสัดุอ่ืนมาซ่อมแซม    

ไดง่้าย ทนัสมยั สนองความตอ้งการของตลาด และมีความปลอดภยัในการใชง้าน 
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	4.  ผลการวิเคราะห์เปอร์เซ็นต์ความก้าวหน้าทางการเรียนรู้ของผู้เข้ารับ                   การอบรม ภายหลังจากได้รับการอบรมการปรับปรุงคุณภาพของดิน เท่ากับ 70.00 ซึ่งแสดงว่าเกษตรกรที่เข้ารับการอบรมและทดลองปรับปรุงคุณภาพของดินมีความรู้ ความเข้าใจ เ...



