
 

บทที่  3 

วธีิดาํเนินการวจิัย 

 

 ในการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ผูว้จิยัไดด้าํเนินการอยา่งเป็น

ลาํดบัขั้นตอน 5 ขั้นตอนดงัน้ี 

                    ขั้นตอนที่ 1  การศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

เพือ่การถนอมอาหาร 

                       ขั้นตอนที่ 2  การออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                       ขั้นตอนที่ 3  การศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                       ขั้นตอนที่ 4  การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                                

เพือ่การถนอมอาหาร 

                       ขั้นตอนที่ 5  เพือ่ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มี

ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

ขั้นตอนที ่1 การศึกษาความต้องการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้ เพือ่การถนอมอาหาร 

 แหล่งข้อมูล  

                       เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร บา้นใหม่ศรีสุวรรณ  

ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน  จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน 

 เคร่ืองมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูล 

  ผูว้จิยัไดจ้ดัสร้างเคร่ืองมือเพือ่ศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารจาํนวน 1 ชุด ลกัษณะเป็นแบบสอบถามที่สอดคลอ้งกบัวตัถุประสงค์

ของการวจิยั โดยกาํหนดเป็น 2 ตอน ดงัน้ี 

             ตอนที่ 1  ขอ้มูลเก่ียวกบัสถานภาพของผูต้อบแบบสอบถามความตอ้งการ

คุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ลกัษณะเป็นแบบเลือกตอบ (Checklist) 

         ตอนที่ 2   ขอ้มูลเก่ียวกบัความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                          

เพือ่การถนอมอาหาร ลกัษณะเป็นแบบมาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั ไดแ้ก่  

(สุชิรา  แกว้กิจจา, 2554, หนา้ 46) 
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        ระดบั  5 หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะมากท่ีสุด 

        ระดบั  4 หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะมาก 

        ระดบั  3 หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะปานกลาง 

        ระดบั  2 หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะนอ้ย 

                      ระดบั  1 หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะนอ้ยท่ีสุด 

 

 ลําดับข้ันตอนการสร้างเคร่ืองมือ 
       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 1 แสดงขั้นตอนการสร้างแบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

  เพือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

วเิคราะห์ขอ้มูล 

นาํไปเก็บรวบรวมขอ้มูล 

ปรับปรุงแกไ้ขแบบสอบถาม 

วเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง (ค่า IOC) 

นาํเสนอผูเ้ช่ียวชาญพจิารณา 

นาํเสนออาจารยท์ี่ปรึกษา 

ร่างแบบสอบถาม 

ศึกษารูปแบบของแบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้
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 รายละเอียดจากแผนภูมิ ดังต่อไปนี ้

 ผูว้จิยัไดล้าํดบัขั้นตอนการสร้างแบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะของ 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดงัน้ี 

           1. ศึกษาคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารจากเอกสาร

ตาํรา และงานวจิยัที่เก่ียวขอ้ง จากการสนทนากลุ่มยอ่ยกบัผูเ้ช่ียวชาญ จากการสงัเกตของผูว้ิจยั    

แลว้นาํมาเป็นแนวทางในการสร้างแบบสอบถาม 

           2. ร่างแบบสอบถามคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

ดา้นต่างๆ มาจดัเป็นหมวดหมู่ใหส้อดคลอ้งกบัวตัถุประสงคแ์ละขอบเขตของการวจิยั 

          3. นาํเสนอร่างแบบสอบถามคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่               

การถนอมอาหารดา้นต่างๆ ต่อประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่ตรวจสอบ             

ความครอบคลุมของเน้ือหาตามกรอบแนวคิด แลว้นาํไปปรับปรุงแกไ้ขเพือ่ดาํเนินการในลาํดบัตอ่ไป 

           4. นาํแบบสอบถามคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

ดา้นต่างๆ ที่ผา่นการตรวจแกไ้ขของประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธไ์ปให้

ผูเ้ช่ียวชาญ จาํนวน 5 คน พจิารณาความตรงตามเน้ือหา (Content Validity) และความเหมาะสม

ชดัเจนของเน้ือหาที่ใชใ้นแบบสอบถาม  ดงัน้ี  

      4.1 รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

    4.2 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร และ

การถ่ายทอดเทคโนโลย ี

    4.3 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ   ชูทนั   ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการวางแผนและ

พฒันา 

    4.4  ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

    4.5  ดร.ชดั  อินทะสี  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการวดัผลและประเมินผล 

            5. นาํแบบสอบถามมาวเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง (Index of  Item Objective 

Congruence : IOC) โดยเลือกขอ้ที่มีค่าเฉล่ีย ตั้งแต่ 0.8-1.00 พร้อมกบั  ทาํการปรับปรุงแกไ้ข            

ตามคาํแนะนาํของผูเ้ช่ียวชาญ ก่อนนาํเสนอประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์

เพือ่พจิารณาอีกคร้ังหน่ึง 

   6. จดัพมิพแ์บบสอบถามคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่                 

การถนอมอาหาร ฉบบัสมบูรณ์ เพือ่นาํไปเก็บรวบรวมขอ้มูลตอ่ไป 
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 การเก็บรวบรวมข้อมูล 

        ผูว้จิยัไดด้าํเนินการเก็บรวบรวมขอ้มูล  ดงัน้ี 

   1. นาํหนงัสือจากงานประสานการจดับณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยัราชภฏั-

กาํแพงเพชร ไปพบเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้บา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล  

อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร จาํนวน 12 คน ดว้ยตนเอง  เพือ่ขอความร่วมมือในการตอบ

แบบสอบถามความตอ้งการ 

   2. นาํแบบสอบถามกลบัคืนมาตรวจสอบความสมบูรณ์ เพือ่นาํมาวเิคราะห์             

ตามขั้นตอนการวจิยัต่อไป 

 การวิเคราะห์ข้อมูล 

       ผูว้จิยัไดว้ิเคราะห์ขอ้มูลโดยใชโ้ปรแกรมคอมพวิเตอร์สาํเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียดดงัน้ี 

             ตอนที่ 1  ขอ้มูลเก่ียวกบัสถานภาพของผูต้อบแบบสอบถามความตอ้งการคุณลกัษณะ

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ลกัษณะเป็นแบบเลือกตอบ (Checklist) วเิคราะห์            

โดยการแจกแจงความถ่ี (Frequency) และหาค่าร้อยละ (Percent) แลว้นาํเสนอในรูปของตารางประกอบ              

คาํบรรยาย 

    ตอนที่ 2   ขอ้มูลเก่ียวกบัความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้           

เพือ่การถนอมอาหาร ลกัษณะเป็นแบบมาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั วเิคราะห์

โดยหาค่าเฉล่ีย (Mean) และค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) แลว้เปรียบเทียบกบัเกณฑ ์                   

ที่กาํหนดไว ้ดงัน้ี (สุชิรา  แกว้กิจจา, 2554, หนา้ 48) 

   เกณฑ์การแปลความหมายของค่าเฉลี่ย  (µ)   

  4.51  -  5.00   หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะในระดบัมากที่สุด 

          3.51  -  4.50   หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะในระดบัมาก 

          2.51  -  3.50   หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะในระดบัปานกลาง 

          1.51  -  2.50   หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะในระดบันอ้ย 

          1.00  -  1.50   หมายถึง มีความตอ้งการคุณลกัษณะในระดบันอ้ยที่สุด 
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 เกณฑ์การแปลความหมายของส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ)  ดังนี้ 

  0.00 - 1.99  หมายถึง  ความตอ้งการคุณลกัษณะของผูต้อบแบบสอบถาม 

                                                มีการกระจายนอ้ย คือมีความตอ้งการคุณลกัษณะ 

         ที่สอดคลอ้งกนั 

  2.00 - 2.99  หมายถึง  ความตอ้งการคุณลกัษณะของผูต้อบแบบสอบถาม 

          มีการกระจายปานกลาง คือมีความตอ้งการคุณลกัษณะ 

         ที่แตกต่างกนั 

  3.00 - 3.99  หมายถึง  ความตอ้งการคุณลกัษณะของผูต้อบแบบสอบถาม 

                               มีการกระจายมาก คือมีความตอ้งการคุณลกัษณะที่ขดัแยง้กนั 

   4.00 – 5.00  หมายถึง  ความตอ้งการคุณลกัษณะของผูต้อบแบบสอบถาม 

                          มีการกระจายมากที่สุด คือมีความตอ้งการคุณลกัษณะ 

          ที่ขดัแยง้มาก 

 

ขั้นตอนที ่2  การออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

                ผูว้จิยัไดจ้าํแนกการวจิยัออกเป็น 2 ขั้นตอนยอ่ย ดงัน้ี 

                        1.  ขั้นตอนยอ่ยที่ 1  การออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                        2.  ขั้นตอนยอ่ยที่ 2  การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารร่วมกบั

ผูเ้ช่ียวชาญ  
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               ข้ันตอนย่อยที่ 1  การออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

  ขั้นตอนการออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 2  แสดงขั้นตอนการออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

              

  รายละเอียดจากแผนภูมิดงัต่อไปน้ี 

                         1. กาํหนดคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                             ผูว้จิยัไดน้าํผลการวเิคราะห์ขอ้มูลความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารดา้นต่างๆ มาพจิารณาร่วมกบัผูเ้ช่ียวชาญ แลว้กาํหนดคุณลกัษณะของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

ออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

กาํหนดคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

นาํเสนออาจารยท่ี์ปรึกษาวทิยานิพนธ์ 

 กาํหนดรายการวสัดุ-อุปกรณ์ที่ใชใ้นการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

นาํเสนอผูเ้ช่ียวชาญพจิารณา  ปรับปรุง  แกไ้ข 

รูปแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารที่มีคุณลกัษณะเหมาะสมกบัการใชง้าน 
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ตารางที่ 3 แสดงความตอ้งการคุณลกัษณะเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร      

                

ข้อที่ ความต้องการคุณลักษณะเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 

1 

2 

3 

4 

5 

 

6 

7 

8 

9 

10 

 

11 

12 

13 

14 

15 

 

ด้านกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

มีความแข็งแรง ทนทาน 

มีขนาดที่เหมาะสมกบัการใชง้าน  

มีอุปกรณ์ป้องกนัอนัตรายขณะใชง้าน 

มีรูปแบบที่สวยงาม ทนัสมยั  

โครงสร้างประกอบ และติดตั้งง่าย 

ด้านคุณสมบัติของวัสดุที่ใช้ประกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ใชว้สัดุ อุปกรณ์ และการผลิตที่ไม่ก่อใหเ้กิดมลพษิ 

ราคาประหยดั  หาไดง่้าย 

มีความปลอดภยัขณะใชง้าน 

สะดวกในการซ่อมแซม บาํรุงรักษา  

มีความแขง็แรง ทนทาน 

ด้านประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

ใชง้านง่าย  ไม่ยุง่ยาก ซับซ้อน 

สามารถใชง้านไดอ้ยา่งต่อเน่ือง 

สามารถแปรรูปหน่อไมแ้ทนแรงงานคนได ้

มีขนาดเหมาะสมกบัการใชง้าน เคล่ือนยา้ยไดส้ะดวก 

มีอตัราการแปรรูปหน่อไมท้ี่เหมาะสมกบัขนาดของเคร่ือง 

 

 

     2.  ออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

                                 ผูว้จิยัไดน้าํขอ้กาํหนดคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร ดา้นต่างๆ มาออกแบบร่วมกบัผูเ้ช่ียวชาญดว้ยโปรแกรมคอมพวิเตอร์จนไดรู้ปแบบ           

ตามวตัถุประสงค ์
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ภาพที่ 20  แสดงรูปแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 21  แสดงรูปแบบดา้นบนของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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   3. นาํเสนออาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์

                              ผูว้จิยัไดน้าํรูปแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารที่ร่างขึ้น พร้อมทั้ง

รายการวสัดุที่ใชพ้ฒันาเคร่ือง  เสนอต่อประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์               

เพือ่พจิารณาความเหมาะกบัการใชง้าน และใหค้วามเห็นชอบต่อไป 

                              4. นาํรูปแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารที่เหมาะสมกบัการใช้

งานที่ผา่นการตรวจแกไ้ขของประธานกรรมการและกรรมการที่ปรึกษาวทิยานิพนธไ์ปให้

ผูเ้ช่ียวชาญ จาํนวน 5 คน พจิารณาความเหมาะสม โดยผูเ้ช่ียวชาญ ประกอบดว้ย 

                           4.1 รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

    4.2 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร และ

การถ่ายทอดเทคโนโลย ี

    4.3 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ  ชูทนั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการวางแผนและ

พฒันา 

    4.4  ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ   ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

     4.5  นายยงยทุธ  เผอืกผงัเทียม ผูเ้ช่ียวชาญการประกอบเคร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   
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                 ข้ันตอนย่อยที่ 2  การพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหารร่วมกับผู้เช่ียวชาญ  

                 ลาํดบัขั้นตอนการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารร่วมกบัผูเ้ช่ียวชาญ 

 

 

 

 

 

 

 

 

                             

แผนภูมิที่ 3  แสดงขั้นตอนการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 รายละเอียดจากแผนภูมิดงัน้ี 

                  1.  กาํหนดรายการวสัดุ- อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร 

            ผูว้จิยัไดก้าํหนดรายการวสัดุ อุปกรณ์ที่ใชใ้นการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่  

การถนอมอาหารโดยเนน้หลกัการทาํงานของช้ินส่วนต่างๆ อยา่งง่าย เพือ่ที่จะสามารถนาํไปใชก้บั

ประชากรในทอ้งถ่ินต่างๆ ไดอ้ยา่งประหยดั ราคาไม่แพง และผูส้นใจสามารถสร้างขึ้นใชเ้องได ้ 

โดยไม่จาํเป็นตอ้งใชเ้คร่ืองมือที่พเิศษใดๆ รวมทั้งพยายามใชว้สัดุท่ีสามารถหาไดง้่าย หรือผลิตใน

ประเทศ และหาไดใ้นทอ้งถ่ินดงัน้ี 

 

 

 

 

 

 

 

 

    กาํหนดรายการวสัดุ-อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

 

ดาํเนินการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารร่วมกบัผูเ้ช่ียวชาญ 

              นาํเสนออาจารยท่ี์ปรึกษาวทิยานิพนธพ์ิจารณา  

คุณลกัษณะเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารท่ีเหมาะสมกบัการใชง้าน 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
ีสา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



74 
 

ตารางที่ 4 แสดงรายการวสัดุ-อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

ลําดับ 

ที่ 

รายการวัสดุ –วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้พัฒนา 

เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

จํานวน 

(ช้ิน) 

ราคาโดยประมาณ 

(บาท) 

1 เหล็กฉาก  ขนาด 1.5 น้ิว  ยาว  35 ซ.ม.   4 100 

2 เหล็กฉาก  ขนาด 1.5 น้ิว  ยาว  40 ซ.ม.   4 120 

3 เหล็กกลา้ไร้สนิม( สแตนเลส) หนา 2.5 ม.ม. 1 X 1 เมตร 1 600 

4 เหล็กแผน่  หนา 2 ม.ม.  ขนาด 0.5 X 0.5  เมตร 1 100 

5 เหล็กแผน่  หนา 4 ม.ม.  ตดัเป็นวงกลมขนาดรัศมี 15 ซ.ม. 1 50 

6 แท่งเหล็ก  ขนาดเสน้ผา่นศูนยก์ลาง 2 .5 ซ.ม. ยาว 30 ซ.ม. 1 30 

7 มอเตอร์ไฟฟ้า กระแสสลบั ขนาด 1/3 HP 1 1,200 

8 ใบมีด   2 80 

9 สายพาน ขนาดยาว 65 ซ.ม.  1 75 

10 สวทิซ์ปิด-เปิด ไฟฟ้า 1 30 

11 สายไฟ ขนาด 2 x 2.5  ยาว 1 เมตร 1 30 

12 ลูกลอ้เหล็ก   4 160 

13 พลูเลย ์ ขนาดเสน้ผา่นศูนยก์ลาง 24 น้ิว 1 120 

14 สีกนัสนิม (กระป๋อง) สีสเปร์ (กระป๋อง) 2 90 

15 ค่าแรง  700 

                             รวมราคา 3,485 

 

                  2.  นาํเสนออาจารยท่ี์ปรึกษาวทิยานิพนธพ์จิารณา 

                      ผูว้จิยัไดน้าํเสนอรายการวสัดุ-อุปกรณ์ที่ใชพ้ฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหารต่อประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์พจิารณาใหค้วามเห็นชอบ 
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                  3.  ดาํเนินการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารร่วมกบัผูเ้ช่ียวชาญ 

                      ผูว้จิยัจะไดร่้วมกบัผูเ้ช่ียวชาญพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

ตามลาํดบัขั้นตอนต่อไปน้ี 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 22  แสดงโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 23  แสดงโครงสร้างและอุปกรณ์ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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ภาพที่ 24  แสดงมอเตอร์ไฟฟ้ากระแสสลบั ขนาด 1/3 HP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 25  แสดงล้ินสาํหรับกดหน่อไม ้และที่ใส่หน่อไม ้
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ภาพที่ 26  แสดงการประกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 27 แสดงการประกอบส่วนต่างๆ ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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ภาพที่ 28  แสดงการประกอบลอ้เหล็กของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 29  แสดงเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารที่พฒันาขึ้น 
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ภาพที่ 30  แสดงการทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 31  แสดงการทดลอง-ทดสอบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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ขั้นตอนที ่3  การศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

 ผูว้จิยัไดจ้าํแนกขั้นตอนการศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้            

ออกเป็น 2 ขั้นตอนยอ่ย ดงัน้ี 

                           ขั้นตอนยอ่ยที่  1  สร้างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                         

  ขั้นตอนยอ่ยที่  2  ศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

                    ข้ันตอนย่อยที่  1  สร้างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อ 

การถนอมอาหาร 

  ลาํดบัขั้นตอนการสร้างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 4 แสดงขั้นตอนการสร้างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

  

ร่างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

นาํเสนออาจารยท่ี์ปรึกษาวทิยานิพนธ์ 

นาํเสนอผูเ้ช่ียวชาญพจิารณา 

วเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง 

ปรับปรุงแกไ้ข   

ศึกษารูปแบบของแบบทดสอบประสิทธิภาพ 
เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

แบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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  รายละเอียดจากแผนภูมิดงัต่อไปน้ี 

   1. ศึกษารูปแบบของแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร จากผลงานวจิยัเร่ือง การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมส้าํหรับกลุ่มผูผ้ลิตหน่อไมด้อง

ในอาํเภอวงัเจา้  จงัหวดัตาก ของ สุชิรา  แกว้กิจจา (2554, หนา้ 66) เพือ่นาํมาเป็นแนวทางในการ

สร้างแบบทดสอบประสิทธิภาพ 

   2. ร่างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร              

ให้เป็นหมวดหมู่ที่สอดคลอ้งกบัวตัถุประสงคแ์ละขอบเขตของการวจิยั 

 3. นาํเสนอร่างแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม 

อาหาร ต่อประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่ตรวจสอบความครอบคลุม

ของเน้ือหาตามกรอบแนวคิด แลว้นาํไปปรับปรุงแกไ้ขเพือ่ดาํเนินการในลาํดบัตอ่ไป 

    4. นาํแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารท่ีผา่น       

การตรวจแกไ้ขของประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธไ์ปใหผู้เ้ช่ียวชาญพจิารณา  

ความตรงตามเน้ือหา (Content Validity) และความเหมาะสม ชดัเจนของเน้ือหาท่ีใชใ้นแบบทดสอบ

ประสิทธิภาพประกอบดว้ย 

    4.1  รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

     4.2  ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร        

และการถ่ายทอดเทคโนโลย ี

    4.3  ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ   ชูทนั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการวางแผนและ

พฒันา 

      4.4  ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

    4.5  ดร.ธิติ  มหบุญพาชยั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถาม 

    5.  นาํแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร              

มาวเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง (Index of Item Objective Congruence : IOC) โดยเลือกขอ้ทีมี่        

ค่า  IOC ระหวา่ง 0.8-1.00  พร้อมกบัทาํการปรับปรุงแกไ้ขตามคาํแนะนาํของผูเ้ช่ียวชาญ                       

ก่อนนาํเสนอประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่พจิารณาอีกคร้ังหน่ึง  

    6.  จดัพมิพแ์บบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร เพือ่นาํไปเก็บรวบรวมขอ้มูลต่อไป 
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  การเก็บรวบรวมขอ้มูล 

   ผูว้จิยัไดด้าํเนินการเก็บรวบรวมขอ้มูล ดงัน้ี 

          1.  ขอหนงัสือแนะนาํตวัจากงานประสานการจดับณัฑิตศึกษา  มหาวทิยาลยั            

ราชภฏักาํแพงเพชร เพือ่ขอความร่วมมือในการเก็บรวบรวมขอ้มูล 

          2.  นาํแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร   

ไปยงัแหล่งขอ้มูลดว้ยตนเอง เพือ่ขอความร่วมมือในการตอบแบบทดสอบประสิทธิภาพ 

          3.  นาํแบบทดสอบประสิทธิภาพเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

กลบัคืนมาตรวจสอบความสมบูรณ์ และวเิคราะห์ตามขั้นตอนการวจิยัต่อไป 

  การวเิคราะห์ขอ้มูล 

         ผูว้จิยัไดว้ิเคราะห์ขอ้มูลโดยใชโ้ปรแกรมคอมพวิเตอร์สาํเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียด

ดงัน้ี 

           1.  ขอ้มูลสถานภาพของผูท้ดสอบประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร วเิคราะห์ขอ้มูลโดยการแจกแจงความถ่ี (Frequency) และหาค่าร้อยละ (Percent) 

แลว้นาํเสนอในรูปตารางประกอบคาํบรรยาย 

           2.  ขอ้มูลประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร            

ดา้นต่างๆ เป็นแบบมาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) 5 ระดบั วเิคราะห์ขอ้มูลโดยหาค่าเฉล่ีย 

(Mean) ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) แลว้เปรียบเทียบกบัเกณฑท์ี่กาํหนดไว ้ดงัน้ี             

(พวงรัตน์  ทวีรัตน์, 2543, หนา้ 122) 

    เกณฑก์ารแปลความหมายของค่าเฉล่ีย  (µ) 

                4.51  -  5.00   หมายถึง มีประสิทธิภาพในระดบัมากที่สุด 

                3.51  -  4.50   หมายถึง มีประสิทธิภาพในระดบัมาก 

                2.51  -  3.50   หมายถึง มีประสิทธิภาพในระดบัปานกลาง 

                1.51  -  2.50   หมายถึง มีประสิทธิภาพในระดบันอ้ย 

                1.00  -  1.50   หมายถึง มีประสิทธิภาพในระดบันอ้ยที่สุด 
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 เกณฑก์ารแปลความหมายของส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (σ)  ดงัน้ี 

                    0.00 - 1.99  หมายถึง  ความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญ  มีการกระจายนอ้ย คือ  

                  มีความคิดเห็นที่สอดคลอ้งกนั 

                    2.00 - 2.99 หมายถึง  ความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญ  มีการกระจายปานกลาง คอื  

               มีความคิดเห็นที่แตกต่างกนั 

       3.00 - 3.99 หมายถึง  ความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญ  มีการกระจายมาก คือ  

              มีความคิดเห็นที่ขดัแยง้กนั 

        4.00 – 5.00 หมายถึง  ความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญ  มีการกระจายมากที่สุด คือ  

            มีความคิดเห็นที่ขดัแยง้มาก 

 ข้ันตอนย่อยที ่2 ศึกษาประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่ 

การถนอมอาหาร 

  แหล่งขอ้มูล ไดแ้ก่ 

   ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร จาํนวน     

5 ท่าน ประกอบดว้ย 

    1. นายกวิน  ระวงัภยั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบส่ิงประดิษฐ์ 

    2. นายสมเดช  ศรีวิเชียร  ผูเ้ช่ียวชาญในการสร้างเคร่ืองจกัรกล    

    3. นายยงยทุธ  เผอืกผงัเทียม  ผูเ้ช่ียวชาญการประกอบเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร  

    4. นายบุญมี  แคนอินทร์  ผูเ้ช่ียวชาญในการเช่ือมโลหะ   

    5. นายทองดี  ปัตถาพ ี ผูเ้ช่ียวชาญดา้นไฟฟ้า 
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  ขั้นตอนการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 5 แสดงขั้นตอนการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

              เพือ่การถนอมอาหาร 

 

  รายละเอียดจากแผนภูมิดงัต่อไปน้ี 

 1.  เตรียมวสัดุ อุปกรณ์ที่ใชใ้นการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปร 

รูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  ดงัน้ี 

 

ตารางที่ 5  แสดงรายการวสัดุ อุปกรณ์ที่ใชใ้นการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูป   

                     หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

ลําดับที ่
รายการวัสดุ อปุกรณ์ที่ใช้ในการศึกษาประสิทธิภาพการใช้งาน 

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 
จํานวน 

1 หน่อไม ้ 10 กก. 

2 กะละมงั 1 ใบ 

3 นาฬิกา 1 เรือน 

4 เคร่ืองชัง่นํ้ าหนกั 1 เคร่ือง 

 

ศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

บนัทึกผลการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้าน 

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

เตรียมวสัดุ อุปกรณ์ที่ใชใ้นการศึกษาประสิทธิภาพ 

การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
ีสา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



85 
 

                   2. ดาํเนินการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร 

                      ผูว้จิยัไดก้ารศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร ตามลาํดบัดงัน้ี 

    2.1 นาํหน่อไมท้ี่เตรียมไวม้าปลอกเปลือก  แลว้นาํมาชัง่นํ้ าหนกั ดงัภาพ 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 32 แสดงการชัง่นํ้ าหนกัหน่อไมท้ี่ปอกเปลือกเตรียมแปรรูป  
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    2.2 นาํกะละมงัมาเพือ่เตรียมใส่หน่อไมท่ี้แปรรูป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 33 แสดงการเตรียมเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ 

 

    2.3 นาํหน่อไมท่ี้ปอกเปลือกเรียบร้อยแลว้ ไปใส่ช่องเพือ่แปรรูป  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 34  แสดงการทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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    2.4  นาํหน่อไมท้ี่แปรรูปแลว้ไปชัง่นํ้ าหนกั 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 35 แสดงปริมาณหน่อไมท้ี่ไดจ้ากการแปรรูปดว้ยเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

   3. บนัทึกผลการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร 

                 ผูว้จิยัไดก้าํหนดรูปแบบบนัทึกผลการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของ                     

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดงัน้ี 

 

ตารางที่ 6 แสดงผลการศึกษาประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

 

คร้ังที ่
เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้จากเคร่ืองเดิม 

เวลา (นาที) นํ้าหนัก / กก. เวลา (นาที) นํ้าหนัก/ กก. 

1     

2     

3     

4     

5     

6     

7     

8     

9     

10     

เฉลี่ย     
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ขั้นตอนที ่4  การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร  

 ผูว้จิยัไดจ้าํแนกขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                  

เพือ่การถนอมอาหาร ออกเป็น 2 ขั้นตอนยอ่ยดงัน้ี  

       ขั้นตอนยอ่ยที่ 1  สร้างคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

       ขั้นตอนยอ่ยที่ 2  ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                          

เพือ่การถนอมอาหาร 

 ข้ันตอนย่อยที่ 1 สร้างคู่มือการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร                    

  ลาํดบัขั้นตอนการสร้างคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 6 แสดงขั้นตอนการสร้างคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร    

                

  รายละเอียดจากแผนภูมิดงัต่อไปน้ี 

     1.  เรียบเรียงเน้ือหาเป็นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

        ผูว้จิยัไดจ้ดัเรียบเรียงเน้ือหาเป็นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหารโดยกาํหนดกรอบเน้ือหาไวด้งัน้ี  

               1.1 ใบความรู้เร่ืองการเตรียมเคร่ืองแปรรูปหน่อไมก่้อนการใชง้าน    

                                    1.2  ใบความรู้เร่ืองการเตรียมเคร่ืองก่อนการทาํงาน                

 คู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

วเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้งของคูมื่อการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

เรียบเรียงเน้ือหาเป็นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

นาํเสนออาจารยท์ี่ปรึกษาวทิยานิพนธพ์จิารณา แนะนาํและปรับปรุง แกไ้ข

 

 
   นาํเสนอผูเ้ช่ียวชาญพิจารณา แนะนาํและปรับปรุง แกไ้ข 
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                                    1.3  ใบความรู้เร่ืองลาํดบัขั้นตอนการทาํงาน                

                                    1.4  ใบความรู้เร่ืองการบาํรุงรักษาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมภ้ายหลงัการใชง้าน 

                                    1.5  ใบความรู้เร่ืองขอ้ควรระวงัอุบติัภยัขณะใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

                                    1.6  ใบงานการทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

                                    1.7   แบบทดสอบความรู้ฉบบัก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ี                                  

    1.8  แบบทดสอบความรู้ฉบบัหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

                                    1.9  เฉลยคาํตอบแบบทดสอบความรู้ก่อน-หลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ี

                        2.  นาํเสนอคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมต่้อประธานกรรมการและกรรมการ

ที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่ตรวจสอบความครอบคลุมของเน้ือหาตามวตัถุประสงคแ์ละขอบเขตของ

การวจิยั แลว้นาํไปปรับปรุงแกไ้ขตามขอ้เสนอแนะ 

                        3.  นาํคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมท้ี่ปรับปรุงแกไ้ขตามขอ้เสนอแนะ                  

จากประธาน กรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์ไปใหผู้เ้ช่ียวชาญพจิารณาความตรงตาม

เน้ือหา (Content Validity) และความเหมาะสมชดัเจนของเน้ือหาที่ใชใ้นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไม ้ ผูเ้ช่ียวชาญประกอบดว้ย 

    3.1 รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

    3.2 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร และ

การถ่ายทอดเทคโนโลย ี

    3.3 ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.นพคุณ  ชูทนั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการวางแผนและ

พฒันา 

     3.4  ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

    3.5 ดร.ธิติ  มหบุญพาชยั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถาม 

        4.  นาํเคร่ืองมือถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การ

ถนอมอาหาร มาวเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง (Index of Item Objective Congruence : IOC)               

โดยเลือก ขอ้ที่มีค่า  IOC ระหวา่ง 0.8-1.00  พร้อมกบัทาํการปรับปรุงแกไ้ขตามคาํแนะนาํของ

ผูเ้ช่ียวชาญก่อนนาํเสนอประธานกรรมการและกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่พจิารณา                     

อีกคร้ังหน่ึง 
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 ข้ันตอนย่อยที่ 2  การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพื่อการถนอมอาหาร 

                       แหล่งขอ้มูล ไดแ้ก่ 

                       1.  เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                     

บา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน  จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน 

 2.  ผูส้นใจทัว่ไป 

  ลาํดบัขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 7  แสดงขั้นตอนการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

    รายละเอียดจากแผนภูมิดงัต่อไปน้ี 

     1. จดัเตรียมสถานที่ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้                 

เพือ่การถนอมอาหารผูว้จิยัไดใ้ชศ้าลากลางหมู่บา้นเป็นสถานท่ีถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันา        

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

   2. นดัเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  บา้นใหม่           

ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน และผูส้นใจทัว่ไป  

ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

  

จดัเตรียมสถานที่ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

  

        นดัหมายเกษตรกร  และผูส้นใจทัว่ไป 

 

ทดสอบความรู้เร่ืองการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้ฉบบัก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ี

 

 

 

 ทดสอบความรู้เร่ืองการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมฉ้บบัหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ี

 

    วิเคราะห์ขอ้มูล 

 

แจกแบบสอบถามความพงึพอใจ 
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  3. ทดสอบความรู้เร่ืองเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร                  

ฉบบัก่อนรับ  การถ่ายทอดเทคโนโลย ีโดยผูว้จิยัไดช้ี้แจงวตัถุประสงคก์ารถ่ายทอดเทคโนโลยกีาร

พฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร พร้อมทั้งแจกแบบทดสอบความรู้เร่ืองเคร่ืองแปร

รูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ฉบบัก่อนรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ีใหก้ลุ่มผูป้ระกอบการ            

แปรรูปหน่อไม ้ 

                      4. ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

ดงัน้ี 

                               4.1  แจกคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารพร้อมทั้ง

อธิบายกระบวนการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารตามลาํดบัใบความรู้ พร้อมทั้งตอบ                     

ขอ้ซกัถาม 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 36  แสดงการทดสอบการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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                             4.2  สาธิตการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารตามลาํดบั

ขั้นตอนที่กาํหนดไวใ้นใบปฏิบติังาน 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

  ภาพที่ 37  แสดงการสาธิตการใช้เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

 

                             4.3  ให้สมาชิกผูรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลย ีทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูป

หน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร พร้อมทั้งตอบขอ้ซกัถามของสมาชิกจนเป็นที่เขา้ใจทัว่กนั 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

ภาพที่ 38 แสดงผูรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลย ีทดลองใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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                      5.  ทดสอบความรู้เร่ืองเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร            

ฉบบัหลงัรับการถ่ายทอดเทคโนโลย ีโดยผูว้ิจยั จะช้ีแจงวตัถุประสงคก์ารตอบแบบทดสอบ           

ใหเ้กษตรกร และผูส้นใจทัว่ไปไดเ้ขา้ใจ แลว้จึงแจกแบบทดสอบความรู้ ฉบบัหลงัการถ่ายทอด

เทคโนโลยตีอบตามความเขา้ใจภายในเวลา 10 นาที  

                    6.  แจกแบบสอบถามความพงึพอใจ 

   การวเิคราะห์ขอ้มูล 

                     ผูว้จิยัไดร้วบรวมแบบทดสอบความรู้เร่ืองการพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไม ้               

เพือ่การถนอมอาหาร ฉบบัก่อน - หลงัการถ่ายทอดเทคโนโลยมีาตรวจใหค้ะแนนเป็นรายบุคคล 

แลว้นาํคะแนนทีไ่ดจ้ากแบบทดสอบทั้งสองฉบบั มาเปรียบเทียบผลการตอบระหวา่งก่อนถ่ายทอด

เทคโนโลยกีบัภายหลงัการถ่ายทอดเทคโนโลย ีแลว้สรุปความกา้วหนา้ทางการเรียนรู้ของ 

เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

 

ขั้นตอนที ่ 5  การศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผู้ประกอบการแปรรูปหน่อไม้ที่มีต่อ

 การใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้เพือ่การถนอมอาหาร 

                   ผูว้จิยัไดศึ้กษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีต่อ            

การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดงัน้ี 

        แหล่งข้อมูล  ไดแ้ก่ 

                         เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร บา้นใหม่ศรี

สุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน 

                        เคร่ืองมือที่ใช้ในการเก็บรวบรวมข้อมูล 

              ผูว้จิยัไดจ้ดัทาํเคร่ืองมือเพือ่ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการ 

แปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร จาํนวน 1 ชุด 

ลกัษณะเป็นแบบสอบถามที่สอดคลอ้งกบัวตัถุประสงคข์องการวจิยั โดยกาํหนดเป็น 2 ตอน ดงัน้ี 

              ตอนที่ 1  ขอ้มูลเก่ียวกบัสถานภาพของผูต้อบแบบสอบถามความพงึพอใจของ

เกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม

อาหาร ลกัษณะเป็นแบบเลือกตอบ (Checklist) 

          ตอนที่ 2   ขอ้มูลเก่ียวกบัความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูป

หน่อไมท้ีมี่ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ลกัษณะเป็นแบบมาตรา

ส่วนประมาณค่า (Rating Scale) มี 5 ระดบั ไดแ้ก่ (สุชิรา  แกว้กิจจา, 2554, หนา้ 75) 
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        ระดบั  5 หมายถึง มีความพงึพอใจมากที่สุด 

        ระดบั  4 หมายถึง มีความพงึพอใจมาก 

        ระดบั  3 หมายถึง มีความพงึพอใจปานกลาง 

        ระดบั  2 หมายถึง มีความพงึพอใจนอ้ย 

                      ระดบั  1 หมายถึง มีความพงึพอใจนอ้ยที่สุด 

                   ลําดับข้ันตอนการสร้างเคร่ืองมือ 

   ผูว้จิยัไดล้าํดบัขั้นตอนการสร้างแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกร

ผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดงัน้ี 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

แผนภูมิที่ 8 แสดงขั้นตอนการสร้างแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกร 

ผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีตอ่การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

วเิคราะห์ขอ้มูล 

นาํไปเก็บรวบรวมขอ้มูล 

ปรับปรุงแกไ้ขแบบสอบถาม 

วเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง (ค่า IOC) 

นาํเสนอผูเ้ช่ียวชาญพจิารณา 

นาํเสนออาจารยท์ี่ปรึกษาพจิารณา 

ร่างแบบสอบถาม 

ศึกษารูปแบบของแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูป

หน่อไมท้ีมี่ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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  รายละเอียดจากแผนภูมิ ดังต่อไปนี ้

        ผูว้จิยัไดล้าํดบัขั้นตอนการสร้างแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกร

ผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีตอ่การใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ดงัน้ี 

                     1. ศึกษารูปแบบของแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรที่มีต่อการใชง้าน

ของเคร่ืองฝานหน่อไม ้จากผลงานวจิยัเร่ือง การพฒันาเคร่ืองฝานหน่อไม ้สาํหรับกลุ่มผูผ้ลิต

หน่อไมด้อง ในอาํเภอวงัเจา้ จงัหวดัตากของ สุชิรา  แกว้กิจจา  (2554, หนา้ 75)  เพือ่นาํมาเป็น

แนวทางในการสร้างแบบสอบถาม 

                              2. ร่างแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้

ที่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารดา้นต่างๆ มาจดัเป็นหมวดหมู่                  

ใหส้อดคลอ้งกบัวตัถุประสงคแ์ละขอบเขตของการวจิยั 

   3. นาํเสนอร่างแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูป

หน่อไมท้ีมี่ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ต่อประธานกรรมการและ

กรรมการที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่ตรวจสอบความครอบคลุมของเน้ือหาตามกรอบแนวคิด แลว้

นาํไปปรับปรุงแกไ้ขเพือ่ดาํเนินการในลาํดบัตอ่ไป 

   4. นาํแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้         

ที่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร ท่ีผา่นการตรวจแกไ้ขของประธาน

กรรมการ และกรรมการที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์ไปใหผู้เ้ช่ียวชาญ จาํนวน 5 คน พจิารณาความตรง

ตามเน้ือหา (Content Validity) และความเหมาะสมชดัเจนของเน้ือหาที่ใชใ้นแบบสอบถาม 

ผูเ้ช่ียวชาญ ประกอบดว้ย 

    4.1 รองศาสตราจารยช์ชัวาลย ์ ธรรมสอน ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ส่ิงประดิษฐ์ 

     4.2  ผูช่้วยศาสตราจารย ์ดร.ไพโรจน์  เนียมนาค  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นหลกัสูตร และ

การถ่ายทอดเทคโนโลย ี

     4.3 ผูช่้วยศาสตราจารยบ์ุญเลิศ  สงวนวฒันา  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการพฒันา  และ

การถ่ายทอด            

    4.4  ผูช่้วยศาสตราจารยส์ฤษณ์  พรมสายใจ  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการออกแบบ

ผลิตภณัฑ ์

    4.5 ดร.ธิติ  มหบุญพาชยั  ผูเ้ช่ียวชาญดา้นการสร้างแบบสอบถาม    
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              5. นาํแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไม ้

ที่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร มาวเิคราะห์ดชันีความสอดคลอ้ง                    

(Index of Item Objective Congruence : IOC) โดยเลือกขอ้ทีมี่ค่าเฉล่ีย ระหวา่ง 0.8-1.00 พร้อมกบั                   

ทาํการปรับปรุงแกไ้ขตามคาํแนะนาํของผูเ้ช่ียวชาญ ก่อนนาํเสนอประธานกรรมการและกรรมการ            

ที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์เพือ่พจิารณาอีกคร้ังหน่ึง 

                            6. จดัพมิพแ์บบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูป

หน่อไมท้ีมี่ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารฉบบัสมบูรณ์เพือ่นาํไป 

เก็บรวบรวมขอ้มูลต่อไป 

  การเก็บรวบรวมข้อมูล 

         ผูว้จิยัไดด้าํเนินการเก็บรวบรวมขอ้มูล  ดงัน้ี 

                     1. ภายหลงัจากเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร  

บา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล  อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร  จาํนวน 12 คน 

ไดรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารแลว้ ผูว้จิยัได ้   

แจกแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท่ี้มีต่อการใชง้านของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารใหต้อบแสดงความคิดเห็น 

     2. นาํแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ีมี่

ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร กลบัคืนมาตรวจสอบความสมบูรณ์ และ

วเิคราะห์ขอ้มูลตามขั้นตอนการวจิยัต่อไป 

  การวิเคราะห์ข้อมูล 

         ผูว้จิยัไดว้ิเคราะห์ขอ้มูลโดยใชโ้ปรแกรมคอมพวิเตอร์สาํเร็จรูป ซ่ึงมีรายละเอียด

ดงัน้ี 

   1.  ขอ้มูลสถานภาพของแบบสอบถามความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการ

แปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร วเิคราะห์ขอ้มูล 

โดยการแจกแจงความถ่ี (Frequency) และหาค่าร้อยละ (Percent)  แลว้นาํเสนอในรูปตารางประกอบ                        

คาํบรรยาย 

                                 2.  ขอ้มูลความพึงพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใช้

งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร เป็นแบบมาตราส่วนประมาณค่า (Rating Scale) 

5 ระดบั วเิคราะห์ขอ้มูลโดยหาค่าเฉล่ีย (Mean) ส่วนเบ่ียงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation)                

แลว้เปรียบเทียบกบัเกณฑท์ี่กาํหนดไว ้ 
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สถติิทีใ่ช้ในการวเิคราะห์ข้อมูล 

               ในการวเิคราะห์ขอ้มูลผูว้จิยัไดใ้ชส้ถิติดงัน้ี 

                    

 1.  สูตรค่าร้อยละ   =                                                    × 100   

  

 2.  สูตรที่ใชใ้นการหาค่าเฉล่ียเลขคณิต (บุญชม  ศรีสะอาด, 2553, หนา้ 121) 

                              สูตร               µ  =   
N

X∑  

                                        เม่ือ      µ       คือ   คะแนนเฉล่ีย 

                                                  ∑ X   คือ   ผลรวมของคะแนน  N  จาํนวน                                                             

                                                    N       คือ   จาํนวนประชากร 

  

  3.  สูตรที่ใชใ้นการหาค่าเบ่ียงเบนมาตรฐาน (บุญชม  ศรีสะอาด, 2553, หนา้ 122) 

                            สูตร               σ  =   
( )

( )1NN

2X2XN

−
∑ ∑−

               

                                    เม่ือ         σ    คือ ค่าเบ่ียงเบนมาตรฐานของคะแนน 

                                              ∑ X   คือ  ผลรวมของคะแนนดิบของประชากร  

                                              ∑ 2X คือ ผลรวมคะแนนดิบของประชากรแต่ละคน ยกกาํลงัทีละตวั 

          

  4.  สูตรหาค่าดชันีความเท่ียงตรง  (บุญชม  ศรีสะอาด, 2553, หนา้ 122)   

                       สูตร IOC =    R

N

∑  

       เม่ือ  IOC    คือ ดชันีความสอดคลอ้งระหวา่งขอ้คาํถามกบัลกัษณะพฤติกรรม 

              R∑    คือ ผลรวมของคะแนนความคิดเห็นของผูเ้ช่ียวชาญเน้ือหาทั้งหมด 

                  N    คือ จาํนวนผูเ้ช่ียวชาญ 

  

 

จาํนวนความถ่ีของรายการ    
ความถ่ีทั้งหมด 

สำ
นัก
วทิ
ยบ
รกิ
ารแ
ละ
เท
คโน

โลย
ีสา
รส
นเ
ทศ

 

มห
าวทิ

ยาล
ยัร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



98 
 

  5.  สูตรหาเปอร์เซ็นตค์วามกา้วหนา้ในการถ่ายทอด (พชิิต  ฤทธ์ิจรูญ, 2550, หนา้ 22) 

     ความกา้วหนา้ในการถ่ายทอด  =                                                            ×100 

    

 

คะแนนรวมหลงัการถ่ายทอด - คะแนนรวมก่อนการถ่ายทอด   

คะแนนเต็ม ×จาํนวนผูเ้ขา้รับการถ่ายทอด 
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