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รุ่งนภา  ปิตะวชิรกุล. (2555). การพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร. วทิยานิพนธ์ 

 วทิยาศาสตรมหาบณัฑิต (เทคโนโลยอุีตสาหกรรมเพือ่พฒันาทอ้งถิ่น) 

               กาํแพงเพชร : งานประสานการจดับณัฑิตศึกษา สถาบนัวจิยัและพฒันา มหาวทิยาลยัราชภฏั 

                 กาํแพงเพชร. คณะกรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ ์:  รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์ สว่างผล                                                     

                และดร.กนัต ์ อินทุวงศ.์  (คุณลกัษณะ/เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร/ 

 ประสิทธิภาพ)   

 

  การวจิยัคร้ังน้ีมีวตัถุประสงคเ์พือ่ 1. ศึกษาความตอ้งการคุณลกัษณะเคร่ืองแปรรูปหน่อไม้

เพือ่การถนอมอาหาร  2. ออกแบบและพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 3. ศึกษา

ประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 4. ถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันา

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 5. ศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการ 

แปรรูปหน่อไมท้ี่มีต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร แหล่งขอ้มูล    

ไดแ้ก่ เกษตรกรบา้นใหม่ศรีสุวรรณ ตาํบลคลองนํ้ าไหล อาํเภอคลองลาน จงัหวดักาํแพงเพชร 

จาํนวน  12 คน  ผูเ้ช่ียวชาญ  จาํนวน 11 คน  เคร่ืองมือที่ใชใ้นการวจิยั คือ แบบสอบถาม จาํนวน 3 ชุด     

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารท่ีพฒันาขึ้น จาํนวน 1 เคร่ือง สถิติที่ใชใ้นการวิเคราะห์

ขอ้มูลไดแ้ก่  ค่าร้อยละ คา่เฉล่ีย  ค่าส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน  และการวเิคราะห์เน้ือหา   

 ผลการวจิยัพบวา่ 

  1. ความตอ้งการคุณลกัษณะของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร          

โดยภาพรวม อยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นท่ีมีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่           

ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่     

ดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบโครงสร้างเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร           

และดา้นกายภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

         2. คุณลกัษณะที่เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร

โดยภาพรวม อยูใ่นระดบัมาก เม่ือพจิารณาเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นท่ีมีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่              

ดา้นประสิทธิภาพการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอม รองลงมาไดแ้ก่ ดา้นรูปแบบของ

เคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชใ้นการประกอบโครงสร้าง

ของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

         3. จากการทดสอบประสิทธิภาพของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 

โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก เม่ือพิจารณาเป็นรายดา้น พบวา่ ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ดา้น

ประสิทธิภาพการใช้งานของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่ ดา้นระบบ
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ขบัเคล่ือนของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และดา้นคุณสมบติัของวสัดุที่ใชป้ระกอบ

โครงสร้างของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร จากการทดสอบประสิทธิภาพในการ

แปรรูปหน่อไม ้จาํนวน 10  คร้ัง พบวา่  ใชเ้วลาในการแปรรูปหน่อไมโ้ดยเฉล่ีย  10 นาที สามารถ

แปรรูปหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย  13.63 กิโลกรัม และเม่ือเปรียบเทียบกบัการใชเ้คร่ืองฝานหน่อไมจ้าก  

เคร่ืองเดิมสามารถแปรรูปหน่อไมไ้ดเ้ฉล่ีย  5.57 กิโลกรัม และจากการตรวจสอบประสิทธิภาพของ

ช้ินหน่อไมท้ี่ไดจ้ากการแปรรูปพบวา่ มีลกัษณะ และขนาดที่เหมาะสมกบัการถนอมอาหาร 

         4. จากการวเิคราะห์คุณภาพของเคร่ืองมือถ่ายทอดเทคโนโลย ีพบวา่ แผนการจดั            

การถ่ายทอดเทคโนโลย ีและคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารมีค่า  IOC  เท่ากบั 

1.00  ทุกขอ้ และผูไ้ดรั้บการถ่ายทอดเทคโนโลยมีีความกา้วหนา้ทางการเรียนรู้เท่ากบั  67.50  

เปอร์เซ็นต ์

         5. จากการศึกษาความพงึพอใจของเกษตรกรผูป้ระกอบการแปรรูปหน่อไมท้ี่มี      

ต่อการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหารพบวา่โดยภาพรวมอยูใ่นระดบัมาก  

เม่ือพิจารณาเป็นรายดา้น พบวา่ดา้นที่มีค่าเฉล่ียสูงสุด ไดแ้ก่ ความพงึพอใจดา้นคุณลกัษณะท่ี

เหมาะสมกบัการใชง้านของเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร รองลงมา ไดแ้ก่   

ความพงึพอใจ ดา้นคู่มือการใชเ้คร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร และความพงึพอใจ     

ดา้นกระบวนการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพฒันาเคร่ืองแปรรูปหน่อไมเ้พือ่การถนอมอาหาร 
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The  purposes  of  this  research  were  1.  to  study  the  desired  characteristic  of  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation, 2.  to  design  and  develop  the  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation, 3.  to  study  the  efficiency  of  the  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation, 4.  to  transfer  the  technology  on  

the  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation, 5. to  study  farmers’  

satisfaction  on  the  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation.                              

The  respondents  consisted  of  12  farmers  of  Ban  Maisrisuwan  Khlong  Namlai  Sub-district, 

Khlonglan  District, Kamphaeng  Phet  Province  and  11  specialists.  The  research  instruments  

were  three  sets  of  questionnaire  and  the  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  

preservation.  The  data  were  analyzed  using  percentage, mean, standard  deviation  and  

content  analysis. 

 The  research  findings  were  as  follows: 

  1.  In  general, the  characteristic  needs  of  the  bamboo  shoot  processing  

machine  for  food  preservation  was  at  a  high  level.  When  considering  each  aspect, it  was  

found  that  the  highest  average  mean  were  the  efficiency, the  material  qualification  and  the  

physical  of  the  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation  respectively. 

  2.  The  proper  characteristic  of  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  

preservation  was  at  a  high  level.  When  considering  each  aspect, it  was  found  that  the  

highest  average  mean  were  the  efficiency, the  model  and  the  material  qualification  for  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation  respectively. 
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  3.  As  a  whole, there  was  a  high  level  of  efficiency  in  the  bamboo  shoot  

processing  machine  for  food  preservation.  When  considering  each  aspect, it  was  found  that  

the  highest  average  mean  were  the  efficiency, driving  system  and  the  material  qualification  

of  bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation.  Based  on  the  bamboo  shoot  

processing  machine  for  food  preservation  for  10  times, it  was  found  that  it  took  10  

mintues  and  it  could  produce  bamboo  shoot  at  the  average  of  13.63  kilograms.                    

In  addition, when  compared  the  efficiency  of  traditional  bamboo  shoot  processing, it  could  

produce  the  bamboo  shoot  at  the  average  of  5.57  kilograms.  The  pieces  of  bamboo  shoot  

from  the  bamboo  shoot  processing  machine  were  suitable  for  food  preservation. 

  4.  It  was  found  that  the  IOC  value  of  the  training  plan  and  the  bamboo  

shoot  processing  machine  for  food  preservation  manual  was  1.00.  The  learning  progress  of  

technology  transfer  of  the  respondents  was  67.50  percent. 

  5.  As  a  whole, there  was  the  high  level  of  the  farmers’  satisfaction  with  the  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation.  When  considering  each  aspect, it  

was  found  that  the  highest  average  mean  were  the  satisfaction  of  proper  characteristic, 

knowledge  and  understanding  the  manual  and  technology  transferring  process  of  the  

bamboo  shoot  processing  machine  for  food  preservation. 
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กติติกรรมประกาศ 

 

 วทิยานิพนธ์ฉบบัน้ีสาํเร็จไดด้ว้ยดี  เน่ืองจากไดรั้บความกรุณาใหค้าํปรึกษา และช่วยแนะนาํ

แกไ้ขขอ้บกพร่องต่าง ๆ อยา่งดียิง่จาก รองศาสตราจารยอ์ายวุฒัน์  สว่างผล ประธานกรรมการ 

ที่ปรึกษาวทิยานิพนธ ์ ดร.กนัต ์ อินทุวงศ ์ กรรมการท่ีปรึกษาวทิยานิพนธ์ ที่สละเวลาอนัมีค่าใน    

การใหค้าํปรึกษา แนะนาํ  และใหแ้นวความคิดเก่ียวกบังานวจิยั ซ่ึงทาํใหผู้ว้จิยัไดรั้บแนวทางใน

การศึกษาคน้ควา้หาความรู้และประสบการณ์อยา่งกวา้งขวางในการทาํวทิยานิพนธค์ร้ังน้ี   

จึงขอกราบขอบพระคุณอยา่งสูงมา ณ โอกาสน้ี 

 ขอขอบพระคุณคณะกรรมการสอบวทิยานิพนธทุ์กท่าน ที่ไดก้รุณาใหข้อ้เสนอแนะและ

คาํแนะนาํทั้งขอ้คิดเห็น ที่เป็นประโยชน์ในการปรับปรุงแกไ้ขงานวจิยั และคณะอาจารยป์ระจาํ   

คณะเทคโนโลยทีี่ใหค้วามอนุเคราะห์สถานที่ในการเก็บสาระขอ้มูล  และใหค้วามช่วยเหลือ                    

ในดา้นต่าง ๆ      

 ขอขอบพระคุณผูเ้ช่ียวชาญทุกท่านดงัปรากฏช่ือในวทิยานิพนธฉ์บบัน้ี ที่ไดใ้ห ้         

ความกรุณา และอนุเคราะห์ในการตรวจสอบคุณภาพของแบบสอบถามรวมทั้งขอ้เสนอแนะที่เป็น

ประโยชน์ในการทาํวิจยัและผูใ้หค้วามร่วมมือเป็นอยา่งดีในการตอบแบบสอบถาม 

 ขอขอบพระคุณเพือ่น ๆ นกัศึกษาระดบัปริญญาโท รุ่น 4  ทุกท่าน ที่ไดใ้หค้วามช่วยเหลือ

และเป็นกาํลงัใจในการทาํวทิยานิพนธฉ์บบัน้ีให้สาํเร็จดว้ยดี 
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