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ภาคผนวก ง

ขั้นตอนการพัฒนาเครื่องกวนผลไม้

เพื่อใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร

ขั้นตอนการพัฒนาเครื่องกวนผลไม้

เพื่อใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร
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		การประกอบฝาครอบโซ่และแกนเพลา

ที่มา  (ดรุณี  ภู่คง, 2553)

		การประกอบใบกวนโดยใช้ไม้เนื้อแข็ง
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		การติดตั้งรีเลย์ควบคุมเวลา
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		การประกอบใบกวนเข้ากับแกนหมุนใบกวน
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		ลักษณะใบกวนที่รองรับกับท้องกระทะ
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		ลักษณะของเครื่องกวนผลไม้

เพื่อใช้ในอุตสาหกรรมอาหาร


ที่มา  (ดรุณี  ภู่คง, 2553)
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