
 

บทที่  2 

เอกสารและงานวิจัยที่เกี่ยวของ 

 

 ในการวิจัยเร่ืองการพัฒนาเคร่ืองกรองน้ําปลาสําหรับกลุมผูผลิตน้ําปลาตําบลกง  อําเภอ

กงไกรลาศ จังหวัดสุโขทัย  ผูวิจัยไดศึกษาคนควาเอกสารและงานวิจัยท่ีเกี่ยวของ  เพื่อนํามาเปน

แนวทางในการศึกษาวิจัยโดยลําดับหัวขอดังนี ้

  1.  บริบทการผลิตน้ําปลา ตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย  

  2.  ความรูท่ัวไปเกี่ยวกับน้ําปลา 

    3.  ทฤษฎีเกี่ยวกับการกรอง 

    4.  หลักการออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรม  

   5.  วัสดุ อุปกรณหลักท่ีใชในการสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา  

    6.  ทฤษฏีท่ีเกี่ยวของกับประสิทธิภาพของผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

   7.  ทฤษฎีท่ีเกี่ยวของกับความพึงพอใจ  

    8.  งานวิจัยท่ีเกี่ยวของ  

 

บริบทการผลิตน้ําปลา ตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย 

 การผลิตน้ําปลาจากปลาสรอยเปนภูมิปญญาชาวบาน  อันเปนอุตสาหกรรมในครัวเรือนท่ี

ทํารายไดใหแกชาวบานตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ มาชานานแลว  เพราะพื้นท่ีสวนใหญเปนท่ีราบลุม

มีแมยมไหลผาน  ชาวบานท่ีอาศัยอยูริมแมน้ําก็จะมีอาชีพในการทําประมงน้ําจืด ในฤดูน้ําหลากมีปลา

ชุกชุมมากโดยเฉพาะปลาสรอย  ชาวบานจึงไดนําปลาสรอยท่ีมีจํานวนมากมาแปรรูปเปนผลิตภัณฑ

ตางๆ เชน ทําปลายาง  ทําปลารา และทําน้ําปลาปลาสรอย  เพื่อผลิตน้ําปลาไวบริโภคในครัวเรือน

เม่ือมีปริมาณมาก ๆ ก็นําไปจําหนายเพื่อสรางรายไดใหกับครอบครัว จึงมีอาชีพในทองถ่ินเกิดข้ึน

คือการผลิตน้ําปลาปลาสรอยเพื่อจําหนายเปนสินคาท่ีมีช่ือเสียงของตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  

จังหวัดสุโขทัย (บุญทัน เนียมหอม, 2553, มกราคม 15) 
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ภาพท่ี 1  แสดงบานเรือนของชาวบานตําบลกงท่ีอาศัยอยูริมแมน้ํายม 

 

 
 

ภาพท่ี 2  แสดงในชวงฤดูน้ําหลาก ชาวบานทําอาชีพประมง 
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 1.  สภาพการกรองน้าํปลาแบบดัง้เดมิของกลุมผูผลิตน้าํปลาตาํบลกง  อําเภอกงไกรลาศ   

จังหวัดสุโขทัย  

  ในปจจุบันกระบวนการผลิตน้ําปลาปลาสรอยของเกษตรกรตําบลกง อําเภอกงไกรลาศ 

จังหวัดสุโขทัย ยังคงใชกระบวนการผลิตน้ําปลาโดยอาศัยภูมิปญญาของทองถ่ินท่ีถายทอดสืบตอ

กันมาชานานซ่ึงเปนวิธีการท่ีเหมาะสําหรับการผลิตไวบริโภคในครัวเรือน  โดยเฉพาะข้ันตอนใน

การกรองน้ําปลาของกลุมเกษตรกรเพื่อจําหนายนั้นมีสภาพปญหาคือ (ชุติมา  ตนประสงค, 2553, 

มกราคม 15)  

1.1  ใชถุงผาดิบใสในตะกราพลาสติกแขวนใหน้ําปลาหยดจากผาดิบลงสูกะละมัง 

รองน้ําปลา เปนการกรองแยกน้ําปลาออกจากตะกอนหลังจากตมน้ําปลาแลว  ซ่ึงเนื้อผาดิบจะมี

ความหนาแนนมากทําใหน้ําปลาไหลไดชา  กวาจะกรองน้ําปลาใหใสและยังคงรสชาติของน้ําปลา

แบบดั้งเดิมไดนั้น  ตองใชเวลานานมาก  น้ําปลา  1  ถุงผาดิบ  น้ําหนัก ประมาณ  20  ลิตร  ใชเวลา

ในการกรองถึง 3  ช่ัวโมง ไมทันตอความตองการของตลาด  ทําใหเสียโอกาสท่ีจะมีรายไดท่ีเพิ่มข้ึน 

 

 
 

ภาพท่ี  3  แสดงถุงผาดิบท่ีใชกรองน้ําปลาของชาวบาน 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

 

11 

 
 

ภาพท่ี  4  แสดงการกรองน้ําปลาของกลุมผูผลิตน้ําปลาในปจจุบัน 

 

  1.2  ไมสะอาดเทาท่ีควรเพราะฝุน หรือตัวแมลงตาง ๆ สามารถตกลงไปในกะละมัง 

ท่ีรองรับน้ําปลาท่ีกรองได  ทําใหคุณภาพของน้ําปลาไมเปนไปตามท่ี อย. กําหนด  

 

 
 

ภาพท่ี  5  แสดงการกรองน้ําปลาของชาวบานอยูกับพื้น ฝุนและตัวแมลงสามารถลงไปได 
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ภาพท่ี  6  แสดงการกรองน้ําปลาท่ีมีฝุนละอองหรือตัวแมลงตกลงไปได 

 

  1.3  เสียเวลา  เสียแรงงานในการซักถุงผาดิบ  ลางตะกราจํานวนมาก ๆ เพื่อท่ีจะได

นํามาใชในคราวตอไปอีก  จึงเหมาะกับกระบวนการผลิตน้ําปลาเพื่อการบริโภคในครัวเรือน

มากกวาท่ีจะผลิตเพื่อการคา 

 

ความรูทั่วไปเกี่ยวกับน้ําปลา 

น้ําปลา เปนอาหารประเภทเคร่ืองปรุงรสและเคร่ืองจิ้มหลัก สําหรับอาหารไทยท่ีคนไทย 

ท่ัวไปรูจัก มีรสเค็ม มีกล่ินหอมเฉพาะตัว มีลักษณะเปนน้ําใส สีแดงอมสม คลายน้ําสุรา อาหารไทย     

ท่ีเปนอาหารคาวท้ังหลายสวนใหญปรุงรสดวยน้ําปลา และเม่ืออาหารถูกจัดข้ึนโตะ  น้ําปลาก็เปน

เคร่ืองจิ้มท่ีประจําโตะอยูเสมอ บางคนตองใชน้ําปลาเติมอาหารเม่ือรับประทานจนเคยชิน เพื่อเปน

การเติม เสริมรสชาติใหเขมขนข้ึน เชน ขาวราดแกง อาหารจานเดียวท้ังหลายตลอดจนกวยเตี๋ยว 

ขาวตม และซุปตาง ๆ เปนตน  น้ําปลาแท ไดจากการแปรรูปปลาตัวเล็ก ๆ ผสมเกลือหมักไวนาน

อยางนอย 6 เดือน แลวนําน้ําท่ีไดจากปลาหมักเกลือมากรองใหใส มีรสชาติและกล่ินเฉพาะ สามารถ

หาซ้ือไดในทองตลาดท่ัวไป ไมวาจะเปนตลาดสดในชุมชน หรือในตลาดรานสะดวกซ้ือท่ัวไป 

โดยเฉพาะในตลาดสมัยใหม คือซุปเปอรมาเก็ต บรรจุภัณฑของน้ําปลาเปนขวดแกว หรือขวด

พลาสติก ถาบรรจุเปนซองเล็ก ๆ ก็หมายถึงเพื่อพกพาไปกับอาหารสําเร็จรูป ไมนิยมนําไป 
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ตักขายเหมือน กะป  กุงแหง น้ํามันหมู เนื่องจากน้ําปลาจะมีกล่ินแรง หากมีการหยด ร่ัว จะมีกล่ิน

ติดนาน และจะออกกล่ินคาว ๆ เค็ม ๆ ซ่ึงเหม็นติดนาน  (วิกิพีเดีย สารานุกรมเสรี, 2552) 

 1.  ความรูเก่ียวกับปลาท่ีใชในการหมักน้ําปลา 

  1.1  ปลาสรอย  ปลาน้ําจืดขนาดเล็กชนิดหนึ่ง  อยูใน14วงศปลาตะเพียน14 (Cyprinid)          

มีลักษณะลําตัวเพรียวยาว หัวโตและกลมมน ปากเล็กอยูเกือบจะสุดจะงอยปาก กึ่งกลางของริม

ฝปากมีปุมกระดูกยื่นออกมา ไมมีหนวด เกล็ดมีขนาดใหญ ลําตัวสีเงินอม14เทา14 เหนือครีบอกมีจุดสี

คลํ้า ครีบหลังเล็ก ครีบหางเวาลึกและมีจุดประสีคลํ้า โคนครีบหางมีจุดสีจาง มีขนาดโตเต็มท่ี

ประมาณ 15 14เซนติเมตร14 พบใหญสุด 20 เซนติเมตร 

   ช่ืออ่ืน สรอยขาว สรอยหัวกลม   

   ช่ือสามัญ Siamese mud carp   

   ช่ือวิทยาศาสตร Henicorhynchus siamensis  

   ลักษณะปลาสรอย  เปนปลาเกล็ด มีลําตัวยาวเพรียว แบนขาง ปากมีขนาดเล็ก 

กึ่งกลางของริมปากลางมีปุมกระดูกยื่นออกมา ไมมีหนวด  ขนาดความยาวประมาณ  7 – 12  

เซนติเมตร หากินรวมเปนกลุม เม่ือถึงฤดูฝนจะรวมตัวกันเปนฝูงใหญเพื่ออพยพออกจากหนองบึง

ไปหาท่ีวางไข  เชน  บริเวณทุงนาและท่ีลุมท่ีน้ําขังอยู  ลูกปลาจะเจริญเติบโตในท่ีแหงนั้นจนถึง

ปลายฤดูหนาว น้ําเร่ิมแหงขอดลงจะออกเดินทางสูแมน้ําลําคลองและรวมตัวเปนฝูงใหญ ลอยตัว      

อยูตามผิวน้ํา อาหาร ไดแก พืชน้ําและแมลงน้ํา  

   แหลงท่ีพบ บริเวณทุงนา บึง แมน้ํา ลําคลองท่ัวไป   

   ความสัมพันธกับชุมชน  ปลาสรอยเปนปลาท่ีมีชุกชุมมาก ชาวบานจับปลามา

เปนอาหาร ทําปลาเค็ม และทําน้ําปลา น้ําปลาท่ีทําจากปลาสรอยมีความอรอยหอมหวาน  

    ความสําคัญทางเศรษฐกิจ  ชุมชนมีรายไดจากการขายปลาสรอยสด ปลาเค็มตาก

แหง และทําน้ําปลาปลาสรอยขาย (วิกิพีเดีย สารานุกรมเสรี, 2553) 
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ภาพท่ี  7  แสดงลักษณะของปลาสรอย 

 

6  1.2  ปลากะตัก6  ปลากะตักเปนปลาผิวน้ําขนาดเล็ก มีชวงอายุส้ันไมเกิน 3 ป 

เปนอาหารของปลาใหญอ่ืนๆ จัดอยูในครอบครัว Engraulidae ปลากะตักท่ีพบท่ัวโลกมีอยู 18 ชนิด 

สําหรับประเทศไทย  พบปลากะตักในนานน้ําไทย  11  ชนิด  มีช่ือเรียกแตกตางกันหลายช่ือ  (เพิ่ม

ศักดิ์ เพิงมาก, 2548, หนา 48)  

17   ช่ือไทย17  :  ปลากะตัก / ไสตัน / ปลาหัวออน / ปลาจิ้งจั๊ง / ปลามะลิ / ปลายูเกี้ย /  

ปลาเกย / ปลากลวย  

   17ช่ือสามัญ17  :  Anchovy  

17   ช่ือวิทยาศาสตร17  :  Encrasicholina sp. Stolephorus sp.   

4   รูปรางลักษณะ4  :  เปนปลาผิวน้ําขนาดเล็ก อาศัยอยูรวมกันเปนฝูง ลําตัวเรียวยาว 

แบนขาง มีสันหนามท่ีทอง  ขากรรไกรบนยาวเลยหลังตา  ครีบหลังตอนเดียว  ครีบหางเวาลึก มี

แถบสีเงินพาดผานในแนวยาวของลําตัว 

17   ถ่ินอาศัย  :  แพรกระจายอยูท่ัวไปบริเวณอาว  ไทยและบริเวณหางฝงประมาณ 

10-20 ไมล ตามบริเวณชายฝงและหมูเกาะตาง ๆ ท้ังในนานน้ําไทยและในเขตอินโด-แปซิฟก  

 17  อาหาร  :  กินพวกแพลงคตอน ท้ังชนิดท่ีเปนพืชและชนิดท่ีเปนสัตว เชน ปลา 

ลูกกุงและเคย ในกรณีของแพลงกตอนชนิดท่ีเปนพืช  ไดแก  ไดอะตอม  (Diatom)  สวนแพลงตอน

สัตว ไดแก เศษช้ินสวนของสัตวชนิดท่ีมีรยางคเปนปลอง ๆ (Crustacean) โคพพีอด (Copepod)               

ไขของปู และไขของหอยสองฝา เปนตน  
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17   ขนาด  :  มีความยาวประมาณ 3-10 เซนติเมตร  

17   ประโยชน17  : นิยมใชเปนวัตถุดิบหลักในการทําน้ําปลาช้ันดี บูดู และปลาปน เปน

ตน นอกจากนี้ปลากะตักยังนิยมนํามาแปรรูปเปนปลาตากแหง หรือปลาตมตากแหงก็ได หรือเปนท่ี

รูจักในนามของปลาไสตันตากแหงหรือปลาฉ้ิงฉาง เพราะเปนปลาท่ีมีคุณคาทางดานโภชนาการสูง 

สามารถจําหนายท้ังในประเทศและตางประเทศ   

 

ภาพท่ี  8  แสดงลักษณะของปลากะตัก 

ท่ีมา: (ปลากะตัก, 2553) 

 

 2.  ความรูเร่ืองน้ําปลา 

  น้ําปลา  คือ  ผลิตภัณฑท่ีเปนของเหลวมีรสเค็มใชปรุงแตงกล่ินรสของอาหาร              

เปนผลิตผลท่ีเกลือซ่ึงเปนกรรมวิธีการแปรรูป  ท่ีเปนท่ีรูจักกันท่ัวไปในเอเชียอาคเนย  โดยเฉพาะ

ประเทศไทย ซ่ึงเปนประเทศท่ีทําน้ําปลามากท่ีสุดประเทศหนึ่ง นอกจากความสําคัญทางดาน

อุตสาหกรรมแลว น้ําปลายังมีความสําคัญทางดานโภชนาการอีกดวย น้ําปลาประกอบดวยเกลือ              

27-28 กรัม  สารอินทรียไนโตรเจน 0.6-2 กรัม แอมโมเนียม ไนโตรเจน 0.2-0.7กรัม ใน 100  

มิลลิลิตรของน้ําปลา ซ่ึงจะใหไนโตรเจน แกรางกาย  7.5%  จากปริมาณไนโตรเจนท้ังหมดท่ีรางกาย

ไดรับเขาไป 40 กรัมตอคนตอวัน  จากการวิจัยพบวา น้ําปลาเปนแหลงใหญของเกลือแร และกรด          

อะมิโนท่ีจําเปนไมนอยกวา 13 ชนิด โดยเฉพาะ “ไลซีน” (LYSINE) ซ่ึงมีปริมาณสูงพอท่ีจะทดแทน 

การขาดไลซีนในคนที ่รับประทานขาวเปนอาหารหลักไดอยางเพียงพอ นอกจากนี้ น้ําปลายังมี

สารอาหารท่ีสําคัญ อีกอยางหนึ่งคือ วิตามินบี 12 ซ่ึงมีคอนขางมาก โดยปกติแลวรางกายของคน 

ตองการวิตามินบี 12 เฉล่ียคนละ 1 ไมโครกรัมตอวัน 

  ปจจุบันน้ําปลาท่ีขายตามทองตลาดมีหลายตราหลายเคร่ืองหมายจึงเกิดความสับสน

แกผูซ้ือไปบริโภคน้ําปลาตราใดหรือช่ือใดเปนน้ําปลาแท  ตราใดเปนน้ําปลาปลอมและควรเลือก

ชนิดใดไวบริโภค ดังนั้นสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาจึงไดประกาศกระทรวงสาธารณสุข

ฉบับท่ี  203  (พ.ศ. 2543) เร่ืองน้ําปลาไวดังนี้ 
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ประกาศกระทรวงสาธารณสุข 

(ฉบับท่ี 203) พ.ศ. 2543 

เร่ือง  น้ําปลา 

 

 โดยท่ีเปนการสมควรปรับปรุงประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง น้ําปลา  อาศัย 

อํานาจตามความในมาตรา 5 และมาตรา 6(3)(4)(5)(6)(7) และ (10) แหงพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ.

2522 อันเปนพระราชบัญญัติท่ีมีบทบัญญัติบางประการเกี่ยวกับการจํากัดสิทธิและ เสรีภาพของบุคคล 

ซ่ึงมาตรา 29 ประกอบกับมาตรา 35 มาตรา 48 และมาตรา 50 ของรัฐธรรมนูญแหงราชอาณาจักรไทย

บัญญัติใหกระทําไดโดยอาศัยอํานาจตามบทบัญญัติแหงกฎหมาย รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข

ออกประกาศไว ดังตอไปนี ้

 ขอ 1  ใหยกเลิกประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 118  (พ.ศ. 2532)  เร่ือง น้ําปลา  

ลงวันท่ี 8 กุมภาพันธ พ.ศ.2532   

 ขอ 2  ใหน้ําปลาเปนอาหารท่ีกําหนดคุณภาพหรือมาตรฐาน แตไมรวมถึงน้ําบูด ู

  ขอ 3  น้ําปลา หมายความวา ผลิตภัณฑท่ีเปนของเหลวรสเค็มใชปรุงแตงกล่ินรสของ

อาหาร แบงออกเปน 3 ชนิด ดังตอไปนี ้

   3.1  น้ําปลาแท  หมายความวา  น้ําปลาท่ีไดจากการหมัก หรือยอยปลา หรือสวน

ของปลา หรือกากของปลาท่ีเหลือจากการหมักตามกรรมวิธีการผลิตน้ําปลา 

   3.2  น้ําปลาท่ีทําจากสัตวอ่ืน หมายความวา น้ําปลาท่ีไดจากการหมัก หรือยอย

สัตวอ่ืนซ่ึงมิใชปลา  หรือสวนของสัตวอ่ืนหรือกากของสัตวอ่ืนท่ีเหลือจากการหมัก  ตามกรรมวิธี

การผลิตน้ําปลา  และใหหมายความรวมถึงน้ําปลาท่ีทําจากสัตวอ่ืนท่ีมีน้ําปลาแทผสมอยูดวย 

   3.3  น้ําปลาผสม หมายความวา น้ําปลาตาม (1) หรือ (2) ท่ีมีส่ิงอ่ืนท่ีไมเปน

อันตรายแกผูบริโภคเจือปน หรือเจือจาง หรือปรุงแตงกล่ินรส  ท้ังนี้หมายความรวมถึงน้ําปลาตาม 

(1) (2) หรือ (3) ท่ีไดระเหยน้ําออกดวย 

  ขอ 4  น้ําปลาแทและน้ําปลาท่ีทําจากสัตวอ่ืน ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี ้

   4.1  มีสี กล่ิน และรส ของน้ําปลาแทหรือน้ําปลาท่ีทําจากสัตวอ่ืน แลวแตกรณ ี

   4.2  ใส ไมมีตะกอน เวนแตตะกอนอันเกิดข้ึนตามธรรมชาติไมเกิน 0.1 กรัม ตอ

น้ําปลา 1 ลิตร 

   4.3  มีเกลือในน้ําปลา 1 ลิตร 

    4.3.1  โซเดยีมคลอไรด (Sodium Chloride) ไมนอยกวา  200  กรัม 
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    4.3.2  กรณีท่ีใชเกลือโพแทสเซียมคลอไรดผสมกับเกลือใน  (4.3.1)  หรือใช 

เกลือโพแทสเซียมคลอไรดอยางเดียว  ใหมีปริมาณเกลือชนิดใดชนิดหนึ่งหรือท้ัง 2 ชนิดรวมกัน

แลวไมนอยกวา 200 กรัม 

 4.4  มีไนโตรเจนท้ังหมดไมนอยกวา  9  กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 

   4.5  มีไนโตรเจนจากกรดอมิโนไมนอยกวา 40%  และไมเกิน 60% ของ

ไนโตรเจนท้ังหมด  

   4.6  มีกรดกลูตามิคตอไนโตรเจนท้ังหมดไมนอยกวา  0.4  แตตองไมเกิน  0.6 

   4.7  ไมใชสี เวนแตสีน้ําตาลเค่ียวไหมหรือสีคาราเมล 

   4.8  ใชวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร  เอฟ  เอ  โอ/

ดับบลิว เอช โอ โคเด็กซ (Joint  FAO/WHO, Codex) ท่ีวาดวยเร่ือง วัตถุเจือปนอาหาร และฉบับท่ีได

แกไขเพิ่มเติม 

   ในกรณีท่ีไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่ง ใหสํานักงานคณะกรรมการ

อาหารและยาประกาศกําหนดโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร 

  ขอ 5  น้ําปลาผสม ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน ดังตอไปนี ้

 5.1  มีสี กล่ิน และรส ของน้ําปลาผสม 

   5.2  ใส ไมมีตะกอน เวนแตตะกอนอันเกิดข้ึนตามธรรมชาติไมเกิน 0.1 กรัม ตอ

น้ําปลา 1 ลิตร 

 5.3  มีเกลือในน้ําปลา 1 ลิตร 

 5.3.1  โซเดยีมคลอไรด (Sodium Chloride) ไมนอยกวา 200 กรัม 

    5.3.2  กรณีท่ีใชเกลือโพแทสเซียมคลอไรดผสมกับเกลือใน (3.1) หรือใช

เกลือโพแทสเซียมคลอไรดอยางเดียว  ใหมีปริมาณเกลือชนิดใดชนิดหนึ่งหรือท้ัง  2  ชนิดรวมกัน

แลวไมนอยกวา 200 กรัม 

   5.4  มีไนโตรเจนท้ังหมดไมนอยกวา 4 กรัม ตอน้ําปลา 1 ลิตร 

   5.5  มีกรดกลูตามิคตอไนโตรเจนท้ังหมดไมนอยกวา 0.4 แตตองไมเกิน 1.3 

   5.6  ไมใชสี เวนแตสีน้ําตาลเค่ียวไหมหรือสีคาราเมล 

   5.7  ใชวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาล หรือใชรวมกับน้ําตาลนอกจากการใช

น้ําตาลได  โดยใชวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาลไดตามมาตรฐานอาหาร เอฟ เอ โอ/ดับบลิว เอช 

โอ, โคเด็กซ  (Joint FAO/WHO, Codex)  ท่ีวาดวยเร่ือง  วัตถุเจือปนอาหาร และฉบับท่ีไดแกไข

เพิ่มเติม 
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   ในกรณีท่ีไมมีมาตรฐานกําหนดไวตามวรรคหนึ่ง ใหสํานักงานคณะกรรมการ

อาหารและยาประกาศกําหนดโดยความเห็นชอบของคณะกรรมการอาหาร 

  ขอ 6  น้ําปลาท่ีไดระเหยน้ําออกเม่ือทําใหคืนรูปแลว ตองมีคุณภาพหรือมาตรฐาน

ตามชนิดของน้ําปลานั้น แลวแตกรณ ี

  ขอ 7  การใชวัตถุเจือปนอาหาร ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวย

เร่ือง วัตถุเจือปนอาหาร 

  ขอ 8  ผูผลิตหรือผูนําเขาน้ําปลาเพื่อจําหนาย ตองปฏิบัติตามประกาศกระทรวง

สาธารณสุขวาดวยเร่ือง วิธีการผลิต เคร่ืองมือเคร่ืองใชในการผลิต และการเก็บรักษาอาหาร 

  ขอ 9  การใชภาชนะบรรจุน้ําปลา ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวย

เร่ือง ภาชนะบรรจ ุ

  ขอ 10  การแสดงฉลากของน้ําปลา 

   10.1  ใหปฏิบัติตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขวาดวยเร่ือง ฉลาก เวนแตการ

ใชช่ือน้ําปลาใหปฏิบัติ ดังนี ้

    10.1.1  น้ําปลาตามขอ 3(1) ตองใชช่ือวา “น้ําปลาแท” 

    10.1.2  น้ําปลาตามขอ 3(2) ตองใชช่ือวา “น้ําปลาจาก..........” (ความท่ีเวนไว

ใหระบุชนิดของสัตวอ่ืนท่ีทําน้ําปลา) หรือ “น้ําปลาจาก..........% ผสมกับน้ําปลาแท..........%”  

(ความท่ีเวนไวใหระบุชนิดของสัตวอ่ืนท่ีทําน้ําปลาและปริมาณท่ีผสม) หรือ “น้ําปลาจาก..........% 

ผสมกับน้ําปลาจาก..........%”  (ความท่ีเวนไวใหระบุชนิดของสัตวท่ีทําน้ําปลาและปริมาณท่ีผสม) 

แลวแตกรณ ี

    10.1.3  น้ําปลาตามขอ 3(3)  นอกจากจะตองใชช่ือวา “น้ําปลาผสม” แลว

กรณีท่ีเปนน้ําปลาผสมท่ีทําจากสัตวอ่ืนตองมีขอความวา “ทําจากน้ําปลาจาก…….” (ความท่ีเวนไว

ใหระบุชนิดของสัตวอ่ืนท่ีทําน้ําปลา) กํากับช่ือไวดวย 

   10.2  ใหแสดงขอความ  “ใชเกลือโพแทสเซียมคลอไรด  ไมเหมาะสําหรับผูปวย 

โรคไต” ดวยตัวอักษรเสนทึบสีแดง ขนาดไมเล็กกวา 2 มิลลิเมตร กรณีท่ีมีการใชเกลือโพแทสเซียม

คลอไรด 

   10.3  น้ําปลาท่ีใชวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาล ตองแสดงขอความ “ใช ……  

เปนวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาล” (ความท่ีเวนไวใหระบุช่ือของวัตถุท่ีใหความหวานแทนน้ําตาล

ท่ีใช)  ดวยตัวอักษรขนาดไมเล็กกวา  2  มิลลิเมตร สีของตัวอักษรตัดกับสีพื้นของฉลาก 

   10.4  ขอความท่ีสํานักงานคณะกรรมการอาหารและยาประกาศกําหนด (ถามี) 
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  ขอ 11  ใหใบสําคัญการข้ึนทะเบียนตํารับอาหารหรือใบสําคัญการใชฉลากอาหารตาม

ประกาศ กระทรวงสาธารณสุข ฉบับท่ี 118 (พ.ศ. 2532)  เร่ือง น้ําปลา  ลงวันท่ี  8  กุมภาพันธ  พ.ศ. 

2532  ซ่ึงออกใหกอนวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับยังคงใชตอไปไดอีกสองป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใช

บังคับ 

  ขอ 12  ใหผูผลิต ผูนําเขาน้ําปลาท่ีไดรับอนุญาตอยูกอนวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ ยื่นคํา

ขอรับเลขสารแบบอาหารภายในหนึ่งป  นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ  เม่ือยื่นคําขอดังกลาวแลว

ใหไดรับการผอนผันการปฏิบัติตามขอ 8 ภายในสองป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ และใหคงใช

ฉลากเดิมท่ีเหลืออยูตอไปจนกวาจะหมดแตตองไมเกินสองป นับแตวันท่ีประกาศนี้ใชบังคับ  

  ขอ 13  ประกาศนี้  ใหใชบังคับเม่ือพนกําหนดหนึ่งรอยแปดสิบวัน  นับแตวันถัดจาก

วันประกาศในราชกิจจานุเบกษาเปนตนไป 

 

ประกาศ ณ วันท่ี  19  กันยายน  พ.ศ.2543 

กร  ทัพพะรังสี 

รัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุข 

ท่ีมา: (สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข, 2543) 

 

 3.  กระบวนการผลิตน้าํปลา 

  กระบวนการผลิตน้ําปลาปลาสรอยของกลุมผูผลิตน้ําปลาในตําบลกง อําเภอกงไกรลาศ   

จังหวัดสุโขทัย  เปนกระบวนการผลิตแบบดั้งเดิมของชาวบานท่ีมีมาแตโบราณ  จะมีเพียงบางแหงท่ี

ผลิตเพื่อการจําหนายมีการใชเทคโนโลยีเขามาชวยในกระบวนการผลิต  เชน  การตมน้ําปลาในหมอ

ตมแสตนเลสท่ีสรางข้ึนมาใหมีความคงทนกวาการใชปบตมแบบเกาและมีขนาดใหญสามารถตม

น้ําปลาไดในปริมาณมาก ๆ  การใชบอซีเมนตเปนบอหมักน้ําปลา และการใชเคร่ืองลางขวดเปลา

เปนตน  ซ่ึงกระบวนการในการผลิตน้ําปลาปลาสรอยของกลุมผูผลิตในตําบลกงมีดังนี้  (ชุติมา          

ตนประสงค, 2553, มกราคม 15)   

  3.1  สวนประกอบการทําน้ําปลาปลาสรอย  

 3.1.1  ปลาสรอย 120 กโิลกรัม  

 3.1.2  เกลือ 35 กโิลกรัม  

   3.1.3  น้ําตาล ปรุงรสและแตงสี  
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  3.2  ข้ันตอนการทํา  

   3.2.1  คัดเลือกปลาสรอยมาลางใหสะอาด  หลังจากนั้นนําปลาและเกลือมา

คลุกเคลาในอัตราสวนท่ีเตรียมไว  ซ่ึงผสมกันแลวจะไดประมาณหนึ่งโอง  

    3.2.2  นําปลาท่ีคลุกเคลาเขากันแลวตักใสโองหรือบอหมัก โดยตากแดดไว

กลางแจงหมักไวใชเวลา  1  ป  

    3.2.3  นําน้ําปลาท่ีหมักไวจนครบกําหนดมาตมในถังแสตนเลส  ตมน้ําปลาจน

เดือด แลวเติมน้ําตาลลงไปในถังตมแลวตมตอไปจนเดือดอีกคร้ัง แลวนําลงไปในบอพักหลังตม

เพื่อใหน้ําปลานั้นเย็นตัวกอนนํามากรอง  

    3.2.4  ตักน้ําปลาท่ีผานการตมท้ิงไวจนเย็นตัว  แลวนํามาใสลงในตะกรากรองท่ี

หุมดวยผาดายดิบ ใหสังเกตดูวาน้ําปลาท่ีหยดออกมาเร่ิมใสแลวเปล่ียนกะละมังรอง หลังจากนั้นจะได

น้ําปลาท่ีสะอาดใสสีน้ําตาลแดง  

    3.2.5  นําน้ําปลาท่ีกรองแลวมาใสถังพักไว ประมาณ 1 สัปดาห แลวคอยบรรจ ุ

ใสขวดเพื่อจําหนาย 

 4.  คุณภาพของน้ําปลา 

  การผลิตน้ําปลาท่ีมีคุณภาพไดมาตรฐานท่ีกําหนด กอใหเกิดประโยชนตอผูบริโภค 

ผูผลิตและประเทศชาติ ดังนี ้(สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย, 2553) 

  4.1  คุณภาพของน้ําปลา 

   4.1.1  ผูบริโภคไดรับคุณคาทางโภชนาการ ในดานโปรตีนของเนื้อปลา 

นอกจากนั้นยังพบวา  น้ําปลาแทมีปริมาณวิตามินบีสิบสอง  เกลือแร  แคลเซียม  ฟอสฟอรัส  เหล็ก 

และไอโอดนี 

    4.1.2  ผูบริโภคปลอดภัยจากสารพิษ หรืออันตรายท่ีอาจจะเกิดข้ึนตอรางกาย

ภายหลังเม่ือบริโภคแลว 

    4.1.3  ผูท่ีบริโภคปลอดภัยไดรับความเปนธรรมในการซ้ือน้ําปลาตามราคาท่ี

เหมาะสม 

    4.1.4  ผูผลิตสรางความเช่ือถือในคุณภาพน้ําปลาตอผูบริโภค 

    4.1.5  ผูผลิตมีโอกาสขยายตลาดภายในและตางประเทศเนื่องจากธุรกิจดานการ

ประกอบอาหารขยายตัว 

  4.2  ลักษณะน้ําปลาแทท่ีด ี

   4.2.1  ใส  มีสีและกล่ินหอมตามธรรมชาต ิ ผลิตจากปลาหมักกับเกลือ  ไมมี

สวนผสมของสารอ่ืน  ปราศจากตะกอน  และสารกันบูด  
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   4.2.2  เก็บไดทุกอุณหภูมิ  โดยไมเนาเสีย  

   4.2.3  ภาชนะบรรจุสะอาด  ปดสนิท  ไมผุกรอน  ร่ัว  หรือซึม  

   4.2. 4  ฉลากระบุรายละเอียด  สวนประกอบ  ชนิดหรือช้ันคุณภาพ 

  4.3  คุณคาทางอาหาร 

   น้ําปลาแทหรือน้ําปลาช้ันหนึ่งนั้น มีคุณคาทางอาหารสูงมาก คือมีโปรตีนท่ีมี

คุณภาพดเีปนองคประกอบอยูถึง  8 ชนิด และยังประกอบดวยสารอาหารท่ีจําเปนสําหรับรางกายอีก

อยางหนึ่งคือ  วิตามิน บี 12  ทําใหรางกายปลอดภัยจากโรคโลหิตจาง  มีธาตุแคลเซียมและ

ฟอสฟอรัส ซ่ึงสรางในการสรางกระดูก ถารับประทานน้ําปลาแทโดยใชปรุงสารอาหารไดทุกวัน         

ก็ทําใหรางกายไดรับสารอาหารสวนหนึ่ง ซ่ึงเม่ือรวมกับท่ีไดรับจากอาหารอ่ืนเพียงเล็กนอยก็จะมี

ปริมาณเพียงพอกับความตองการ เนื่องจากน้ําปลา มีสวนประกอบมาจากปลาและเกลือ ทําใหมี

คุณคาทางอาหารมากสรุปไดจากตารางแสดงคุณคาอาหารไทยในสวนท่ีรับประทานตอน้ําหนัก 100  

กรัม (กองโภชนาการ กรมอนามัย, 2513, หนา 51) มีองคประกอบสารอาหารดังนี ้

   4.3.1  ความช้ืน (Moisture) 63.6 กรัม 

   4.3.2  แคลอร่ี (Cal) 59 หนวย 

   4.3.3  ไขมัน (Fat) 0.1 กรัม 

   4.3.4  คารโบไฮเดรต (CHO) 3.8 กรัม 

   4.3.5  โปรตีน (Protein) 9.9 กรัม 

   4.3.6  แคลเซียม (Ca) 37 มิลลิกรัม 

   4.3.7  ฟอสฟอรัส (P) 36 มิลลิกรัม 

   4.3.8  เหล็ก (Fe) 2.8 มิลลิกรัม 

   4.3.9  Vitamin B2 0.08 มิลลิกรัม 

   4.3.10  ไนอะซิน (Niacin) 4.4 มิลลิกรัม 

 

 
 

ภาพท่ี  9  แสดงเคร่ืองหมายมาตรฐานอุตสาหกรรม5ท่ัวไป  (มอก.)   

ท่ีมา : (จักรพงศ  ตีเมืองสอง และคนอื่นๆ, 2553, หนา 26) 
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  น้ําปลาจึงเปนเคร่ืองปรุงรสท่ีอยูคูครัวไทยท่ีจําเปนตองมีทุกครัวเรือนนอกจากจะ 

เปนเคร่ืองปรุงรสแลว ยังมีคุณคาทางอาหารท่ีมีประโยชนตอรางกายมากมาย  ดังนั้นจึงควรมีการ

พัฒนาปรับปรุงคุณภาพของน้ําปลาใหดียิ่งข้ึน ท้ังดานคุณภาพ บรรจุภัณฑ และแปรรูปเปนน้ําปลาท่ี

มีความแปลกใหมเชน น้ําปลาผง เปนตน 

 

ทฤษฎีเกี่ยวกับการกรอง 

 1.  ความหมายของการกรอง 

  การกรอง (Filtration)  หมายถึงเอาของละเอียดออกจากของหยาบ เชน กรองทราย 

เอาฝุนละอองหรือของสกปรกออก  เชน  กรองน้ํามัน  กรองอากาศ ใชเคร่ืองกรองมีผาเปนตน          

คัดเอาผงหรือกากออกจากน้ําหรือส่ิงท่ีเปนน้ํา เชน กรองน้ํา กรองกะทิ (ราชบัณฑิตยสถาน, 2546, 

หนา 245) 

 2.  ชนดิของการกรอง   

  การกรองโดยอาศัยการเปล่ียนแปลงความดันและอัตราเร็วในการกรอง สามารถแบงได

เปน 3  ชนิด คือ  (นิตยา วงษภา, 2550, หนา 15)   

  2.1  การกรองท่ีความดันคงท่ี (Constant - pressure Filtration)  การกรองท่ีความดัน

คงท่ีเปนการกรองในระบบปด โดยจะใหความดันในระบบ  และควบคุมความดันในระบบใหคงท่ี 

สําหรับอัตราเร็วในการกรองจะสูงในชวงเร่ิมตนเนื่องจากยังไมมีการอุดตันในตัวกลางกรอง และ

อัตราการกรองจะมีคาลดลงเม่ือเวลาผานไป 

  2.2  การกรองท่ีอัตราการกรองคงท่ี (Constant- rate Filtration) การกรองท่ีอัตราการ

กรองคงท่ีเปนการกรองในระบบปด โดยจะควบคุมอัตราการกรองใหคงท่ีโดยการปรับความดัน 

ความดันท่ีใชในชวงแรกจะต่ํา  เนื่องจากยังไมมีอนุภาคอุดตันท่ีตัวกลางกรอ และจะใชความดันเพิ่ม 

เม่ือเวลาในการกรองผานไป 

  2.3  การกรองท่ีอัตราการกรองและความดันไมคงท่ี (Variable–rate and Variable–

pressure Filtration)  การกรองท่ีท่ีอัตราการกรองและความดันไมคงท่ี จะเปนการกรองท่ีมีการ

เปล่ียนแปลงความดันและอัตราการกรองตลอดเวลา เชน การกรองท่ีใชปมแบบเซนติฟวส 

(Centrifugal Pump) 

 3.  จุดประสงคหลักของการกรอง 

  3.1  ขจัดส่ิงปนเปอนออกจากของเหลว เพื่อใหไดของเหลวท่ีมีคุณภาพ  เชน             

การกรองไวน น้ํามัน 
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     3.2  ตองการขจัดของเหลว เพื่อใหไดของแข็งท่ีตองการ  เชน การผลิตแปง การแยก

สารท่ีไดจากการตกตะกอน 

  3.3  ขนาดความละเอียด (ไมครอน) และ ประสิทธิภาพการกรอง 

   ขนาดความละเอียดของตวักรอง (Filtration Medium) เปนไมครอน อาจจําแนก

ไดเปน  2  แบบ 

    3.3.1  แบบแรกเปนแบบ Nominal Micron Rating  ซ่ึงหมายความโดยท่ัว ๆ ไป  

หมายถึงขนาด  Particle  ท่ีตัวกรองนั้นจะกําจัดได 85%  (มีประสิทธิภาพ 85%)  ตัวอยางเชน  ผากรอง

ท่ีมีขนาด 5 ไมครอน แบบ  Nominal  จะกําจัด  Particle  ท่ีมีขนาด 5 ไมครอน หรือใหญกวา ได 

85%  ของจํานวน  Particle  ท้ังหมด 

     3.3.2  แบบท่ี  2  เปนแบบ Absolute Micron Rating  ซ่ึงหมายถึงขนาด Particle ท่ีตัว

กรองนั้นจะกําจัดได  99.99%  (มีประสิทธิภาพ 99.99%)  ตัวอยางเชน  กระดาษกรองท่ีมีขนาด  5  

ไมครอนแบบ absolute จะสามารถกําจัด particle ท่ีมีขนาด 5 ไมครอน หรือใหญกวาได 99.99% 

ของจํานวน particle ท้ังหมด  

    จะเห็นวา ขนาดไมครอนแบบ absolute ใหผลในการกรองดีกวาแบบ nominal เปน

อยางมาก จึงไมนาแปลกใจวาทําไมตัวกรองชนิดหนึ่งจึงกรองไดผลดีกวาอีกชนิด ท้ัง ๆ ท่ีขนาด

ไมครอนเทากัน (นิตยา วงษภา, 2550, หนา 18)   

 4.  ลักษณะเคร่ืองกรองประเภทตาง ๆ  

4.1  เคร่ืองกรองน้ําปลาของโรงงานผลิตน้ําปลาขนาดใหญ  ข้ันตอนการกรองน้ําปลา 

ท่ีไดจะผานการกรองท่ีไดมาตรฐานทางวิทยาศาสตรขนาด 3 ไมครอน 1 ไมครอนและ 0.8 ไมครอน 

ถึง  3  ข้ันตอน  ซ่ึงสามารถกรองจุลินทรียบางชนิดท่ีไมตองการออกได  ทําใหน้ําปลามีคุณภาพ

โปรตีนสูง  มีสีใส  สะอาด 
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ภาพท่ี  10  แสดงเคร่ืองกรองน้ําปลาของโรงงานอุตสาหกรรมการผลิตน้ําปลาขนาดใหญ 

ท่ีมา : (เคร่ืองกรองน้ําปลา, 2553) 

 

 
 

ภาพท่ี  11  แสดงกระบวนการผลิตน้ําปลาของโรงงานขนาดใหญ 

ท่ีมา : (กระบวนการผลิตน้ําปลา, 2553) 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

 

25 

  4.2  เคร่ืองกรองน้ําใหญ  ใชกับบานท่ีอยูกันเปนครอบครัวใหญ  หรืออาจเปนรานคา 

ศูนยอาหาร ภัตตาคารตาง ๆ ท่ีตองการใชน้ําสะอาดเปนจํานวนมาก  เหมาะสําหรับใชกับน้ําประปา

และน้ําบาดาล โดยเลือกใชเคร่ืองกรองใหญจะคุมท่ีสุด 

 

 
 

 ภาพท่ี  12  แสดงลักษณะเคร่ืองกรองน้ําขนาดใหญ   

ท่ีมา : (เคร่ืองกรองน้ํา, 2553) 

 

  4.3  เคร่ืองกรองเอนกประสงค สําหรับการสูบถาย และการกรองของเหลวท่ีมีกาก 

หรือตะกอน แมแตกระท่ังเศษวัสดุของแข็งปะปนอยู  เชน  การถายไวน น้ําผลไม ฯลฯ ออกจากกนถัง 

การกรองไวนข้ันตนกอนการหมัก และหลังการหมักเพื่อขจัดกาก และตะกอน การกรองน้ําเพื่อนํามา 

ใชใหม ในสระวายน้ํา หรือตูเล้ียงปลา  การขจัดเศษผง ส่ิงสกปรกออกจากน้ํามันเช้ือเพลิง  การกรอง

น้ํามันพืชท่ีใชทอดอาหาร เพื่อยืดอายุการใชงาน 
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ภาพท่ี  13  แสดงลักษณะเครื่องกรองเอนกประสงค 

ท่ีมา : (เคร่ืองกรองเอนกประสงค, 2553) 

 

  4.4   เคร่ืองกรองถุงผาสําหรับกรองแยกกากแยกน้ํา  สําหรับกรองน้ํา-กรองน้ําผลไม-

กรองน้ํามัน-กรองน้ํามันไบโอและกรองน้ํามันตางๆ 

 

 
 

ภาพท่ี  14  แสดงลักษณะเคร่ืองกรองถุงผา 

ท่ีมา : (เคร่ืองกรองน้ําถุงผา, 2553) 
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  4.5  เคร่ืองกรองของเหลว  ใชกรองของเหลวท่ีมีความเขมขนโดยเฉพาะ เหมาะสําหรับ

การผลิตคอนขางสูง โดยมีการกรอง 2  ช้ันคือ เคร่ืองกรองหยาบจะกรองส่ิงแปลกปลอมขนาดใหญ

ท่ีปะปนมากับวัตถุดิบหรือในขบวนการบดหรือผสมของเหลว ในขณะท่ีเคร่ืองกรองละเอียดจะกรอง

ของเหลวท่ีเปนเม็ดขนาดใหญกวา 250 ไมครอน หรือตามกําหนดออก 

 5.  หลักการทํางานของเคร่ืองกรอง  

  การกรอง เม่ือของเหลวท่ีจะทําการกรองถูกสงมายังเคร่ืองกรองจะไหลเขาถังกรอง

หยาบ ดานบน ผานชองวาง Cleaning Disc ไปยังตะแกรงกรองตามกําหนด เพื่อกรองส่ิง

แปลกปลอมท่ีมีขนาดใหญ  เชน  สายรัดถุง  เชือก  ฟาง  เศษถุง หรือ วัสดุตาง ๆ ออก จากนั้น

ของเหลวท่ีกรองแลวจะไหลเขาถังกรองละเอียดอีกคร้ังหนึ่งโดยมีลักษณะการไหลเชนเดียวกับถัง

แรก โดยคร้ังนี้จะมีตะแกรงเล็กกวา  เพื่อกรองเม็ดของเหลวท่ีไมแตกตัวหรือส่ิงแปลกปลอมท่ีมี

ขนาดใหญกวาท่ีกําหนด จากนั้นจึงนําของเหลวท่ีกรองแลวไปบรรจุตามขนาดท่ีตองการ 

  การทําความสะอาด เม่ือขบวนการกรองของเหลวเร่ิมข้ึนจะมีส่ิงแปลกปลอมถูกแยกติด

กับตะแกรงทําใหประสิทธิภาพของการกรองลดลง ระบบนี้ไดถูกออกแบบมาเพื่อรักษาประสิทธิภาพ

การกรองใหคงท่ี โดยจะมีการทําความสะอาดตะแกรงดวยตัวเองตามระยะเวลาท่ีกําหนดไว ส่ิง

แปลกปลอมดังกลาวจะถูกเก็บสะสมไวท่ีดานลางเคร่ืองกรอง เพื่อถายออกในการทําความสะอาด

ประจําวัน (สามารถเก็บกากไดถึง 4  ลิตรตอถัง) 

 

 
 

ภาพท่ี  15  แสดงลักษณะเครื่องกรองของเหลว 

ท่ีมา : (เคร่ืองกรองของเหลว, 2553) 
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    ดังนั้นในการออกแบบเคร่ืองกรองประเภทตางๆจะตองคํานึงถึงวัสดุท่ีจะนํามากรอง

วาเปนประเภทใด  จึงจะใชเคร่ืองกรองไดถูกตองตรงกับความตองการของผูใช 

 

หลักการออกแบบผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

 1.  ความหมายของการออกแบบ 

  การออกแบบมีมาตั้งแตไดมีการสรางงานศิลปะข้ึน การออกแบบ มิไดมีกฎเกณฑ 

ตายตัว แตเปนแนวความคิดของผูออกแบบเพื่อสรางงานศิลปะใหมีรูปแบบตามท่ีจินตนาการไว

เทานั้น  การออกแบบมีความหมายมากมาย และมีผูใหความหมายไวตามความเขาใจ และความเช่ือ 

ท่ีแตกตางกัน ดังนี ้

เดล  เคลฟเวอร (Clever, 1972, p. 39)  ใหความหมายของการออกแบบวา  “เปนการ 

จัดระเบียบวิธีหรือการจัดองคประกอบของแบบใหมีคุณคาทางสุนทรียภาพ  ซ่ึงผูออกแบบอาจจะใช 

จัดงานใหมีชวงจังหวะมีความสมดุลในการทรงตัว  และมีความงามในสัดสวนท่ีด”ี 

มาโนช  กงกะนันทน  (2548, หนา 4)  การออกแบบ  คือ  การบวนการสรางสรรค 

ประเภทหนึ่งมนุษย  โดยมีทัศนะธาตุและลักษณะของทัศนะธาตุเปนองคประกอบ ใชทฤษฎีตาง ๆ  เปน

แนวทางและใชวัสดุนานาชนิดเปนวัตถุดิบในการสรางสรรค โดยท่ีนักออกแบบจะตองมีข้ันตอน

ปฏิบัติและตรวจสอบข้ึน  ตลอดกระบวนการสรางสรรคนั้น 

การออกแบบเปนกิจกรรมอันสําคัญประการหนึ่งของมนุษย  ตลอดเวลาท่ีมีชีวิตอยู 

มนุษยจะตองการใชการออกแบบทุกระยะเพื่อกําหนดการดํารงชีวิตเพราะการวางแผนตั้งแตเร่ิมตน 

จนถึงข้ันสุดทายของชีวิตในทุกๆ ดานยอมข้ึนอยูกีบวิธีการออกแบบท้ังส้ิน 

เลอสม  สถาปตานนท  (2537, หนา 2)  การออกแบบ  หมายถึง  การจัดองคประกอบ 

ของหลายส่ิงสรางสรรคใหมีความสัมพันธกัน ไมวาจะเปนองคประกอบท่ีคลายคลึงกันหรือ

แตกตางกันนํามาจัดดวยการใชสายตาทําใหมีจุดสนใจ 

จอหน  ลินเบค (Linbeck, 1963) การออกแบบ หมายถึง การวางแผนคิดสรางสรรคงาน 

ใหสอดคลองกับงานเฉพาะอยาง  

จากความหมายการออกแบบดังกลาวอาจสรุปไดวา  “การออกแบบเปนการใชความคิด  

และปรับปรุงงานส่ิงประดิษฐ  ซ่ึงมีรูปแบบการทํางานท่ีมีจุดมุงหมายแนนอน  ในทางสรางสรรค 

โดยไมลอกเลียนจากผูอ่ืน  เพื่อใหสอดคลองกับความตองการของมนุษยในสังคมปจจุบัน” 
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 2.  ประเภทของการออกแบบ ( Types of Design)  

ประเภทของการออกแบบ  แบงออกเปน  2  ประเภทใหญ ๆ (จักรกฤษณ  สุขนรินทร   

และคนอื่นๆ, 2549, หนา 8)  คือ 

2.1  การออกแบบประโยชนใชสอย  (Functional Design)  เปนการออกแบบเพื่อมุง 

ประโยชนใชสอยเปนสําคัญ  สวนความงามในรูปสีสันจัดวาเปนผลพลอยได  บางคร้ังผลงานอาจจะ

ดอยในเร่ืองความงามแตถานักออกแบบมีความสามารถแลวผลงานออกแบบจะสนองความตองการ 

และประโยชนใชสอยไดครบถวนและมีความงามอยูดวย  

2.2  การออกแบบโครงสราง (Structural Design) ไดแก  การสรางสรรครูปทรงของ 

ส่ิงตางๆ ใหเกิดประโยชนโดยตรง  เชน  การออกแบบโครงสรางอาคารบานเรือน  รถยนต  เปนตน 

การออกแบบจะตองจัดขนาด  รูปทรง  สี  ลักษณะ  ผิว  ใหมีความผสมผสานกลมกลืนโดยสอดคลอง

กับประโยชนใชสอยมีความงามระหวางโครงสรางกับวัสดุท่ีใช  ควรคํานึงถึงสัดสวนความเหมาะสม

ของผูใช มีลักษณะสวยงามเรียบงาย  แข็งแรง  แบบท่ีคิดออกมาจะตองมีความกลมกลืนในวัสดุ 

วิธีการรวมท้ังกลมกลืนกับการออกแบบโครงสรางท้ังหมด 

 3.  หลักเกณฑทัว่ไปในการออกแบบ  

  หลักเกณฑท่ัวไปในการออกแบบ ท่ีผูประดิษฐเคร่ืองกลตาง ๆ ควรไดคํานึงเปน

เบ้ืองตน ไดแก (มานพ  ตันตระบัณฑิตย, 2542, หนา 54) 

  3.1  หลักเกณฑท่ัวไปในการออกแบบ 

   3.1.1  การวางแผนการผลิต  (Planning)  จําเปนจะตองศึกษาแนวโนมทางการ

ตลาด ผลการวิจัยและเทคโนโลยีใหม  ลิขสิทธ์ิ  ความตองการของลูกคา  การเลือกงานท่ีจะ

ออกแบบ 

   3.1.2  แนวคิด (Concept)  การแจงรูปของงานออกแบบ การแบงแยกของระบบ

ทํางานรวมไปเปนระบบการทํางานยอย (Subsystem) การรวมแนวการออกแบบเพื่อใหเกิดเปน

ระบบทํางานรวม การประเมินคุณคาแนวการออกแบบในเชิงวิศวกรรม และเชิงเศรษฐศาสตร 

   3.1.3  การออกแบบราง (Lay Out) เปนการออกแบบรางอยางเปนมาตราสวน 

โดยจะตองมีการประเมินคุณคาการออกแบบเชิงวิศวกรรม และเชิงเศรษฐศาสตร และการปรับปรุง

ออกแบบรางใหดีข้ึนดวยการออกแบบรูปรางในโซนตาง ๆ ใหดูเหมาะสมมากข้ึน  

   3.1.4  การออกแบบรายละเอียด  เปนการออกแบบรูปรางช้ินสวนยอยใหมีความ

เหมาะสม  การเขียนรายละเอียด (การเขียนแบบ การเลือกใชช้ินสวนมาตรฐาน เชน สกรู โซ 

สายพาน ตารางรายการวัสดุ วิธีการผลิต การประกอบ การขนสง และเก็บรักษา การตรวจสอบทุน

การผลิต  การสรางชุดตนแบบ (Prototype) หรือโมเดล (Model) และการตัดสินใจเพื่อการผลิต 
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  3.2  หลักเกณฑการออกแบบรูปรางท่ัวไป 

   หลักเกณฑพื้นฐานในการออกแบบรูปรางท่ัวไปคือ โดดเดน ผลิตงาย ใชงานงาย 

และปลอดภัยตอมนุษย และส่ิงแวดลอม ซ่ึงมีองคประกอบดังนี้ (วริทธ์ิ  อ้ึงภากรณ, 2546, หนา 22 - 23) 

   3.2.1  การทํางาน บรรลุตามวัตถุประสงคหรือไม เชน การทํางานของแตละสวน 

หรือตรงตามมาตรฐานท่ีกําหนด  

   3.2.2  วัสดุและรูปรางการผลิต 

   3.2.3  แนวการสงถายแรง ใหหลีกเล่ียงการสงถายแรงลักษณะหักฉับพลัน เชน 

เพลาท่ีมีการลดขนาดมาก ๆ บริเวณตกบา รองบากลึก ๆ แนวทางท่ีควรกระทําก็คือ ใหมีการลด

ขนาดพอเพียงสามารถทําการถอดประกอบได กําหนดรัศมีบริเวณตกบาเพลา กําหนดความลึกรอง

บากเทาท่ีจําเปน 

   3.2.4  คุณสมบัติทางกล ความทนทาน การเสียรูป (Deformation) การขยายตัวท่ี

ไมมีผลกระทบตอชิ้นสวนอ่ืน การสึกหรอ การกัดกรอน ความตานการกระแทก ความเสถียรภาพ 

(Stability) และการส่ันสะเทือน ท่ีจําเปนจะตองทําการทดสอบ 

   3.2.5  การนําซากกลับมาผลิตใหม (Recycling) ควรเลือกใชวัสดุท่ีทําใหเกิดเปน

ขยะนอยท่ีสุด หรือการใชวัสดุหลายชนิดท่ีสามารถถอดงาย และนําซากมาผลิตใหมได 

   3.2.6  ความปลอดภัย ควรจะเปนช้ินสวนท่ีมีสภาพการทํางานปลอดภัยรวมท้ัง

ตอส่ิงแวดลอม 

   3.2.7  การควบคุมคุณภาพ (Quality Control) ควรจะกระทําระหวางและหลัง 

การผลิต  และระหวางการนําไปใชงาน ปรับปรุงกระบวนการผลิต และการควบคุมคุณภาพดวย

มาตรฐาน เชน ISO 9000 

   3.2.8  การประกอบ (Mounting) สามารถปรับประกอบไดท้ังกลางวันหรือ

กลางคืน ปรับแตงติดอุปกรณเสริมไดงาย และสะดวกสบาย 

   3.2.9  การนําไปใชปฏิบัต ิจะตองมีลักษณะงายตอการปฏิบัติงาน มีเสียงเบา 

ส่ันสะเทือนนอย ทนการกัดกรอน มีปายบอกการใชชนิดสารหลอล่ืน 

   3.2.10  การซอมและบํารุงรักษา จะตองสามารถกระทําไดโดยงาย รวมถึง         

การตรวจสอบ  การซอมเปล่ียนอะไหล 

4.  คุณลักษณะท่ีดีของส่ิงประดิษฐผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

ในการออกแบบท่ัวไปผูออกแบบจะตองคํานึงถึงคุณลักษณะท่ีดีของส่ิงประดิษฐ 

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมดานตาง ๆ ไดแก  (อุดมศักดิ์  สาริบุตร, 2549, หนา 10-12) 
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  4.1  หนาท่ีใชสอย (Function)  การออกแบบเหมาะกับการใชงาน สามารถทําหนาท่ี

ไดตามวัตถุประสงค จะตองเหมาะสมกับประโยชนใชสอยและการใชงาน เชน โทรศัพทมือถือ             

เพจ ติดตัว จะตองสะดวกพกและนําพาตลอดจนฟงเสียงชัดเจน  เพราะหนาท่ีของโทรศัพทคือ

ติดตอส่ือสารทางเสียง 

  4.2  ความปลอดภัย (Safety)  ตองคํานึงถึงความปลอดภัยของผูใชและผูท่ีเกี่ยวของ

ดวยความปลอดภัยของการใชงาน ไมสรางมลพิษใหกับสังคมโลก นักออกแบบตองคํานึงถึงการใช

เทคโนโลยีท่ีเหมาะสมและไมทําใหเกิดความเสียหายโดยรวม เพราะทุกวันนี้นักออกแบบเกิด 

ความรูเทาไมทันกับการเปล่ียนแปลงทางเทคโนโลยี  เพราะเกิดการแขงขันสูง  มองผลประโยชน

มากวาความปลอดภัยของผูใช 

  4.3  ความแข็งแรง ทนทาน (Durability)  ตองสนองตอหนาท่ีไดเปนเวลานาน ตามท่ี 

กําหนดไวในคุณภาพของผลิตภัณฑนั้น ๆ  คือส่ิงท่ีสรางตองแข็งแรง ทนทาน ระบบกลไก  ระบบ

ไฟฟา วัสดุและอุปกรณท่ีเลือกใชท่ีด ี  

4.4  ความประหยัด (Economic)สามารถท่ีจะผลิตไดในระบบการเศรษฐศาสตร  

หมายความวา จะตองใชวัสดุอยางประหยัดและเลือกใชวัสดุท่ีเหมาะสมกับงานโดยท่ีราคาไมแพง

มันจะเปนการสูญเปลาท่ีจะนําส่ิงของใหมีความทนทานมากกวาหนาท่ีของมัน ความตองการของ

งานทางดานความประหยัดนั้นตองการวัสดุท่ีหาไดงาย  ผลิตไดงายและสามารถถอดประกอบเขา

ดวยกันได 

  4.5  วัสดุ (Material)  ตองเลือกใชวัสดุท่ีเหมาะสมกับงานมีความทนทานและ

ประหยัด โลหะแตละชนิดมีความเหมาะสมในการนําไปใชงานตางกันไป มีความสวยงามในตัวมัน

เอง เชน ทองแดง ทองเหลือง สแตนเลส และอะลูมิเนียม ตางก็มีพื้นผิวงามตามธรรมชาติ กอนนํา

โลหะมาใช ตองแนใจวาวิธีการท่ียุงยาก วิธีการนําไปใช การข้ึนรูปทําใหโคงทํารูปรางและเช่ือม 

  4.6  โครงสราง (Construction)  วิธีการทําโครงสรางของงานแตละชนิดควรทําให

เหมาะสมกับงาน มีความทนทาน ประหยัดและใชวัสดุอยางเหมาะสม และการออกแบบนี้เปนอมตะ

ท่ีเรารูจักการเลือกใชวิธีงาย ๆ ในการท่ีจะทําใหมีความเหมาะสมกวาวิธีการท่ียุงยาก และควรจะเปน

วิธีการท่ีเหมาะสมแกวัสดุท่ีใชดวย   

  4.7  ความสะดวกสบายในการใช (Ergonomic)  ตองคํานึงถึงสัดสวนท่ีเหมาะสมใน 

การใชงาน ขนาดความสูง และการออกแบบท่ีเปนอมตะ  

  4.8  ความสวยงาม (Aesthetic)  เม่ือมีรูปรางและขนาดท่ีเหมาะสมกับการใชงาน 

ขนาดความสูง  กวาง  ยาว  และขีดจํากัดของประกอบการออกแบบ เชน การหยิบใชคลอง 
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  4.9  มีลักษณะเฉพาะ (Personality)  อาจจะไดคะแนนสูงในเร่ืองของคุณภาพ แต

จริงๆ  แลวยังขาดในเร่ืองลักษณะเฉพาะของมัน การมีลักษณะเฉพาะจะมีความรูสึกกับนักออกแบบ

ท่ีเขาไดทําการออกแบบข้ึนมาดวยตนเอง มีลักษณะเปนอิสระเพื่อจะไดแสดงวา นักออกแบบได

วิเคราะหปญหาอยางจริงจัง ซ่ึงเปนการเพิ่มคุณภาพของงาน 

  4.10  กรรมวิธีการผลิต (Production)  เม่ือทําการออกแบบแลว สามารถจะทําการผลิต 

ไดงาย 

  4.11  การซอมบํารุงรักษา (Easy of Maintenance)  เม่ือนําไปใชงานไดรับความ

เสียหาย ควรสามารถแกไขและซอมแซมไดงายไมยุงยากเม่ือมีการชํารุดเสียหายคาบํารุงรักษา และการ

สึกหรอต่ํา 

  4.12  การขนสง (Transportation)  นักออกแบบตองคํานึงถึงความปลอดภัย คาขนสง  

จะขนสงสะดวก ไมใกลไกล   

  

วัสดุ อุปกรณหลักที่ใชในการสรางเครื่องกรองน้ําปลา 

 1.  วัสดุอุปกรณหลักท่ีใชในการสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา 

   หลักการเลือกวัสดุอุปกรณท่ีใชในการสรางส่ิงประดิษฐผลิตภัณฑอุตสาหกรรม

หลักการเลือกวัสดุอุปกรณเพื่อนํามาทําช้ินสวนส่ิงประดิษฐผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเคร่ืองมือกลตาง ๆ 

ผูสรางจะตองพิจารณาจากหนาท่ีการทํางาน และอายุการใชงานเปนเบ้ืองตน จากนั้นจึงจะพิจารณา

ความยากงายในวิธีการข้ึนรูป  ตนทุนการผลิต อะไหลทดแทน เปนตน (วริทธ์ิ  อ้ึงภากรณ, 2546, 

หนา 72) 

  1.1  โครงสรางของถังกรอง   

   1.1.1  ถังกรองบ๊ิกบลู  เปนอุปกรณสําหรับบรรจุไสกรอง ประกอบเคร่ืองกรอง 

น้ําปลา  สามารถบรรจุไสกรองขนาด ศก.  4" x ยาว 10" ตัวกระบอกมีสีฟาทึบ  ไมสามารถมองเห็น  

ไสกรองท่ีบรรจุภายในได ทํามาจากวัสด ุ PP  (Polypropylene) ฝาดานบน  (CAP)  มีสีดํา ทํามาจาก

วัสดุ  PP  (Polypropylene)  มีปุมระบายแรงดันท่ีฝาดานบน มี  O-Ring  2  เสนเพื่อปองกันการร่ัวซึม

ของน้ํา  ทางน้ําเขา-ออก เปนเกลียวในขนาด  1” 

   1.1.2  ถังกรองเซรามิก  ตัวกระบอกใสสามารถมองเห็นไสกรองท่ีบรรจุภายใน 

ได  ตัวกระบอกทํามาจากวัสดุ  AS (Acrylonitrile  Styrene)  ฝาดานบน  (CAP)  มีสีดํา ทํามาจากวัสด ุ

PP (Polypropylene)  มีปุมระบายแรงดันสีแดง  มี  O-Ring  1  เสน เพื่อปองกันการร่ัวซึมของน้ํา  
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ทางน้ําเขา-ออก เปนเกลียวในขนาด 1/2"  ทนแรงกระแทกและรอยขีดขวน  ทนสารเคมี  ทนความรอน 

ไดดีกวาพลาสติกท่ัวไป  เปนอุปกรณสําหรับบรรจุไสกรอง ประกอบเคร่ืองกรองน้ํา สามารถบรรจุ

ไสกรองขนาด  ศก. 2.5" x ยาว 10"  (เคร่ืองกรองน้ํา, 2553) 

   1.1.3  ไสกรอง Sediment (PP)  กรองได 5 ไมครอน ขนาด 10  นิ้ว ไสกรอง PP 

เปนเสนใยสีขาวทําจาก โพลีโพรพีลีน พันรอบแกนอัดแนนจนเปนเนื้อเดียวกัน ทําหนาท่ีกรอง 

ส่ิงสกปรกท่ีเปนสารแขวนลอยในน้ํา โดยน้ําจะไหลผานไสกรอง ทําใหสามารถกรองตะกอนแขวนลอย

ขนาดเล็กท่ีปนเปอนมากับน้ําปลา โดยมีจุดประสงคเพื่อจํากัดสารแขวนลอยเหลานี้และเพิ่มประสิทธิภาพ

ในการกรองในขั้นตอนตอไป   

     1.1.3.1  สามารถกรองสารแขวนลอยตาง ๆ เชน โคลน หิน กรวด ทราย        

สารแขวนลอย สนิมเหล็ก ตะไคร และฝุนละออง  

     1.1.3.2  ปองกันไมใหส่ิงสกปรกเขาไปสูระบบกรองข้ันตอไป 

    1.1.4  ไสกรองเซรามิก  เปนไสกรองลักษณะแทงเนื้อแข็งทรงกระบอก กรองได

ละเอียดมากถึง  0.3  ไมครอน  ใชสําหรับกรองฝุนละออง  สามารถกรองน้ําปลาไดใสมาก  

ไสกรองเซรามิกใชกรองไปไดระยะหนึ่งจะเกิดการอุดตัน ผูใชจะตองถอดไสกรองเซรามิกออกมา

ทําความสะอาด โดยใชใยขัดสําหรับใชขัดเซรามิก หรือแปรงขนออน ๆ ขัดทําความสะอาดไปใน

ทิศทางเดียวกัน จนไสกรองสะอาดไมมีส่ิงสกปรกอุดตัน 

   1.1.5  ทอน้ําประปาพีวีซี ขนาด 1 นิ้ว ใชสําหรับเปนทางเดินของน้ําปลา ซ่ึง

ทอพีวีซีมีคุณสมบัติเฉพาะดังนี้คือ 

    1.1.5.1  ทนทานตอการกัดกรอน ไมวาจะเปนกรด ดางหรือเกลือ ไมมีสนิม

หรือผุกรอน 

    1.1.5.2  น้ําหนักเบา เม่ือเทียบกับทอท่ีทําจากวัสดุอ่ืนๆ ไมวาจะเปนเหล็ก 

เหล็กหลอซีเมนต ใยหิน จึงสะดวกในการติดตั้งและการขนสง 

     1.1.5.3  การไหลสมํ่าเสมอ  คลองตัวดวยผิวกายในทอท่ีเรียบ  สัมประสิทธ์ิ

การเสียดทานต่ํา  ปองกันการสะสมตัวเปนตะกรันอุดตันในเสนทอ  ทําใหประสิทธิภาพการไหลตัว

สมํ่าเสมอตลอดการใชงาน 

     1.1.5.4  มีความแข็งแกรงทางกลสูง ไมวาจะเปนแรงดันจากภายในทอเอง

หรือแรงดันกระแทกจากภายนอก รวมถึงแรงกดบีบตาง  ๆท่ีกระทํากับตัวทอ 

     1.1.5.5  ไมเปนพิษ หรือเปนอันตรายตอสุขภาพ จึงเหมาะสําหรับใชงานใน

ระบบทอน้ําดื่ม 

     1.1.5.6  ไมติดไฟ เพราะพีวีซีเปนสารไมติดไฟ 
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     1.1.5.7  เปนฉนวนไฟฟา เพราะมีคาการนําไฟฟาต่ํา แตทนทานตอ

แรงดันไฟฟาสูงจึงเหมาะกับงานรอยสายไฟ หรือสายโทรศัพท 

     1.1.5.8  ไมเปนตัวนําความรอน ดวยคุณสมบัติการเปนฉนวนความรอน จึง

สามารถรักษาอุณหภูมิของเหลวภายในทอไมใหเปล่ียนแปลงตามสภาพแวดลอมภายนอก ปองกัน

การแข็งตัวของของเหลวภายในทอขณะท่ีอากาศเย็นจัด 

    1.1.5.9  สะดวกในการติดตั้ง สามารถตอเขากับระบบทออ่ืน ๆ หรืออุปกรณ

วาลวตาง ๆ ไดทุกชนิดและงายตอการซอมบํารุงดวยอุปกรณท่ีสามารถหาซ้ือไดท่ัวไปในทองตลาด 

    1.1.5.10  ราคาถูกเม่ือเทียบกับทอชนิดอ่ืน 

   1.1.6  ถังพลาสติกขนาดบรรจุ  50  ลิตร  เปนอุปกรณสําหรับใสน้ําปลากอนเขา

เคร่ืองกรอง   มีคุณสมบัติของพลาสติก  คือ  พลาสติก (Plastic) มาจากรากศัพทภาษากรีกวา 

"Plastikos" หมายความวาหลอ หรือหลอมเปนรูปรางไดงาย พลาสติกเปนโพลิเมอรประเภทหนึ่งท่ี

สวนใหญไดจากการสังเคราะหข้ึน (Synthetic  polymer)  แตก็มีพลาสติกท่ีเกิดข้ึนจากธรรมชาติ

เชนกัน  เชน  ชะแล็ก  พลาสติกเปนสารอินทรีย เปนไฮโดรคารบอน มีไฮโดรเจนและคารบอนเปน

องคประกอบหลัก  พลาสติกเปนโพลิเมอรท่ีสามารถนํามาหลอเปนรูปรางตาง ๆ ตามแบบ โดยใช

ความรอนและแรงอัดเพียงเล็กนอย มีจุดหลอมเหลวระหวาง  80-350  องศาเซลเซียส ข้ึนอยูกับชนิด

ของพลาสติกดวย  ปจจุบันพลาสติก (Plastic)  มีความสําคัญตอชีวิตประจําวันเปนอยางมาก 

เคร่ืองมือเคร่ืองใชและวัสดุกอสรางหลายชนิดทําดวยพลาสติก  เชน เคร่ืองใชในครัวเรือนจําพวก     

จาน ชาม  ขวดโหลตาง ๆ ของเลนเด็ก วัสดุกอสราง สีทาบาน  กาวติดไม  และติดโลหะ  อุปกรณทาง

วิทยาศาสตรและวิทยาศาสตรการแพทย  เปนตน เหตุท่ีพลาสติกเปนท่ีนิยมเพราะมีราคาถูก  มี

น้ําหนักเบา  ทนความช้ืนไดด ี ไมเปนสนิม  ทําใหเปนรูปรางตาง ๆ ตามตองการไดงายกวาโลหะ  

เปนฉนวนไฟฟา  มีท้ังชนิดโปรงใสและมีสีตาง ๆ กัน ดวยเหตุนี้พลาสติกจึงใชแทนโลหะหรือวัสดุ

บางชนิด เชน แกว  ไดเปนอยางดี แตพลาสติกก็มีขอเสียหลายอยางดวยกันคือ  ไมแข็งแรง  (รับแรง

ดึง  แรงบิดและแรงเฉือนไดต่ํามาก) ไมทนความรอน มีจุดหลอมเหลวต่ํา ติดไฟงาย และไมคงรูป 

จึงทําใหขอบเขตการใชงานของพลาสติกยังไมกวางเทาท่ีควร พลาสติกประกอบไปดวยโมเลกุลของ

ธาตุหลาย ๆ ธาตุจับกันเปนโมเลกุลใหญท่ีเรียกวา พอลีเมอร ลักษณะท่ีเดนชัดของพลาสติกอยูตรงท่ี

โมเลกุลของพลาสติกมีขนาดใหญโตกวาสารอ่ืน ๆ มาก พลาสติกท่ีใชสวนใหญไดจากปฏิกิริยา

สังเคราะหทางเคมี สวนพลาสติกท่ีเกิดข้ึนตามธรรมชาติและใชมากคือ เชลแล็ก (Shellac) พลาสติก

เปนสารประกอบอินทรีย (สารอินทรีย หมายถึง สารซ่ึงในโมเลกุลมีธาตุไฮโดรเจน และคารบอน

รวมกันอยู  อาจมีเพียงอะตอมของธาตุท้ังสองหรือมีอะตอมของธาตุอ่ืนรวมอยูดวย เชน มีเทน CH4 

เปนสารอินทรียท่ีมีแตอะตอมของไฮโดรเจน และคารบอน กรดน้ําสม CH3COOH  มีอะตอมของ
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ไฮโดรเจน คารบอน และออกซิเจนรวมอยูดวย เปนตน)  เราสามารถแบงพลาสติกออกไดเปน 2  

พวกใหญ  ๆ  คือ  

    1.1.6.1  เทอรมอเซตติงพลาสติก (Thermosetting Plastic) เปนพลาสติกชนิด

ท่ีจะแข็งตัวคงรูปอยูได โดยอาศัยปฏิกิริยาทางเคมี  ปฏิกิริยาเคมีเกิดข้ึนโดยอาศัยความรอนและ

ความกดดัน ภายหลังปฏิกิริยาเคมีมันก็จะแข็งตัว และเราจะไมสามารถเปล่ียนรูปของมันโดยไม

เปล่ียนคุณสมบัติของมันไดกลาวคือ เม่ือไดรับความรอนมาก ๆ มันจะสลายตัวเสียรูปไป  

    1.1.6.2  เทอรมอพลาสติกพลาสติก (Thermoplastic Plastic) เปนพลาสติกท่ี

แข็งตัวโดยไมอาศัยปฏิกิริยาทางเคมี แตอาศัยคุณสมบัติทางกายภาพ เม่ือทําพลาสติกชนิดนี้ใหรอน

ข้ึนแลวเทลงในเบาหรือแบบมันก็จะเปล่ียนรูปรางไปตามแบบนั้น  และเม่ือเย็นลงก็จะแข็งตัวคงรูป

อยูได  และเม่ือเปนรูปแลวเราสามารถท่ีจะหลอมและเปล่ียนรูปเปนอยางอ่ืนไดอีก เพราะคุณสมบัติ

ทางเคมีของมันยังคงเดิมไมเปล่ียนแปลง 

  การเลือกใชวัสดุท่ีจะนํามาสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา จึงเลือกใชวัสดุท่ีสามารถหาไดงายใน

ทองถ่ิน ราคาประหยัด ทนตอสภาพแวดลอม และมีคุณภาพ สามารถกรองน้ําปลาไดตรงตามความ

ตองการของกลุมผูผลิต   

 

ทฤษฏีที่เกี่ยวของกับประสิทธิภาพของผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

 1.  ความหมายของประสิทธิภาพ 

  ประสิทธิภาพ หมายถึง ความสามารถท่ีทําใหเกิดผลในการทํางาน มีนักวิชาการไดให

ความหมาย (ราชบัณฑิตยสถาน, 2546, หนา 667)  ดังนี ้

  เอลมอร  ปเตอรสันและอี กลอสวนีอร พลอแมน (Peterson  and Plawmam 1953, 

p. 433  อางในวัชรินทร  ขวัญพะงัน, 2552  หนา  65)  กลาววา ประสิทธิภาพสูงสุดในการบริหารงาน

ทางธุรกิจ  หมายถึง  ความสามารถในการผลิตสินคาหรือบริการในปริมาณและคุณภาพท่ีเหมาะสม

และตนทุนนอยท่ีสุด โดยคํานึงถึงองคประกอบ  5  ประการ  คือ ตนทุน (Cost)  คุณภาพ (Quality) 

ปริมาณ (Quantity)  เวลา (Time)  วิธีการ (Method)  ในการผลิต  

   กลาวโดยสรุปไดวา ประสิทธิภาพ หมายถึง  ผลการปฏิบัติงานท่ีไดมีความคุมคา และ

สนองตอความพึงพอใจ 
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 2.  หลักเกณฑการประเมินประสิทธิภาพของผลิตภณัฑ 

  นิมิตร ลําสกุล (2551, หนา 87) ไดกลาวถึงหลักเกณฑการประเมินประสิทธิภาพของ

ผลิตภัณฑ ควรประกอบดวยหัวขอหลัก ดังตอไปนี ้

  2. 1  หลักเกณฑทางดานการออกแบบ  (Design Aspect) 

   2. 1.1  ประโยชนใชสอยทางกายภาพ  (Practical Function) 

    2. 1.1.1  ความสะดวกงายดายในการใชงาน 

    2. 1.1.2  ความเหมาะสมถูกตองตามสรีระของผูใช 

    2. 1.1.3  ความปลอดภัย 

    2. 1.1.4  การบํารุงรักษา 

    2. 1.1.5  ความแข็งแรงทนทาน 

   2. 1.2  ความงาม  (Aesthetic Function) 

    2. 1.2.1  ความงามจากการจัดองคประกอบ 

    2. 1.2.2  ความงามอยางเหมาะสมกับประเภทของงานออกแบบ 

    2. 1.2.3  ความมีคุณคา  มีราคา 

    2. 1.2.4  ความมีเอกลักษณท่ีนาสนใจ 

  2.2  หลักเกณฑทางดานการผลิต  (Production Aspect) 

   2. 2.1  วัสดุ  (Material) 

    2. 2.1.1  การเลือกใชวัสดุท่ีมีราคาเหมาะสม 

    2. 2.1.2  การเลือกใชวัสดุท่ีมีในทองตลาด 

    2. 2.1.3  การเลือกใชวัสดุท่ีมีคุณสมบัติเหมาะสมกับการใชงาน 

    2. 2.1.4  กรรมวิธีการผลิต  (Process) 

    2. 2.1.5  จํานวนข้ันตอนและความซับซอนทางการผลิต 

    2. 2.1.6  ระดับของเทคโนโลยีทางการผลิต 

    2. 2.1.7  ชนิดของอุปกรณ  เคร่ืองจักรพิเศษเพื่อการผลิต 

  2.3  หลักเกณฑทางดานการตลาด  (Marketing Aspect) 

   2. 3.1  ราคาและลักษณะตรงตามความตองการของกลุมเปาหมาย 

   2. 3.2  การส่ือใหเกิดความม่ันใจในตัวสินคา 

   2. 3.3  การแสดงภาพพจนและความนาเช่ือถือของผูผลิต 

   2. 3.4  การคํานึงถึงปญหาตอสภาพแวดลอม 

 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

 

37 

 3.  การจัดลําดบัความสําคญัของหลักเกณฑ 

  เนื่องจากหลักเกณฑการประเมินผลิตภัณฑนั้น  มีความสําคัญหรือมีผลกระทบกับ

งานออกแบบตางกัน ดังนั้นเพื่อใหสามารถประเมินผลไดอยางถูกตองแมนยํา  จึงจําเปนตองมีการ

จัดลําดับความสําคัญโดยการแบงน้ําหนักของเกณฑแตละหัวขอ  ตามปกติจะเทียบเปนรอยละ  คือ

กําหนดใหเกณฑท้ังหมดมีน้ําหนักเทาเทียมกันเทากับ 100%  และแบงกระจายออกเปนหัวขอตาง ๆ 

ท่ีเหมาะสมสอดคลองกับความสําคัญ  เชน  หลักเกณฑดานการทํางานของผลิตภัณฑ  50%  

หลักเกณฑดานการออกแบบ 30%  และหลักเกณฑดานวัสดุท่ีใชกับโครงสรางผลิตภัณฑ 20% เปนตน  

น้ําหนักท่ีกําหนดข้ึนนี้จะใชเปนคารวมของผลการประเมินหรืออาจจะใชการแบงระดับความแตกตาง

ท่ีนิยมใชในการเปรียบเทียบ  มีวิธีการแบงอยางหยาบและละเอียดไดหลายลักษณะดังตัวอยางตอไปนี้

(นวลนอย  บุญวงษ, 2539, หนา 79) 

  3.1  แบงคุณภาพของงานออกเปน  3  ระดับ  ไดแก 

   3.1.1  ยังไมนาพอใจ  เทียบเปนคะแนน  =  1 

   3.1.2  เหมาะสม   เทียบเปนคะแนน  =  2 

   3.1.3  ดีมาก    เทียบเปนคะแนน  =  3 

    3.2  แบงคุณภาพของงานออกเปน  5  ระดับ  ไดแก 

   3.2.1  เลวมาก    เทียบเปนคะแนน  =  0 

   3.2.2  เลว     เทียบเปนคะแนน  =  1 

   3.2.3  ปานกลาง   เทียบเปนคะแนน  =  2 

   3.2.4  ดี     เทียบเปนคะแนน  =  3 

   3.2.5  ดีมาก    เทียบเปนคะแนน  =  4 

3.3  แบงคุณภาพของงานออกเปน  7  ระดับ  ไดแก 

   3.3.1  เลวท่ีสุด    เทียบเปนคะแนน  =  -3 

   3.3.2  เลวมาก    เทียบเปนคะแนน  =  -2 

   3.3.3  เลว     เทียบเปนคะแนน  = -1 

   3.3.4  ปานกลาง   เทียบเปนคะแนน  =  0 

   3.3.5  ดี     เทียบเปนคะแนน  =  1 

   3.3.6  ดีมาก    เทียบเปนคะแนน  =  2 

   3.3.7  ดีท่ีสุด    เทียบเปนคะแนน  =  3 

มห
าวทิ

ยาล
ัยร
าช
ภัฏ
กำ
แพ
งเพ
ชร



 

 

38 

 กลาวโดยสรุปไดวาการประเมินประสิทธิภาพจะตองประเมินผลการปฏิบัติงานท่ีไดมี

ความคุมคา มีความนาเช่ือถือ ตรงความตองการของผูใช  และตอบสนองตอความพึงพอใจของผูใช

ดวย 

 

ทฤษฎีที่เกี่ยวของกับความพึงพอใจ 

1.  ความหมายของความพงึพอใจ 

  พจนานุกรมฉบับราชบัณฑิตยสถาน ไดใหความหมายของความพึงพอใจวา หมายถึง   

พอใจ  ชอบใจ  (ราชบัณฑิตยสถาน, 2546, หนา  775) 

  ความพึงพอใจ  ตามความหมายของพจนานุกรมทางดานพฤติกรรม  (Walman, 1989,   

p. 392,  อางถึงใน รัชวลี  วรวุฒิ, 2548, หนา 7)  ไดใหคําจํากัดความวา  เปนสภาพความรูสึกของ

บุคคลท่ีมีความสุข ความอ่ิมเอมใจ  เม่ือความตองการหรือแรงจูงใจของตนไดรับการตอบสนอง 

  ความพึงพอใจตามความหมายของพจนานุกรมทางดานจิตวิทยา  (Golembiewski, 

R.t.,  2001, p. 270,  อางถึงใน รัชวลี  วรวุฒิ, 2548, หนา 7)  คือความรูสึกของผูท่ีมารับบริการตอ

สถานบริการตามประสบการณท่ีไดรับจากการเขาไปติดตอขอรับบริการในสถานบริการนั้น   

  มอส (Morse, 1955, p.22,  อางถึงใน สันติ  ธรรมชาติ, 2548, หนา 24)  ไดกลาววา  

ความพึงพอใจในงาน  หมายถึง  ทุกส่ิงทุกอยางท่ีลดความตึงเครียดของผูทํางานใหนอยลง  ถามี

ความตึงเครียดมากก็จะเกิดความไมพึงพอใจในการทํางาน  ความตึงเครียดเปนผลรวมจากความ

ตองการของมนุษย  เม่ือคราวใดความตองการไดรับการตอบสนองก็จะทําใหความเครียดนอยลง  

ซ่ึงเปนผลทําใหเกิดความพึงพอใจ  จากคํานิยามของ Morse  ทําใหมีนักวิชาการอีกหลายทานไดให

ความหมายไปในทิศทางท่ีคลายคลึงกัน โดยเนนวาความพึงพอใจเกิดจากการไดรับการตอบสนอง 

เชน  Hoy  and Miskel  กลาววา  ความพึงพอใจเปนความรูสึกท่ีดีตองานซ่ึงมักเกี่ยวของกับคุณคา

และความตองการของบุคคลดวย  Dessler  อธิบายความพึงพอใจวาเปนระดับความรูสึกตองานเพื่อ

ความตองการท่ีสําคัญของคนเรา  เชน  ความมีสุขภาพดี  มีความม่ันคง  มีความสมบูรณพูนสุข             

มีพวกพอง  มีคนยกยองตาง ๆ เหลานี้ไดรับการตอบสนองแลวทําใหมีผลตองาน 

  มณีรัตน ธงชัย  (2542, หนา 7)  ไดสรุปความหมายของความพึงพอใจวา  เปน 

ความรูสึก หรือทัศนคติทางดานบวกของบุคคลท่ีมีตอส่ิงใดส่ิงหนึ่ง  ซ่ึงจะเกิดข้ึนตอเม่ือส่ิงนั้นสามารถ

ตอบสนองความตองการใหแกบุคคลนั้นได แตท้ังนี้ความพึงพอใจของแตละบุคคลยอมมีความแตกตาง 

หรือ หมายถึง  ความรัก  ชอบ  ประทับใจ  หรือ  ทัศนคติของบุคคลหนึ่งมีตอเร่ืองใดเร่ืองหนึ่งในเชิง

ประเมินคาได  ซ่ึงความพึงพอใจนี้จะเกิดจากส่ิงเราตาง ๆ 
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  วิรุฬ  พรรณเทว ี (2542, หนา 68)  กลาววา ความพึงพอใจเปนความรูสึกภายในจิตใจของ 

มนุษยท่ีไมเหมือนกัน  ข้ึนอยูกับแตละบุคคลวาจะคาดหมายกับส่ิงหนึ่งส่ิงใดอยางไร  ถาคาดหวัง

หรือมีความตั้งใจมากและไดรับการตอบสนองดวยดี  จะมีความพึงพอใจมากแตในทางตรงกันขามอาจ

ผิดหวังหรือไมพึงพอใจเปนอยางยิ่งเม่ือไมไดรับการตอบสนองตามท่ีคาดหวังไว  ท้ังนี้ข้ึนอยูกับส่ิงท่ี

ตนตั้งใจไววาจะมีมากหรือนอย 

  วิธวดี  หลอตระกูล (2545, หนา 7) ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา  หมายถึง  ความรูสึก 

หรือทัศนคติของบุคคลท่ีมีตอส่ิงใดส่ิงหนึ่ง โดยอาจจะเปนไปในเชิงประเมินคาวาความรูสึกหรือ

ทัศนคติตอส่ิงหนึ่งส่ิงใดนั้น เปนไปในทางบวกหรือทางลบ   

  สุรชัย  เลศะวานิช (2544, หนา 6)  ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา  คือความพยายามท่ี 

จะขจัดความตึงเครียด หรือความกระวนกระวาย หรือภาวะไมไดดุลยภาพในรางกาย ซ่ึงเม่ือมนุษย

สามารถขจัดส่ิงตาง ๆ ดังกลาวไดแลว  มนุษยยอมไดรับความพึงพอใจในส่ิงท่ีตนตองการ   

  รัตนา บูรพากุล (2545, หนา 71) ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา หมายถึง ความรูสึกรัก   

ชอบ  ยินดี  เต็มใจ หรือมีเจตคติท่ีดีของบุคคลตอส่ิงใดส่ิงหนึ่ง  ความพึงพอใจจะเกิดข้ึนเม่ือไดรับ

ผลตอบสนองความตองการท้ังดานวัตถุและดานจิตใจ  ความพึงพอใจเปนเร่ืองเกี่ยวกับอารมณ  

ความรูสึก และทัศนะของบุคคลอันเนื่องมาจากส่ิงเรา และส่ิงจูงใจ ซ่ึงจะปรากฏออกมาทางพฤติกรรม

โดยเปนองคประกอบท่ีสําคัญในการทํากิจกรรมตาง ๆ ของบุคคล 

  กาญจนา  อรุณสุขรุจ ี (2546, หนา 35)  กลาววา  ความพึงพอใจของมนุษยเปนการ 

แสดงออกทางพฤติกรรมท่ีเปนนามธรรม ไมสามารถมองเห็นเปนรูปรางได  การท่ีเราจะทราบวา

บุคคลมีความพึงพอใจหรือไมสามารถ  สังเกตโดยการแสดงออกท่ีคอนขางสลับซับซอน และตองมี

ส่ิงเราท่ีตรง 

  จรัส  ธรรมธนารักษ  (2541, หนา 10)  ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา  หมายถึง  

ความรูสึกรัก ชอบ ยินดี เต็มใจ  หรือมีเจตคติท่ีดีของบุคคลตอส่ิงหนึ่งส่ิงใด ความพึงพอใจจะเกิดข้ึน

เม่ือไดรับผลตอบสนองความตองการท้ังทางดานวัตถุและจิตใจ   

  ศุภสร  ทรงกลด (2541, หนา 17)  ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา  เปนความรูสึกสวนตัว 

ท่ีรูสึกเปนสุขหรือยินดีท่ีไดรับการตอบสนองความตองการในส่ิงท่ีขาดหายไป  หรือส่ิงท่ีทําใหเกิด

ความไมสมดุล  ความพึงพอใจเปนส่ิงท่ีกําหนดพฤติกรรมท่ีจะแสดงออกของบุคคล  ซ่ึงมีผลตอ 

การเลือกท่ีจะปฏิบัติในกิจกรรมใด  ๆ  นั้น  

  โสภาพรรณ  นิ่มมณี (2540, หนา 29) ไดกลาวถึงความพึงพอใจวา หมายถึง ทัศนคติ  

หรือระดับความพึงพอใจของบุคคลตอกิจกรรมตาง ๆ ซ่ึงสะทอนใหเห็นถึงประสิทธิภาพของ

กิจกรรมนั้น ๆ โดยเกิดจากพื้นฐานของการรับรู  คานิยม  และประสบการณท่ีแตละบุคคลไดรับ  
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ระดับของความพึงพอใจจะเกิดข้ึนเม่ือกิจกรรมนั้น ๆ สามารถตอบสนองความตองการแกบุคคลนั้น

ได 

  สุขใจ  รัตนบรรณสกุล (2548, หนา 24)  กลาวถึงความพึงพอใจ มีความหมายวา  เปน 

ความรูสึกหรือ เจตคติของบุคคลท่ีมีตอส่ิงท่ีเขาทําอยู เกิดจากการไดรับการตอบสนองความตองการ

ทางดานวัตถุและจิตใจถาบุคคลใดมีความพึงพอใจมากก็จะกระตือรือรนเต็มใจปฏิบัติงานและทํางาน

ดวยความอุตสาหพยายาม  แตในทางตรงขาม  ถาบุคคลใดไมเกิดความพึงพอใจสภาวะการทํางาน

อยางกระตือรือรนหรือความอุตสาหะยอมลดลง 

  กลาวโดยสรุปไดวา ความพึงพอใจ หมายถึงความรูสึกของบุคคลท่ีมีความสุขความอ่ิม

เอมใจของบุคคลท่ีมีตอเร่ืองใดเร่ืองหนึ่งซ่ึงจะเกี่ยวของสัมพันธกับทัศนคติท่ีเปนไปไดท้ังทางบวก

และทางลบ  เม่ือไดรับการตอบสนองตอความตองการหรือไดรับส่ิงตอบแทนตามท่ีคาดหวังไว 

  นอกจากนี้ความพึงพอใจเปนปจจัยท่ีสําคัญประการหนึ่ง  ท่ีมีผลตอความสําเร็จของงาน

ท่ีบรรลุเปาหมายท่ีวางไวอยางมีประสิทธิภาพ  อันเปนผลจากการไดรับการตอบสนองตอแรงจูงใจ

หรือความตองการของแตละบุคคลในแนวทางท่ีเขาประสงค  หากบุคคลใดไดรับความพึงพอใจสูง  

ก็จะทําใหบุคคลนั้นจะอุทิศแรงกายแรงใจท่ีจะปฏิบัติหนาท่ีอยางเต็มกําลังความสามารถ จนบรรลุ

วัตถุประสงคขององคการ   

 2.  การวัดความพงึพอใจ 

  ศรีรัช  เกตุเมือง (2537, หนา 58) กลาววามาตรฐานวัดความพึงพอใจ สามารถกระทํา

ไดหลายวิธี  ไดแก 

  2.1  การใชแบบสอบถาม โดยผูสอบถามจะออกแบบสอบถามเพื่อตองการทราบความ

คิดเห็นซ่ึงสามารถทําไดในลักษณะท่ีกําหนดคําตอบใหเลือก หรือตอบคําถามอิสระ คําถามดังกลาว

อาจถามความพึงพอใจในดานตาง ๆ เชน การบริหาร การควบคุมงาน และเงื่อนไขตาง ๆ  

  2.2  การสัมภาษณ  เปนวิธีวัดความพึงพอใจทางตรงทางหนึ่ง ซ่ึงตองอาศัยเทคนิคและ

วิธีการท่ีดีจึงจะทําใหไดขอมูลท่ีเปนจริงได 

  2.3  การสังเกต  เปนวิธีการวัดความพึงพอใจ โดยสังเกตพฤติกรรมของบุคคล

เปาหมาย ไมวาจะเปนการแสดงออกจากการพูด กิริยาทาทาง วิธีนี้จะตองอาศัยการกระทําอยาง

จริงจัง และการสังเกตอยางมีระเบียบแบบแผน 

 กลาวโดยสรุปไดวา ในการศึกษาเกี่ยวกับความพึงพอใจนั้น โดยท่ัวไปนิยมศึกษากันใน

สองมิติ  คือ  มิติความพึงพอใจของผูปฏิบัติงาน  และมิติความพึงพอใจในการรับบริการเปนสําคัญ 
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งานวิจัยที่เกี่ยวของ 

 1.  งานวิจัยท่ีเก่ียวของกับความตองการคุณลักษณะของส่ิงประดิษฐ 

  ดรุณี  ภูคง (2553, บทคัดยอ) ศึกษาเร่ืองความตองการคุณลักษณะของเคร่ืองกวนผลไม 

เพื่อใชในอุตสาหกรรมอาหาร  ผลการศึกษาวิจัยพบวา  ความตองการในการพัฒนาคุณลักษณะ

เคร่ืองกวนผลไมเพื่อใชในอุตสาหกรรมอาหารแปรรูปโดยภาพรวมอยูในระดับมากท่ีสุด (µ = 4.77) 

เม่ือพิจารณาเปนรายดาน พบวา ดานท่ีมีคาเฉล่ียสูงสุดไดแก ดานกายภาพของเคร่ืองกวนผลไมเพื่อ

ใชในอุตสาหกรรมอาหาร (µ = 4.84) รองลงมา ดานคุณสมบัติของวัสดุของเคร่ืองกวนผลไมเพื่อใช

ในอุตสาหกรรมอาหาร (µ = 4.76) และดานคุณสมบัติในการดําเนินงานของเคร่ืองกวนผลไมเพื่อใช

ในอุตสาหกรรมอาหาร (µ = 4.73) 

  ศศิธร แตงงาม (2553, บทคัดยอ) ศึกษาเร่ืองการพัฒนาเคร่ืองสีขาวขนาดเล็กท่ีเหมาะสม  

กับการใชในครัวเรือน  ผลการวิจัยพบวา  คุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับการใชงานของเคร่ืองสีขาวกลอง

ขนาดเล็กคือ สามารถใชวัสดุท่ีหาไดท่ัวไปในทองถ่ิน  มาพัฒนาเปนเคร่ืองสีขาวกลองขนาดเล็กได 

ในราคาท่ีประหยัด  บํารุงรักษางาย  ใชวัสดุอ่ืนทดแทนไดและสามารถทดตอสภาพแวดลอมไดดี  

สามารถประกอบ และใชงานไดงาย มีการติดตั้งไดในพื้นท่ีท่ัวไปเหมาะกับการใชงานในครัวเรือน

ได  มีขนาดและกําลังการสีท่ีเหมาะสม  สามารถใชงานแทนแรงคนไดมาก  และมีความสะดวกในการ

เคล่ือนยาย กะทัดรัด สีขาวกลองไดอยางมีคุณภาพ มีกําลังการสีท่ีเหมาะสมเพื่อใหไดขาวกลองท่ีมี

คุณภาพ 

 2.  งานวิจัยท่ีเก่ียวของกับเคร่ืองกรอง 

  ฐิติรัตน  ชาวไชย  (2551, บทคัดยอ)  คาความตานทานจําเพาะของเคกกรอง  และ 

คาสัมประสิทธ์ิการกดอัดไลน้ําเปนพารามิเตอรท่ีใชบงบอกประสิทธิภาพในการกรองและการกดอัด

ไลน้ําตามลําดับ  โดยท่ีคาความตานทานจําเพาะของเคกกรองท่ีไดจากทฤษฎีของ  Ruth  เปนคาท่ี

แสดงความสามารถในการท่ี  Filtrate  ไหลผานเคกกรองไดยากงายในการกรองเพียงใด  และคา

สัมประสิทธ์ิการกดอัดไลน้ําท่ีคํานวณหาไดจากแบบจําลอง  Terzaghi – voight  ถูกใชสําหรับการ

เปรียบเทียบสมบัติในการกดอัดไลน้ําของเคกกรองตาง ๆ  โดยคาสัมประสิทธ์ิการกดอัดไลน้ําท่ีสูง

แสดงวาอัตราการกดอัดไลน้ําของกากเหลาเสโทแลวนําไปคํานวณหาคาพารามิเตอรท้ังสอง  โดย

พิจารณาการกรองและการกดอัดไลน้ําท่ีความดันคงท่ีตาง ๆ (0.2,  0.3  และ 0.4  MPa  สําหรับการกรอง  

1.0, 1.4  และ 2.1  สําหรับการกดอัดไลน้ํา) เปล่ียนผากรอง 3  ชนิดท่ีมีคา  air  permeability  แตกตางกัน 

(90,  100  and  1000 cm 3  / cm 2 /min) และยังมีการเติมสารชวยกรอง (Celtic และ  Activated 

Carbon)  เพื่อปรับปรุงประสิทธิภาพของท้ังสองกระบวนการอีกดวย พบวา เม่ือความดันท่ีใหแก
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กระบวนการกรองสูงข้ึน  สงผลทําใหคาความตานทานจําเพาะของเคกกรองสูงข้ึนเชนเดียวกัน  ซ่ึง

หมายความวาการเพิ่มความดันไมมีผลตอการเพิ่มอัตราเร็วในการกรองเหลาสาโท และใน

กระบวนการกดอัดไลน้ําก็พบวา ความดันไมมีผลตอคาสัมประสิทธ์ิการกดอัดไลน้ําเชนเดียวกัน ผา

กรองท่ีมีคา Air Permeability  แตกตางกันในชวงท่ีทําการวิจัยไมมีผลตอกระบวนการกรองและการ

กดอัดไลน้ําของเหลาสาโทสารชวยกรองท้ังสองชนิดสามารถเพิ่มอัตราเร็วในกระบวนการกรอง

และกดอัดไลน้ําได  โดยชวยลดคาความตานทานจําเพาะของเคกกรองและเพิ่มคาสัมประสิทธ์ิใน

การกดอัดไลน้ําตามลําดับ 

  ธนนันต  อยูหวาง  (2548, บทคัดยอ) การศึกษาผลของการใชเอนไซมเพคติเนส  และ 

การใชสารชวยตกตะกอนในการทําไวนสับปะรดและไวนกระเจี๊ยบแดง พบวา การใชเอนไซมเพคติเนส 

ท่ีระดับความเขมขนรอยละ  0.001, 0.002  และ  0.003  ไมมีผลทําใหไวนกระเจี๊ยบแดงมีความใส

เพิ่มข้ึน  สวนการใชเอนไซมท่ีระดับรอยละ 0.003  ทําใหไวนสับปะรดมีความใสดีกวาทุกระดับ 

การใชสารชวยตกตะกอน 2  ชนิดคือ  เบนโทไนท (Bentonite) และ  โพลีไวนิล -โพลีไพโลริโดน 

(Polyvinyl-polypyrolidone, PVPP) ท่ีระดับรอยละ 0.05, 0.10 และ 0.15  พบวา  การใชเบนโทไนท

ท่ีระดับรอยละ 0.10  ใหความใสดีท่ีสุด  สําหรับไวนท้ัง 2 ชนิดการเปรียบเทียบการกรองโดยใชเยื่อ

แผนสังเคราะหขนาดรูพรุน 0.2 ไมครอนกับเคร่ืองกรองแบบฟลเตอรเพรส  พบวา ไวนท่ีผานการกรอง

ดวยเยื่อแผนสังเคราะหมีสมบัติทางกายภาพ  เคมีและจุลชีววิทยาดีกวาไวนท่ีกรองดวยเคร่ืองกรอง

แบบฟลเตอรเพรส  และตรวจไมพบเช้ือจุลินทรียในไวนท่ีผานการกรองดวยเยื่อแผนสังเคราะห  

ผลการทดสอบทางประสาทสัมผัสพบวา ผูทดสอบชิมไมสามารถแยกความแตกตางของไวนท้ังสอง

ชนิดท่ีผานการกรองจากท้ังสองวิธีได  การกรองโดยใชเยื่อแผนสังเคราะห ท่ีความดัน 0.8  บาร เปน

เวลา  2  ช่ัวโมง พบวา อัตราการไหลตอพื้นท่ีของไวนสับปะรดจะลดลงเหลือประมาณรอยละ 20-

30  ขณะท่ีไวนกระเจี๊ยบแดงจะเหลือประมาณรอยละ  40-50  ของปริมาณเร่ิมตน  ท้ังนี้การลดลง

ของอัตราการไหลของไวนท้ัง 2 ชนิด จะเกิดข้ึนอยางรวดเร็วในชวง 15  นาทีแรก คือลดลงประมาณ

รอยละ 50  ของปริมาณเร่ิมตนไวนผลไมท่ีกรองไดมีคุณภาพด ีตรวจไมพบจุลินทรียในไวน 

  ณัฐ  เจียงวรรธนะ  (2545, บทคัดยอ) ในการศึกษาสมรรถนะของถังกรองไรอากาศ 

หลายข้ันตอนในการบําบัดน้ําเสียชุมชน  เคร่ืองกรองไรอากาศหลายข้ันตอนชนิดไหลลงสู ถูกสรางข้ึน

เพื่อทดสอบประสิทธิภาพการบําบัดสารอินทรียท่ีอยูในน้ําเสีย  ทําจากทอพีวีซีขนาดเสนผาศูนยกลาง  

10 เซนติเมตร สูง 180  เซนติเมตร คิดเปนปริมาตร  9.43  ลิตร ภายในบรรจุตัวกลางชนิดโพลีเอททีลีน  

ท่ีมีพื้นผิว  240  ตารางเมตรตอลูกบาศกเมตร  อัตราสวนชองวางรอยละ  90  ขนาด  40  มิลลิเมตร  

เคร่ืองกรองไรอากาศนี้ใชบําบัดน้ําเสียชุมชนจากโรงบําบัดน้ําเสียมหาวิทยาลัยเชียงใหม  ท่ีมีความ

เขมขนของซีโอดีกรองเฉล่ีย  184  และ  91  มิลลิกรัมตอลิตรตามลําดับ  มีผลการทดลองในการบําบัด
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น้ําเสียชุมชนท่ีสภาวะคงท่ีดังนี้  ท่ีอัตราภาระบรรทุกสารอินทรียตางๆ  ดังนี้  0.0015  0.0020  0.0027  

0.0040  และ  0.0060  กิโลกรัมซีโอดีตอตารางเมตรตอวัน  มีประสิทธิภาพการบําบัดสารอินทรีย 

ในรูปของ ซีโอดีรวมเทากับรอยละ  90.2  90.8  91.2  84.4  และ  78.6  ตามลําดับ  โดยการบําบัด

สารอินทรียสวนใหญเกิดข้ึนท่ีชวง  40  เซนติเมตรแรกของเคร่ืองกรองไรอากาศ 

  ปราโมช  เช่ียวชาญ  (2542, บทคัดยอ)  ระบบการกรองยอนข้ึน-ไหลลง เปนระบบ 

ท่ีใชในการทําความสะอาดน้ํา  มีวัตถุประสงคเพื่อกําจัดความขุนท่ีแขวนลอยอยูในน้ํา  ระบบนี้จะ

ประกอบไปดวยถังกรอง  2  ถัง  ถังใบแรกจะใหน้ําไหลผานยอนข้ึนจากดานลาง  เปนการอาศัย 

ขอไดเปรียบจากการมีลักษณะการกรองใกลเคียงกับสารกรองในอุดมคติ  คือ การกรองจากสาร

กรองหยาบไปสูการกรองละเอียดทําใหสามารถใชประโยชนจากการกรองไดมาก  ถังกรองใบแรก

นี้จะทําหนาท่ีแทนถังกวนชาและถังตกตะกอนในระบบผลิตน้ําประปาจากแหลงน้ําผิวดินโดยท่ัวไป

สําหรับถังกรองใบท่ีสองจะเปนถังกรองไหลลงซ่ึงเปนถังกรองเร็วท่ีใชในระบบประปาโดยท่ัวไป  

ระบบนี้มีขอดีในดานการประหยัดพื้นท่ี  คากอสรางและคาสารสรางตะกอน  แตระบบนี้มีขอจํากัด

คืออายุการกรองส้ันและตองการปริมาณน้ําลางยอนท่ีสูงข้ึน 

  การทดลองนี้เปนการศึกษาประสิทธิภาพในการกําจัดความขุนของระบบการกรอง 

ยอนข้ึน–ไหลลง โดยทําการศึกษาเปน  2 สวน สวนแรกเปนการศึกษาหาปริมาณสารสมท่ีเหมาะสม

โดยวิธีจารเทสต  สวนท่ีสองเปนการใชแบบจําลองถังกรองยอนข้ึน–ไหลลง  เพื่อศึกษาหาปริมาณ

สารสมท่ีเหมาะสมสําหรับระบบ  และศึกษาหาประสิทธิภาพในการกําจัดความขุนของระบบ  ท่ี

อัตราการกรอง  5  และ  10 ลบ.ม/ตร.ม.ซม.  เม่ือความหนาของช้ันทรายในถังกรองยอนข้ึนเทากับ  

0.8, 1.0  และ  1.2 ม.  โดยใชน้ําดิบสังเคราะหจากผงดินคาโอลีนในระดับความขุน  40  และ  80  NTU  

จากการทดลองพบวาปริมาณสารสมท่ีเหมาะสมสําหรับระบบการกรองยอนข้ึน–ไหลลง ใชปริมาณ

นอยกวาปริมาณสารสมท่ีเหมาะสมโดยวิธีจารเทสต  และพบวา  ระบบนี้สามารถใชงานไดอยางมี

ประสิทธิภาพ  (ใหคุณภาพความขุนของน้ําท่ีผานการกรองต่ํากวา  5  NTU และอายุการกรองมากกวา

หรือเทากับ 24 ซม.) เม่ือน้ําดิบมีคาระดับความขุน  40  และ  80 NTU  ท่ีอัตราการกรอง  5  ลบ.ม./

ตร.ม.ซม.  ความหนาของช้ันทรายในถังกรองยอนข้ึนท่ีเหมาะสมเทากับ  0.80  ม.  เม่ือน้ําดิบมีคา

ระดับความขุน  40 NTU  ท่ีอัตราการกรอง  10  ลบ.ม./ตร.ซม.  ความหนาของช้ันทรายในถังกรอง

ยอนข้ึนท่ีเหมาะสมเทากับ  0.80  ม.  และเม่ือน้ําดิบมีคาระดับความขุน 80 NTU  ท่ีอัตราการกรอง  

10  ลบ.ม./ตร.ซม.  ความหนาของช้ันทรายในถังกรองยอนข้ึนท่ีเหมาะสมเทากับ 1.20  ม. 
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 3.  งานวิจัยท่ีเก่ียวของกับประสิทธิภาพของส่ิงประดิษฐ 

  นิวา  กาวี (2553, บทคัดยอ)  ไดศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองนวดผลไม  ซ่ึงผล 

การศึกษาวิจัยพบวา  ประสิทธิภาพการใชงานของเคร่ืองนวดผลไมแปรรูปอาหาร โดยรวมอยูใน

ระดับมากท่ีสุด โดยการทดลองนวดผลไม 2 ชนิด คือ มะยม และมะนาว โดยเปรียบเทียบกับการใช

แรงงานคน การทดสอบการนวดมะยมท้ัง 5 คร้ัง คร้ังละ 6 กิโลกรัม ใชหินแกรนิต 2 แผน น้ําหนัก

รวม 17 กิโลกรัมเฉล่ียใชเวลาในการนวด  5  นาที  ซ่ึงการนวดดวยแรงงานคนจะใชเวลาในการนวด

คร้ังละ 20  นาที 

   4. งานวิจัยท่ีเก่ียวของกับความพึงพอใจ 

  สมพงษ  สุขอูด  (2553, บทคัดยอ) ไดศึกษาความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองยอย 

อเนกประสงคขนาดเล็ก โดยรวมอยูในระดับมากท่ีสุด  เม่ือพิจารณาเปนรายดาน พบวา  ดานท่ีมี

คาเฉล่ียสูงสุด ไดแก  ดานสภาพการทํางานของเคร่ืองยอยอเนกประสงคขนาดเล็ก  รองลงมา 

คุณสมบัติในการทํางานของเคร่ืองยอยอเนกประสงคขนาดเล็กและดานกายภาพของเคร่ืองยอย

อเนกประสงคขนาดเล็ก 
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