
 

บทที่  1 

บทนํา 

 

ความเปนมาและความสาํคัญของปญหา 

 น้ําปลาเปนเคร่ืองปรุงรสคูกับอาหารของคนไทยมาเปนเวลาชานาน  คนไทยท่ัวไปรูจัก 

รสเค็มของน้ําปลา  รูจักกล่ินหอมชวนรับประทานของน้ําปลา  รูจักลักษณะน้ําใสสีแดงอมสม          

ของน้ําปลา  อาหารไทยท่ีเปนอาหารคาวท้ังหลาย สวนมากนิยมปรุงรสดวยน้ําปลาท่ีมีคุณภาพดี 

นอกจากนี้ยังนิยมท่ีจะนํามาปรุงเปนน้ําจิ้มหลายชนิด กลาวไดวาน้ําปลาเปนอาหารท่ีรูจักกันดี  และ

จะขาดเสียมิไดในครัวไทยทุกครัวเรือน  นับวาเปนปจจัยสําคัญตอการดํารงชีวิตของคนไทย น้ําปลา

เปน0เคร่ืองปรุงรส0ท่ีไดจากการหมัก0ปลา0  ใหรสเค็มและกล่ินชวนรับประทาน  เปนสวนผสมสําคัญ

ของแกง  น้ําปลาเปนสวนผสมสําคัญของอาหารใน0ประเทศเวียดนาม0  0ลาว0  0กัมพูชา0 และ0ฟลิปปนส0  

และใชในอีกหลายประเทศใน0เอเชียตะวันออกเฉียงใต0 นอกจากนี้น้ําปลายังใชเปนน้ําจิ้มในรูปแบบ

ตาง ๆ ในหลายประเทศ เชน 0ปลา0, 0กุง0, 0หมู0 และ0ไก0 สวนทางตอนใตของ0จีน0 จะใชน้ําปลาเปนสวนผสม

ของน้ําซุปและอาหารตุน สวนคนแตจิ๋วเรียกวา หื่อโหลว (0จีน0: 魚露) เปนเคล็ดลับทําใหอาหารอรอย

เปนหนึ่งใน "สามรัตนะของอาหารแตจิ๋ว" อันประกอบดวย น้ําปลา 0หัวไชโป0และ0เกี้ยมไฉ0  ขณะท่ี0

ภาษาฝร่ังเศส0เรียกวา "น็อกนัม" (Nuoc-mâm) โดยเรียกตาม0ภาษาเวียดนาม0 (วิกิพีเดีย สารานุกรมเสรี, 

2552) 

 ประเทศสวนใหญในเอเชียตะวันออกเฉียงใตมีการผลิตน้ําปลากันมาชานาน ซ่ึงรวมถึง 

ประเทศไทยดวย  เพราะประชาชนแทบทุกครัวเรือนรับประทานน้ําปลา  จนถือวาน้ําปลาเปนส่ิงท่ี

จําเปนอยางยิ่งสําหรับอาหารประจําวัน น้ําปลาเปนผลผลิตท่ีเกิดจากการนําปลาและเกลือในอัตราสวน 

3:1 มาผสมใหเขากัน แลวหมักท้ิงไวในอุณหภูมิปกติเปนเวลาประมาณ  6-18  เดือน จึงจะไดน้ําปลา

ท่ีมีคุณภาพด ี(บุญศรี จงเสรีจิตต, 2533, หนา 62)  

 ตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย เปนแหลงท่ีมีการผลิตน้ําปลาจากปลาสรอย 

สืบทอดกันมาชานาน  เนื่องจากมีแมน้ํายมไหลผาน ซ่ึงเรียกวาลุมน้ํายมตอนลาง นับตั้งแตอําเภอ 

ศรีสําโรง อําเภอเมือง ลงไปจนถึงอําเภอกงไกรลาศ  จัดวาเปนแหลงท่ีมีปลาสรอยชุกชุมมากท่ีสุด

ชาวบานในแถบนี้จึงมีอาชีพในการทําประมงน้ําจืด ดวยการจับปลาสรอยมาหมัก กรองเปนน้ําปลา

ปลาสรอย ปจจุบันมีการจัดตั้งเปนกลุมผูผลิตน้ําปลา  ตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย 
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ซ่ึงเปนน้ําปลาท่ีมีคุณภาพจากเนื้อปลาสรอยแท ๆ ไรสารเจือปน  เปนสินคาของฝากท่ีรูจักกันอยาง

แพรหลาย (บุญทัน เนียมหอม, 2553, มกราคม 15)   

 ในปจจุบันกระบวนการผลิตน้ําปลาปลาสรอยของกลุมผูผลิตตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  

จังหวัดสุโขทัย ยังคงใชกระบวนการผลิตน้ําปลาแบบดั้งเดิมของชาวบานท่ีถายทอดสืบตอกันมาชานาน

คือ  ในข้ันตอนของการกรองน้ําปลา โดยใชถุงผาดิบใสน้ําปลาท่ีตมแลวแขวนใหน้ําปลาหยดจากผาดิบ

ลงสูกะละมังท่ีรองรับ  ซ่ึงเนื้อผาดิบจะมีความหนาแนนมากทําใหน้ําปลาไหลไดชา กวาจะกรองน้ําปลา

ใหใสและยังคงรสชาติของน้ําปลาแบบดั้งเดิมไดนั้นตองใชเวลานานมาก น้ําปลา  1  ถุงผาดิบ น้ําหนัก 

ประมาณ  20 ลิตร  ใชเวลาในการกรองถึง 3  ช่ัวโมง ไมทันตอความตองการของตลาด  ทําใหเสีย

โอกาสท่ีจะมีรายไดท่ีเพิ่มข้ึน  อีกท้ังยังไมสะอาดเทาท่ีควรเพราะฝุน หรือตัวแมลงตาง ๆ สามารถตก

ลงไปในกะละมังท่ีรองรับน้ําปลาท่ีกรองได ทําใหคุณภาพของน้ําปลาไมเปนไปตามท่ี อย.กําหนด  

นอกจากนี้ยังเสียเวลา เสียแรงงานในการซักถุงผาดิบจํานวนมาก ๆ เพื่อท่ีจะไดนํามาใชในคราวตอไป

อีก  จึงเหมาะกับกระบวนการผลิตน้ําปลาเพื่อการบริโภคในครัวเรือนมากกวาท่ีจะผลิตเพื่อการคา

สงออก ท่ีจําเปนตองใชเคร่ืองทุนแรงเพื่อเรงกระบวนการผลิตใหทันตอความตองการของตลาด   

(ชุติมา  ตนประสงค, 2553, มกราคม 15)  

 จากความเปนมาและความสําคัญของปญหาของกลุมผูผลิตน้ําปลาดังกลาว  ผูวิจัยจึงมี 

ความสนใจท่ีจะสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา โดยใชเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมเขามาชวยในกระบวนการผลิต

เพื่อท่ีจะไดนําไปใชสําหรับกลุมผูผลิตน้ําปลา ในตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย โดย

สามารถกรองน้ําปลาไดรวดเร็วกวาเดิม  กรองน้ําปลาใหไดใสและคงรสชาติน้ําปลาแบบดั้งเดิมไว  

ผลิตไดทันกับความตองการของตลาด  ทดแทนแรงงานคน ประหยัดคาใชจายในกระบวนการผลิต  

เหมาะกับการนํามาใชในกระบวนการผลิตในครัวเรือน  สะอาดถูกหลักอนามัย  เพิ่มรายไดใหกับ

กลุมผูผลิตน้ําปลาในทองถ่ินตอไป 

 

วัตถุประสงคของการวิจัย 

 1.  เพื่อศึกษาความตองการคุณลักษณะเคร่ืองกรองน้ําปลาของกลุมผูผลิตน้ําปลา  ตําบลกง   

อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย 

 2.  เพื่อออกแบบและพัฒนาเคร่ืองกรองน้ําปลา  

 3.  เพื่อศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

 4.  เพื่อศึกษาความพึงพอใจของกลุมผูผลิตน้ําปลาท่ีมีตอเคร่ืองกรองน้ําปลา 
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สมมติฐานการวิจัย 

 1.  เคร่ืองกรองน้ําปลาจะมีคุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับการใชงาน 

 2.  เคร่ืองกรองน้ําปลาจะมีประสิทธิภาพท่ีเหมาะสมกับการใชงาน   

 3.  กลุมผูผลิตน้ําปลา จะมีความพึงพอใจตอการใชเคร่ืองกรองน้ําปลาในระดับมาก 

 

ขอบเขตของการวิจัย 

 จากวัตถุประสงคของการวจัิยขอท่ี  1  เพือ่ศึกษาความตองการคณุลักษณะเคร่ืองกรอง

น้ําปลาของกลุมผูผลิตน้ําปลา ตําบลกง  อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย 

  1.  ขอบเขตดานเนื้อหา ไดแก  การศึกษาความตองการคุณลักษณะของเคร่ืองกรอง

น้ําปลา 

  2.  ขอบเขตดานแหลงขอมูล  

   แหลงขอมูล  ไดแก 

   2. 1  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยี จํานวน  3  คน 

   2.2  กลุมผูผลิตน้ําปลา ตําบลกง อําเภอกงไกรลาศ จังหวัดสุโขทัย จํานวน 10 คน 

  3.  ขอบเขตดานตัวแปร 

   ตัวแปรท่ีศึกษา ไดแก  ความตองการคุณลักษณะท่ีเหมาะสมกับการใชงานของ

เคร่ืองกรองน้ําปลา 

 จากวัตถุประสงคของการวจัิยขอท่ี  2  เพื่อออกแบบและพัฒนาเคร่ืองกรองน้ําปลา 

 1.  ขอบเขตดานเนื้อหา ไดแก 

 1.1  การออกแบบเคร่ืองกรองน้ําปลา 

     1. 2  การพัฒนาเคร่ืองกรองน้ําปลา 

  2.  ขอบเขตดานแหลงขอมูล  

   แหลงขอมูล  ไดแก  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยี จํานวน  3  คน 

  3.  ขอบเขตดานตัวแปร 

   ตัวแปรท่ีศึกษา  คือ  คุณลักษณะของเคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีมีรูปแบบเหมาะสมกับ

การใชงานดานตาง ๆ ไดแก   

   3.1   ดานรูปแบบของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

   3.2  ดานวัสดุท่ีใชในการสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา 

     3. 3  ดานความสามารถในการทํางานของเคร่ืองกรองน้ําปลา 
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 จากวัตถุประสงคของการวจัิยขอท่ี 3 เพือ่ศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองกรองน้าํปลา 

  1.  ขอบเขตดานเนื้อหา ไดแก  การศึกษาประสิทธิภาพของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

  2.  ขอบเขตดานแหลงขอมูล 

 แหลงขอมูล ไดแก 

   2. 1  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยี จํานวน  3  คน 

   2.2  กลุมผูผลิตน้ําปลา ตําบลกง อําเภอกงไกรลาศ จังหวัดสุโขทัย จํานวน 10 คน 

  3.  ขอบเขตดานตัวแปร 

   ตัวแปรท่ีศึกษา คือ ประสิทธิภาพของเคร่ืองกรองน้ําปลาดานตาง ๆ ซ่ึงไดแก 

   3.1  ประสิทธิภาพการทํางานของเคร่ืองกรองน้ําปลาในลักษณะท่ัวไป โดยใช 

แบบสอบถาม 

   3.2  ประสิทธิผลท่ีไดจากการทํางานของเคร่ืองกรองน้ําปลาโดยใชแบบบันทึก 

   3. 3  เปรียบเทียบคุณภาพของน้ําปลาท่ีไดจากการกรองดวยเคร่ืองกรองน้ําปลา       

ท่ีพัฒนาข้ึนกับคุณภาพของน้ําปลาท่ีใชถุงผาดิบกรอง  

 จากวัตถุประสงคของการวจัิยขอท่ี  4  เพื่อศึกษาความพึงพอใจของกลุมผูผลิตน้ําปลา   

ท่ีมตีอเคร่ืองกรองน้าํปลา 

  1.  ข อบเขตดานเนื้อหา ไดแก  การศึกษาความพึงพอใจของกลุมผูผลิตน้ําปลาท่ีมีตอ

เคร่ืองกรองน้ําปลา 

  2.  ขอบเขตดานแหลงขอมูล  

 แหลงขอมูล ไดแก 

2.1  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยี จํานวน 3 คน 

2.2  กลุมผูผลิตน้ําปลา ตําบลกง อําเภอกงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย จํานวน 10 คน 

  3.  ขอบเขตดานตัวแปร 

   ตัวแปรท่ีศึกษา  ไดแก  ความพึงพอใจของผูผลิตน้ําปลา  ตําบลกง  อําเภอ              

กงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย ดานตาง ๆ ไดแก 

   3. 1  ความพึงพอใจดานรูปแบบของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

     3. 2  ความพึงพอใจดานวัสดุท่ีใชสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา 

   3.3  ความพึงพอใจดานการใชงานของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

   3.4  ความพึงพอใจในคุณสมบัติของน้ําปลาท่ีผลิตได 
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นิยามศัพทเฉพาะ 

 1.  การพัฒนา  หมายถึง  การปรับปรุง  เพิ่มเติม  ดัดแปลง  ประดิษฐผลิตภัณฑท่ีมีอยู   

ในปจจุบัน โดยนําเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมกับทองถ่ินมาใชเปนแนวทางในการประดิษฐผลิตภัณฑ

ข้ึนมาใหม  สามารถใชไดในครัวเรือน และมีประสิทธิผลในการทํางานท่ีดีกวาของเดิม 

 2.  เคร่ืองกรองน้ําปลา หมายถึง การนําเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมกับทองถ่ินมาเปนแนวทาง

ในการประดิษฐเคร่ืองกรองน้ําปลาข้ึนมาเพื่อใชแกปญหาขาดแคลนเคร่ืองทุนแรง  มีความสะอาด 

ถูกหลักอนามัย และเพิ่มผลผลิตในกระบวนการกรองน้ําปลาของกลุมผูผลิตน้ําปลาตําบลกง อําเภอ

กงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย 

 3.  กลุมผูผลิตน้ําปลา  หมายถึง  ผูผลิตน้ําปลาปลาสรอยเพื่อการตลาดในตําบลกง  อําเภอ

กงไกรลาศ  จังหวัดสุโขทัย  

 4.  ลักษณะท่ีเหมาะสมกับการใชงานของเคร่ืองกรองน้ําปลา  หมายถึง องคประกอบหลัก 

ท่ีสามารถนํามาใชประกอบการพิจารณากําหนดรูปแบบของเคร่ือง และสรางเคร่ืองกรองน้ําปลาใหได 

ปริมาณน้ําปลาท่ีมากพอตอความตองการของตลาด ประกอบดวย 

  4.1  คุณลักษณะดานรูปแบบของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

  4.2  คุณลักษณะดานวัสดุท่ีใชสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา 

  4.3  คุณลักษณะดานการใชงานของเคร่ืองกรองน้ําปลา 

 5.  รูปแบบของเคร่ืองกรองน้ําปลา หมายถึงองคประกอบท่ีสามารถสนองตอกระบวนการ 

กรองน้ําปลาไดอยางตอเนื่อง  ประกอบดวย   

  5.1  มีรูปทรงท่ีกะทัดรัด สะดวกตอการใชงาน 

  5.2  สะดวกในการเคล่ือนยาย 

  5.3  สะดวกในการบํารุง รักษา 

  5.4  มีความแข็งแรง ทนทานตอการใชงาน 

 6.  คุณลักษณะดานวัสดุท่ีใชสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา หมายถึงองคประกอบของวัสด ุ

ประเภทตาง ๆ ท่ีนํามาใชสรางเคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีมีประสิทธิภาพ ประกอบดวย   

  6.1  หาซ้ือไดท่ัวไปในทองถ่ิน   

  6.2  ราคาเหมาะสมกับการใชงาน  

  6.3  ดัดแปลงใชวัสดุอ่ืนทดแทนไดงาย   

  6.4  ทนตอความเค็ม  ไมเปนสนิม 
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 7.  คุณลักษณะดานการใชงานของเคร่ืองกรองน้ําปลา หมายถึง ความสามารถในการ 

กรองน้ําปลา ประกอบดวย   

  7.1  สามารถกรองน้ําปลาไดตามปริมาณท่ีกําหนด 

  7.2  ระบบการกรองน้ําปลาทํางานอยางตอเนื่อง 

  7.3  มีความปลอดภัยในขณะใชงาน 

  7.4  ระบบการทํางานของเคร่ืองกรองน้ําปลาไมซับซอน สะดวกในการใชงาน 

8.  ประสิทธิภาพของเคร่ืองกรองน้ําปลา  หมายถึง  ความเหมาะสมกับการใชงานของ 

เคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีพัฒนาข้ึนในดานรูปแบบ  ดานวัสดุ และดานการใชงาน 

   9.  ประสิทธิผลของเคร่ืองกรองน้ําปลา หมายถึง ความสามารถในการกรองน้ําปลา โดย

จําแนกเปน 

  9.1  ประสิทธิผลดานปริมาณผลผลิตจากการกรองน้ําปลาตอระยะเวลา 

  9.2  ประสิทธิผลจากการเปรียบเทียบปริมาณผลผลิตจากการกรองน้ําปลาแบบดั้งเดิม

กับแบบท่ีพัฒนาข้ึนใหม   

 10.  คุณภาพของน้ําปลา  หมายถึง  จะตองมีกล่ิน และรสชาติของน้ําปลาแท  ตองใส สะอาด 

ไมมีวัตถุอ่ืนเจือปน ยกเวนวัตถุท่ีไดมาจากกระบวนการหมักทางธรรมชาติเทานั้น  ไมเจือสีใด ๆ 

ยกเวนสีท่ีไดจากน้ําตาลคาราเมล  ไมใสสารใหรสหวานใด ๆ ยกเวนน้ําตาล 

 11.  ความพึงพอใจของผูใชเคร่ืองกรองน้ําปลา  หมายถึง ความชอบ ความคิดเห็น ความรูสึก 

ท่ีมีตอรูปแบบของเคร่ืองกรองน้ําปลา  ดานวัสดุท่ีใชสรางเคร่ืองกรองน้ําปลา  ดานการใชงานของ

เคร่ืองกรองน้ําปลาและคุณสมบัติของน้ําปลาท่ีผลิตได 

 12.  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยี หมายถึง ผูทรงคุณวุฒิ  ผูมีประสบการณทางดานเทคโนโลยี 

ตาง ๆ ประกอบดวย 

12.1  ผูเช่ียวชาญดานการออกแบบโครงสรางผลิตภัณฑ จํานวน 1 คน 

12.2  ผูเช่ียวชาญดานเทคโนโลยีไฟฟากําลัง จํานวน 1 คน 

12.3  ผูเช่ียวชาญดานผูเช่ียวชาญดานเคร่ืองมือกล  จํานวน 2  คน 

12.4  ผูเช่ียวชาญดานคุณภาพอาหาร  จํานวน 1 คน 
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ประโยชนที่คาดวาจะไดรับจากการวิจัย 

 1.  ไดเคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีมีประสิทธิภาพ  มีคุณลักษณะท่ีเหมาะสมเพื่อใชในกระบวนการ 

กรองน้ําปลาของกลุมผูผลิตน้ําปลาในทองถ่ิน 

 2.  ไดเคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีสามารถเปนตนแบบใหแกเกษตรกร  ผูสนใจ ไดนําไปพัฒนา

เคร่ืองมือกลอ่ืน ๆ ข้ึนใชแทนแรงงาน 

 3.  เปนแนวทางสงเสริมใหเกษตรกรไดนําคุณลักษณะท่ีเหมาะสม ไปใชในการพิจารณา

ออกแบบสราง พัฒนา ดัดแปลงเคร่ืองมือกลตาง ๆ   

 4.  ชวยลดระยะเวลาในการกรองน้ําปลาใหทันตอความตองการของตลาด และไดคุณภาพ

ของน้ําปลาครบถวนตามหลักของมาตรฐานน้ําปลาไทย 

 5.  ไดเคร่ืองกรองน้ําปลาท่ีมีราคาประหยัด  สามารถใชในอุตสาหกรรมครัวเรือนได 

 6.  เปนตนแบบของเทคโนโลยีท่ีเหมาะสมกับทองถ่ินใหแกประชาชนและผูสนใจไดนําไป

พัฒนากระบวนการผลิตของอุตสาหกรรมในครัวเรือนในรูปแบบอ่ืน ๆ 
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